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fieri memleketlerde et muayenelerinde ve bilhassa hasta, mecburi
kesime tabi tutulmus hayvan etleri hakkinda, kat’i hilkkiim verebilmek
i¢in bakteriyolojik muayenelerle birlikte, pH tayini metotlamna miira-
caat edilmektedir.

Medeni memleketler, kendileri igin protein kaynagi olan hayvan-
larin kesiminden sonra, etlerin gecirmis oldugu pH durumlarini ve
buna tesir eden faktorleri, 1926 senesinde arastirmalarla tesbit etme-
ge baslamislar ve halen bu konu {izerinde calismalara devam edilmek-
tedir.

Yurdumuzda bu boslugu kismen olsun, doldurmak maksad1 ile”
bu konu iizerinde arastmmala.r yapmagl faydali ve uygun bulduk.

LITERATUR

Insanlarin beslenmesinde en énemli gidalardan biride, biyolojik
degerleri bakimindan hayvani proteinlerdir;. etlerin muayenesi ile in-
sanlarin ilgilenmesi, tarihin derinliklerine kék salmis durumdadir.
Din kitaplarindan Tevratta, Incilde, Kur'anda et muayeneleri hakkin- i
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da hikiimlere tesadiif edilmektedir. Tirkler Edirneyi zaptettikten
sonra Meri¢ kenarinda, Istanbulu aldiktan sonra Yedikulede deniz ke-
narinda modern mezbaha icaplarina uygun kdgir kanaryalar yaptir-
mislardir. Bu durum Avrupa memleketlerinden Almanyada ancak 1868
yilinda meydana gelmistir. Postmortal olaylarin igerisinde 6lim sert-
ligi (Rigor mortis), asiditeye bagh olan pH (Wasserstoffionenkonzen-
tration) derecest, olgunluk (Autolyse), tefessih en- mithim hédiseler-
dendir. Bu olaylardan 6lam sertligi ile pH derecesi et muayenesi ba-
kimindan bizleri ¢ok ilgilendirir. Fizikosimik olan bu hé&diseler hay-
vanlarin nev’ine, saghik durumlarina, besi derecesine, kesimden evvel
yemis oldugu gida nev’ine, ag, tok, yorgun oluslarina, dinlenmis olma-
larina, iyi kan akitilip akitilmadigina, muhit derecesine gére degisik-
likler gosterdigi gibi adele renklerinin agik veya koyu oluslarina, bol-
gelere ve doku nevilerine gorede 6zellikler gosterirler,

HERZNER ve MANN (10) etlerin pH lari tzerinde yapmis oldukla-
rn arastirmalarda degisik sonuclar aldiklarini bildirmektedirler.

DOHNALD - VACHA (2) donmus etlerin pH lan izerinde galigmis-
lardir. Donmus etlerin pH’larinin sabit oldugunu, ¢oziilme esnasinda
pH degerlerinin yavas yavas yﬁkseldigini', 5, 8-6,4 dli buldugunu ve
tekrar indigini, pH 6,6 y1 gosterdigi zaman derhal istihlak edilmesi
lazam geldigini bildirmektedirler. , ‘

MESSNER (19) etlerde kesimden sonra pH’y1 6,5 olarak tesbit et-
mistir. pH Uzerine muhit derecesinin, hayvanlarin umumi ahvalinin,
muhtelif bolge kaslarmin ve daha bilinmeyen bircok sebeplerin ayit
ayr tesirleri oldugunu bilqirmektedir. .

ANDRJEWSKI (I) ilk defa esasli bir sekilde etler lizerinde aras-
tirmalar yapmistir. Sihhatli hayvanlarin etlerinde, muntazam bir asit-
lesme seyrini ortaya koymustur. pH tayin metodunun etin kiymetlen-
diirlmesinde iyi bir faktor oldugunu isbat etmistir.

Etlerin kesimden kisa bir middet scnra pH degeri, ortalama 6 - 8,
16 - 20 saat sonra 6 olur. Bu deger birka¢ giin sabit kalir, sonra 4-7
glin icinde T’ye ve daha yukariya yikselir, Aragtiriciya gore, 6,2 pH
degerli et stiphelidir. 6,4 de etin istihlakine miisaade edilir. 6,5 ve da-
ha yukar oldugu zaman bozuk clduguna hikmedilir.

Arastirici hastaliktan miitevellik mecburi kesimlerde, a¢ hayvan-
larin etlerinde, baska baska pH dereceleri tesbit etmistir. Boyle hay-
vanlarda asidite, kafi miktarda meydana gelmemis ancak 6,6 olarak
kalmistir. Bu noktayr diger arastiricilarda teyit etmislerdir. Toksin
teskil eden bakteriler, normal asitli etlerde oldugu gibi, 0/005 asitli va-
satlara nazaran, notiir vasatlarda daha iyi tiremektedirler.
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ANDRIJEVSKI etlerde oksidasyon Kkabiliyetinin denenmesi ve PH
kiymetinin 6lctilmesi ile diger muayene metotlarinin cerh edilebilece-
gini zannetmistir. Bu goriig nakzedilmistir. Bilhassa bakteriyolojik
muayenelerin neticenin sihhati tizerindeki 6nemi hakkinda, biitiin
arastiricilar hemfikirdirler. ANDRJEWSKI hakiki et zehirlenme amil-
lerini yanlis tanimis ve tefessiih bakterilerinin adalelerde cogalmasini
tesbit etmekle, et zehirlenmelerinin tesbit edilebilecegini zannetmistir.
Arastiricinin iddiasina gére, pH tayini ile et zehirlenmelerine sebebi-
yet veren hayvanlar meydana cikarilabiilir. ‘

GRUTTNER (7) pH’ya prensip olarak bir kiymet vermekte, ancak
diger et muayene metotlarinin tamamlayicis1 olarak kabul etmekte-
dir,

HOROWITZ-WLASSOWA (11) PH degeri hakkinds zit fikirler ileri
stirmektedirler.

LENFELD (14) Andrjewskinin goruslerini, matematik esaslarin
~bozdugunu ve neticelerin degerlendirilmesi hakkinda, cok dikkatli bu-
lunulmasni tavsiye etmektedir. tlerlemis tefessiih hédisesinde, pH de-
geri nisbeten cok diisiik bulunacaktir. Esasli bir taktir birka¢ defa pH
nin Olclilmesini gerektirmektedir. Ve hattd kesimden sonra, kisa kisa
fasilalarla, bakteriyolojik muayenelerden 6nce ve sonra yapimalidir.

MAKARYTSCHEFF (18) Andrjewski tarafindan tesis edilmis olan
metodu, et tefessiihiiniin baslangi¢ safhalarinin taninmasina, yardim-
1 bir metot olarak, daima géz 6niinde bulundurulmas: gerekli oldu-
gunu bildirmektedir.

FOOY (4) ette, post mortal degisiklikleri tayin etmek hususunda
PH yegane 6lciidir. Si1fir ve domuz etlerinin normal pH derecesi, orta-
lama 6,0, azami 6,2 dir. Eger pH degeri, 6,2 den fazla ise, 0 zaman te-
fessihiin basliyacagina aldmettir. Organoleptik muayenelerle Kkarar
verilemez, ancak pH 6,4-6,5 oldugu zaman mimkiinddr.

SCHOON (31) ette, asit derecesinin siir’atle tesekkiilli, kesimde
adalelerde mevcut glikojen miktarina tabidir. Cesitli adalelerde, bu
miktarlar degisik durumdadir. Mm. Subscapularis ve Mm. Adductor’-
larin pH deéeri yuksektir. Arastiric1 etleri li¢ gruba ayirmaktadir.

I. gurupta, 6,2 ye kadar olanlardir ki, iyi vasifta etlerdir.

IT. gurup, pH s1 6,3-6,8 olan etlerdir ki, disiik kiymetlidirler.

III. gurup, pH s1 6,8 ve daha yukan olan etlerdirki bunlarin im-
ha edilmesi 14zim gelmektedir. 4

Saglam hayvan etlerinde, 10-16 giin, hastalikli vani pH degeri 6,7
olan etlerde, 3-8 giin sonra mikrop tiremesini tesbit etmistir. Mikrop
gelismesini engelleyen pH derecesi, 4,0 de veyahut 9,6 da basladigini
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bildirmektedir. Hastalikli ve mecburi kesime tabii tutulmus etlerin, pH
taymlmn zaruri olduguna inanmaktadir.

OYEN (24) 6,2-6,8 pH degeri gosteren etlerin ancak Freibank tara-
findan islenebilecegini, bu pH hudutlarinin mikroplarin inkibation
devresi oldugunu, pH’s1 6,8 den yukar etlerin, yenilmege elverisli olma-
diginl, imha edilmesi 14zim geldigini bildirmektedir.

LENFELD ‘(14) Andrjewski,nin bulmus oldugu neticelere varmis-
tir. pH degerlerinin tesbiti, bakteriyolojik muayenelerle birlikte, etin
dayamkliligl yéninden klymetlen:diriltmminde ise yaradigini bildir-
mektedirler.

SANKARAN (29) sifir derecede veyahut 15 derecede iki giin biraki-
lan etlerin, pH larin higbir degisikligin miisahede edilmedigini, 20 de-
recenin istiinde, pH nin belirli degisiklikler gosterdigini agiklamakta-
dir. :

POSTMA (26) adale rengi ile asitlik arasinda, korelasyonun bu-
lundugundan istifade edilerek pH’nm hesap edilebilecegini bildirmek-
te, ayni zamanda kesimde noksan kan akitilmasinn pH degerini yuk-
seltecegini aciklamaktadir. 20 sthhatli hayvan lzerinde yapmis oldu-
gu denemelerde, 16 defa Mm. anconei’de ve II defa Mm. semitendinosis’
de pH y1 6,2 bulmustur. Sonug olarak domuz etlerinde pH nin degi-
sik oldugunu fakat genel olarak 6,2 den ylksek bulundugunu bildir-
mektedir. pH degeri ile etlerde mikrop bulunmasi arasinda bir miina-
sebet bulunmadigini agiklamaktadir.

GEIGER (5) siitlii inek memelerini soguk hava dolaplarinda birak- .
mis, pH sinin sabit kalmasina mukabil, 4 hafta sonra tefessih mey-
dana geldigini gérmustir. Bundan dolay1 hidrojen konsentrasyonunun
emin bir metod. olmadigint bildirmektedir. '

WALKIEWICZ (39) arastinicilann, bulmus oldugu pH degerleri
sonuclarina inanmamaktadir. Etlerin kesim zamanlar1 ve muhafaza
middetleri malim oldugu takdirde, iyi bir sonu¢ verecegini, bundan
dolayida tefessiih etme bakumindan, kimyevi metodlarla birlikte kul-
lanilmasi, icap ettigine isaret edilmektedir.

HARTH (9) kolorimetrik usuliin potansimetrik usule'nazaran is-
tiin oldugunu, ayni zamanda tefessih baslangicini bildiren daha is-
tiin bir metod bulunmadigin bildirmektedir.

' SCHOLEMANN (30) kendisinden evvel gahsml.s olan arastiricilarin
varmis oldugu sonuclar: elde etmistir.

LUTKEFELS (16) donmus etlerin soguk hava depolarinda yiksek
pH degeri gosterdlglm coziilmeden sonra ise 6,2-6,4 arasinda Kritik
bir pH degen arzettigini bildirmektedir.
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MAGSAAM (17) domuz etlerinde pH’nin doku nevilerine gére
degisikligini, yag dokusu icin bir kat’iyyet bulunmadigini, domuz et-
lerinde altiner gini pH nin 6.57- 7.44 oldugunu, kan ve baglayici do-
kularda, pH y1 7.0 nin Ustinde tesbit ettigini, kalp adalesinde pH'nin
biylik tahavviiller gésterdigini, netice olarak domuz etlerinde pH nmn
yardimel bir metod olarak kullanilabilecegini aciklamaktadir.

WEWER (40) yongunluk ve hastalanmanin yaninda, kesimden evvel
uzun aclik halinin post mortal et asidi lizerine zararl tesir yapacagini
aclklamaktadwr. Domuzlarda pH degerinin 5,7-6,2 "arasinda degigti-
gini, hasta, cinsi arzulan yiiksek domuzlarda, yiiksek pPH degeri tesbit
ettigini, agik renkli adalelerde, kirmizilara nazaran asit degerinin yiik-
sek oldugunu, rengi en acik adale olan Mm. Longisimus dorsi’de, pH
nin 5,7, en yliksek pH nin ise 6,2 olmak iizere Mm. masseter de ve pH
tayini i¢in kolorimetrik metotlarin tercih edilmesi 14zim geldigini aglk-
lamaktadir.

DORING (3) ette, pH degerini tesbit ederken, hadise iizerine tesir
eden muayene hatalarmi dikkatle nazan itibara alinmasmi, PH tize-
rinde, fikir beyan ederken dikkatli bulunmasin tavsiye etmektedir.

Kesimden 24 saat sonra PH derecelerinde meydana gelen degisik-
liklere ehemmiyet verilmemesini, bu degisikligin hastaligin derecesine
ve nev’ine gore tahavviil edebilecegine inandigini bildirmektedir.

KRIEGER (13) oda derecesinde saklanan sigir etlerinde, pH de-
gerlerinin zikzakli kurveler gésterdigini tesbit etmistir. Kurve, 24 saat
sonra en derin (asidite en yiksek) noktasini bulmakta, sonra 6,4 e ¢ik-
makta ve tekrar diismektedir. Etlerin kesimden bir giin sonra, diisiik
kiymette oldugunu, bunu takip eden ginlerde kullanilabilir bir hale
geldiklerini, kesimden sonra 4 gin sofuk hava.depolarinda birakilan
etlerde, pH ol¢iilerinin dogru olacagini, bunun disinda ypailan pH 6l-
ciilerinin hatali olacagini bildirmektedir.

JUNCKLAUS (12) sifir etlerinde, kesimden 24 saat sonra, pH de-
geri ylksek ise, hasta sigir eti oldug‘una hikim olunabilecegini acgik-
lamaktadir.

SCHONBERG (32) Nakliyattan miitevellit yorgun hayvanlarda,
glikojen eksikligini, ilk pilanda, karbonhidrat metabolizmasinin bozul-
masina atfetmektedir. Kesimden o6nce hayvanlarin beslenmesi sureti
ile adalelerde pH degerinin muntazam bir istiklaliyet kazanacagm
aciklamaktadir. Karbonhidratlardan zengin olan gidalarla beslenen
hayvanlarda, glikojen miktan karacigerde, (burada glikojen sentezi
meydana gelir) sonrada adalelerde yiiksektir; glikojen tesekkiilii icin
vicut hiicrelerinin, bilhassa kesimden evvel karaciger hiicrelerinin
normal fonksiyona sahip olmalari l4zimdir. Kesim hayvanlarinda, et
kaideten kesimden sonra hafif alkali veya notrdir. Takriben kesimden
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iki saat sonra asit, 22 saatlik zaman i¢inde pH. 6 gibi yiksek bir asit
derecesi gosterir. Soguk hava depolarinda bu durum uzun muddet
muhafaza olunur, N6tr noktadan pH degeri yavas yavas yikselir. Bu-
gliin bu sahada ¢alisanlar, ette pH tayinini, kiymetli yardimec: bir de-
lil olarak bilhassa eti taktir etmede, hususi ile hasta ve mecburi kesi-
me tabi olmus hayvanlarin etlerini taktir etmede kullanilmaktadir.
Ette asiditenin azalmasi; etin muhafaza olunamiyacagina aldmettir.
Kesimden 24 saat sonra pH degeri, 6,4 ve daha yliksek etler, serbest
piyasaya sevk edilemezler.

SCHONBERG (33) mevcut pH tayini metodlarina, nitrazienegelb
metodunu ildve etmistir. Bu endikatér, sulu bir mahliil halinde kul-
lanilir ve pH degeri 6-7 arasindadir. Bu kiymetler, etin takdirinde ¢ok
ehemmiyetlidir. Schonberg, bu metodda bizzat asagiiaki faideleri mii-
lahaza etmektedir : ' '

1 — Pahali olmiyan bir alettir.

2 -— Nitrazingelb cok ucuzdur. Cinkii 1,/10000 mahlilii kullanilir.

3 — Renk degisikligi genis ve simirhdir. Zira 6.0, 6.4, 6.8 gibi
kritik pH degerlerinde, renkler degisiktir. Maksada uygun tatbikat
asagidaki sekilde yapilir: Takriben iki gram yagsiz, kansiz, baglayici
dokudan ari et, tuppfelplatt’in gozlerine konur, tzerleri &rtiliinceye
kadar nitrazingelb mahliiliinden doékiiliir. Reaksion mahliilinde, et
hareket ettirilirse kisa zaman sonra renkler meydana gelir.

6.0—5.8 Kehribar sarisi

6.2 Sar1 - sar1 kahverengi

6.3 Sari kahverengi

6.4 Sar1 kahverengi, yesil sari -
6.5 Zeytin yesili '

6.6 Sarap kirmizisi -

6.7 Kirmizi menekse

6.8 Mavi menekse

HALMAGYI (8) kalp adalesinde pH degerinin, iskelet adalelerinde
oldugu gibi vazih clmadigim aciklamaktadir. |

WiIDIK ve SOODI (41) hasta ve mecburi kesime tabi tutulan sigir
etlerinin muayenesinde, oldukc¢a biyik hatalara diisiilebilecegini bil-
dirmektedir. Hatalardan kacinilabilmesi i¢in asagidaki yardimer de-
nemelerin, yapilmasini -zaruri bulmaktadir. Bakteriyolojik muayene,
pH nin tesbiti, (Schénbergin nitrazingelb metodu tavsiye olunmakta-
dir) iyi kan akitilip akitilmadigl ve etin sululuk derecesini tesbit et-
mek maksadi ile, Schénberg’e gore Fliesspapiérstreifen denemesi,
May’a gére dayaniklilik denemesi, eber ve kursun asetat denemeleridir.

6




Si1gir ve Karaman Koyunlarn PH Degeri

Arastiricy, 6,8 ve daha yukar1 PH degerleri gosteren etlerin, yenilmiye-
cegini bildirmektedir.

SCHONBERG (34) Nornmal hayvan kesimlerinde dokular 1gensmde
bir miktar kan kalabilecegini, hasta hayvanlarin, mecburi kesime tabi
tutulmus hayvanlarin, nakledilmis, dinlenmemis, hararet vurmus ve
6lu hayvan dokularinda daha fazla miktarda kan bulunacagini agik-
lamaktadir. .

SJOLUND (37) Helsingi mazbahasinda yapmis oldugu * mukaye-
seli pH tayininde, Schénberg’in nitraziengelb metodunun en iyi oldu-
gunu, bundan baska HOWIl'Un methylrotindikatorpapier, BromKresors
purppur, Bromthymol ve Wulff’un indikatorfalien’den de istifade ede-
bilecegini bildirmektedir.

MULLER (23) Freibang etleri i{izerinde yapmis oldugu aragtirma-
larda, kesimden 2 saat sonra pH degerlerinin 5.9-6.4 arasinda oynadi-
gin1 tesbit ettigini ve boyle etlerden yapilmis olan pismis konservele-
rin yenmege elverisli oldugunu acgiklamaktadir,

PLETZIGER (25) etin olgunlasmasi seyrinde, mikrop miktari, pH
degeri arasinda mevcut miunasebetleri, arastirici asagida ki sekilde
tesbit etmistir: Asiditesi kafi miktarda yiikselmemis etler, mikrop ge-
lismesi ve faaliyeti bakimmdan daha miisaittirler. Bundan dolayida
¢abuk bozulma tehlikesi ve etin bakteriler tarafindan pargalanma'131
(Tahallilll) mukadderdir.

Hangaris’e gorede et bozulmadan Once, genel olarak pH derece51
6.4 ise her bakimdan degeri tamdir.

SCHUTTE (36) ette tefessith meydana gelmeden ve geldikten son-
ra hicbir pH degeri tesbit edemedigini bildirmektedir.

RUGE (28) etlerde asiditenin iki defa 6l¢lilmesinin zaruri oldugu-
nu, ¢inka taktir etme bakimindan, yalniz pH nin yiiksek olmasinin
kafi bulunamadigini, bilhassa pH nin sliratli olarak diismesinin 6nem-
i oldugunu ve olciilmesi 1l4zim geldigini bildirmektedir. Etlerde ke-
simden sonraki pH ile 24 saat sonraki pH arasinda, 0,2 fark bulun-
massa, asitlenmenin tam olmiyacagina aldmet oldugunu bildirmekte-
dir. Arastirici siipheli hallerde, pH'nin 6l¢tilmesine gidilmesini, iyi kan
akitilmamis ve etleri sulu hayvanlarda, pH’nin yiiksek olarak buluna-
cagini acgiklamaktadir.

SCHONBERG (35) hayvan etleri, kesimden hemen sonra kaideten
hafif alkali veya nétrdiir. Kesimden iki saat sonra asit laktigin te-
sekkllii ve 6liim sertligi ile beraber, etler asit reaksion almaga baslar-
lar. 20 i14 24 saat ve daha gec 48 saat sonra, sithhatli hayvan etlerinde
pH 5.8-6 olur. Soguk hava depolarinda 6 pH degerinde uzun miiddet
kalir ve tekrar notr nokta olan, 7 ye yiikselir.
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6.2 pH degeéri gosteren si1fir etlerinin hemen kullanilmasi 14zimdir.
Sihhatli domuzlarda, genel olarak pH 6.2, koyunlarda 5.6-5.8 dir. Et-
lerde pH. 4 ve daha yukan olursa bakteriyolojik parcalanma mevzu-
bahstir.

RIEVEL (26) Almanyada ve biitin diinyada sap virusu verilmis
hayvanlarin etleri uzermdek1 mevcut arastirmalar toplamls ve yayin-
lamagtir.

MOLLMANN (21) Hannover virus istasyonunda 34 serum, 112 vi-
rus hayvani lzerinde yapmis oldugu ¢alismalarin sonucunu bildirmek-
tedir,

1 — Serum hayvanlan kalite itibar: ile normaldir.

2 — Rohvirus elde etmek icin kullanilan hayvanlarin etleri, ayni
sekilde kusursuzdur.

3 — Boyle hayvanlarin etlerinin bakteriyolojik muayeneleri, dai-
ma menfidir. .

4 — Her iki k_ateéoride, et kusurlari, organizma hasta oldugu
taktirde gorilebilir.

MILLER (20) canli hayvan adalelerinde pH’'mn nétr oldugunu,
kesimden sonra nadiren 5.4 (fazla glikojen) goriilmekle beraber, genel
olarak 7.4 oldugunu, pH'ya bakterilerin, hararet, rutubet, temlzlik,
tuz nitrit, nitrat’in tesir ettigini ayrica ACHROMOBACTER, Flavole-
bacterium, pseudomonas, Escheria, microccocus ve aerobacter tesiri
ile pH'nin 5.7-6 arasinda degisiklikler gosterebilecegini aciklamakta-
dir.

THORNTON (38) Hidrojen iyon konsentrasyonu, yeni kesilmis si-
gir etlerinde 6.5-6.8, bazen 7.2 olarak bulunabilir. 48 saat sonra 5.7 ye

duser, 24 saat sonra 6.1 olur. Nitraziengelb’le 6-7 nci saatler arasinda,
' pH nin 6l¢tilebilecegini bildirmektedir. ;

WUNDRAM ve SCHONBERG (42) canli hayvan adalelerinde pH
degerinin 7.4-7.6 oldugunu, kesimden 24 saat sonra muayeneye tabi
tutulmas lazim geldigini bildirmektedirler. Ehli hayvanlarda etler, ke-
simden hemen sonra kaideten hafif alkali veya nétr bulunur. 1ki saat
sonra asit reaksion go6sterirler. 20-24 saat sonra dinlenmis, = sthhatli
hayvan etlerinde pH 5.8-6 olur. 0-14+derecede 6 pH uzun miiddet kalir.
Bakteri tiremesi ile pH 7 olur. Sig1r etlerinde pH 6.2 oldugu zaman der-
hal istihlak edilmelidir. Dinlenmis, sihhatli domuz etlerinde pH 6.2,
koyunlarda 5.8-6.2 aralarinda bulunur. 6.4 ve daha yukar1 pH derece-
lerinde, bakterilerden miitevellit bir parcalanmanin goéz 6nlinde bu-
lundurulmasi 14zim geldigini aciklamaktadir.
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OSTERTAG ve SCHONBERG (23) hayatta ve kesimden sonra ade-
le pH degeri ortalama, 7.4-7.6 dir. (Bate Smith, E.C. Ford Research, Bd.
I, S, T. Newyork academic press inc. publishers 1948)

Bu degerler sigirlarda, domuzlarda, atlarda bir bucuk saat devam
eder. Soguk hava depola.nnda 3-3.5 saat siirer. Bu saatleri takip eden
miiddet, igerisinde st asidi, fosfor asidi ve lgucu yag asitleri tesek- .
kild, etlere asit bir reaksiyon verir, Koyunlarda asit reaksiyon daha ya-
vas meydana gelir. Kesilmis koyunlar 1/4 inde 7 saat sonra asit tesek-
kil eder. ikinci 1/4 indeki adaleler anfoter bir reaksiyon gosterir.
Bunlarin disinda kalan kisimlarda alkalik bir reaksionun mevcut ol-
dugu gorulir; kuslarda kesimi miteakip pH anfoterdir. Yazin 2-25
saat sonra asit olur. Mecburi kesimlerde, etlerde asit reaksiyon 2-3 giin .
ve hattd daha ge¢ bir zamanda tesekkil edebilir. Etlerde asit Reaksi-
ondan énce, eger, tefessith baslamissa, alkalik bir reaksion gosterirler.
Tefessiih bakterilerinin tesiri altinda, adalelerin asit reaksionu, amon-
yagin tesekkili sureti ile alkalik bir reaksion gosterir. (Edelmann und
Noack). ANDRJEWSK1’ye' gore kesimden bir saat sonra, adale extrak-
tinda pH 6.9-6.7, 16-20 saat sonra 6 (Atlarda 5.7-5.9, koyunlarda 6.1-6.2)
oldugunu bildirmektedir.

GISSKE (6) 1955 senesi veteriner kongresine, «nakil yorgunlugu
ve et kalitesi» adinda sunmus oldugu raporda asagidaki hususlar:
aciklamaktadir :

Et ve et mustahzarlari, genis olglide kasaplik hayvanlann fiziki.
haline baglhdir. Bu hal dayanikli, et mustahzarlarinda kendisini daha
¢ok gosterir. Kusursuz bir et, dinlenmis ve a¢ birakilmamis hayvan-
lardan elde edilir., Bdyle hayvan etlerinde, pH 5.3-64 arasi
oynar. Et mustahzarlari imali ve gerekse glizel et rengi mey-
dana gelmesi i¢cin pH'nin 6zel bir &6nemi vardir. Yorgun ve ha-
raret vurmasina maruz kalan hayvan, glikojenin sarfolunmus olmasi
neticesi pH 6.9 da kalir. Callow’a gére (Am. Repet Food. Invest Bd.
1936 Nr. 81) 400 metreden fazla kesim sahasinda yiriiyen domuzlar-
da pH 0.2 kadar arzu edilmeyen bir fark gosterir. Bilhassa HOk1, Pub-
lic ve clin. (de hautes études vet. a Brno VIII 7, sigu E 77 “1930/31"),
Schonberg, (Berl. U. Miinch. tierirzl. W. Schr. 1938, 758) Serche, (Berl.
U. Miinch. tierérzl W. Schr. 67,40 «1954») ve Schauser’'e goére- (Leben-
smitteltierdrtz 4,277 «1953») etlerde yorulma derecelerine gore pH
5.7-6.8 ve 5.7-6.9 arasinda bulundugunu tesbit etmislerdir. Eksik asit
laktik tesekkllld neticesi et aromasi da noksan tesekkiil eder. Bodyle
etler cabuk bozulur ve salamura icinde elverisli degildir.
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Dis faktorler, hastalikla ilgisi bulunmadigi ve hissetmemize im-
kin olmadan, bagirsak fonksiyonunu ve dolayisiyle gida mubadelesini
bozarlar. Schauser’e gore nakliyat sirasinda meydana gelen idrar ve
gaita kokusu, terreffiis yolu ile etlere siner. Pisirme denemesinde bu
kokular tezahiir ederler. Yorgun hayvanlarda kisa zamanda sathi te-
fessiih; agoni halinde Kesilen hayvan etlerinde ise kisa zamanda da-
hili ve harici tefessith baslar. Dinlenmemis hayvanlarin etlerinden
yapilan schinkin’lerde Lerch’ye ve Ingram’a gore (Ann. inst. pasteur
75,139 «1948» Zit. Ltb 2,174 «1951») % 30 zayiat meydana gelmekte-

Madsen (Fleischvirstschaft 22, 186 «1942»), Cubbone ve Rose (Ca-
nad. J. of Research 28, Sekt. F, 438-50 «1950») ve Peterson’a goére (Ca-
nad, Journ. of techn. oktr. 1951) dinlendirilmemis ve iyi gida yedirii-
memis hayvan etlerinde optimal fermentasyonun meydana gelme-
diginj tesbit etmislerdir. Gibbon ve Rose’a gore de iyi yedirilmis ve
dinlenmis domuzlarda  -pH degeri 5.3, yorgunlarda ise 6.0-6.6 arasin-
dadir.

Peterson’a gore 24 saat ayakta duran hayvanlarda glikcjen aza-
lir. Etlerde arzu edilmeyen pH degeri meydana gelir. Karbonhidrattan
bol gidalarla beslenen rad’larda 6, domuzlarda 8 saatta glikojen li-
zumlu miktara ulasir. .

Heuner’e gore de (1.D. Hannovel 1952) patateslerle de besleme ay-
ni sonuecu verir. .

Gibbons ve Madsen iyi gida ile beslenen hayvanlarin karacigerle-
rinin agirlasdigini tesbit etmislerdir.

Yorgunluk bozukluklari ancak 6-8 saat bir dinlenmeden sonra
miusahede edilebilir. Domuzlar nakliyat yorgunluklarlna en hassas
olan hayvanlardir.

MATERYEL VE METOD :

Calismalarimiz, Ankara mezbahasinda kesilen 134 sigir, 180 koyun
{izerinde yapimistir. Her hayvanin, Mm. grecilis, Mm. trapezius ve
boyun adalelerinde olmak Ulzere, 3 nahiyeden alinan parca etler lze-
rinde, kesimi miiteakip hemen 6 saat ve 22 saat sonra yapilmistir.

1 — pH tayini icin asagida ya2111 cholorimetrique metodlar kul-
lanilmistir:

a) — Schénberg’in nitrazingelb metodu : Takriben 1k1 gram yag-
s1z, kansiz, baglayict dokudan ari, et hususi persolen kaplarin gézle-

rine (Tuppfelatt) konulur. Uzerine értiiliinceye kadar 1/10000 nitra-

zingelb’in sudaki mahliliinden dokiilir. Reaksion mahliliinde et,
pensle hareket ettirilirse, kisa zamanda renk meydana gelir ve et re-
aksion mahliiliinden ¢ikarilir,
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Meydana gelen renkler ve tekabiil éttikleri PH dereceleri :

5.8—6.0 Kehribar sarisi

6.3 Sar1 kahverengi

6.4 Sar1 kahverengi - zeytin yesili
65 Zeytin yesili

66 Sarap kirmizisi
67 Kirmizi menekse
6.8 Mavi menekse

Nitrazingelb mahlili kullanilacagl zaman 1/10 normal asit oksa-
likle veya asit hidroklorikle; renk levhasinda 5.8 pH derecesini goste-
ren renge gore ayarlanmasi 14zimdir.

b) — Michaelis metodu : 10 gram ¢ok ince kiyilmig, miumkin ol-
dugu kadar kandan, yagdan; baglayici dokudan ari kiyma, 100 ccm.
distile su ile steril ve kuru bir balgna konur; iyice c¢alkalanir. 15 daki-
ka bekledikten sonra sert slizge¢ k4dgidindan siiziliir. 1 ve 2 numara-
11 thpe bu siizlintiiden 6 cem. konulur; bu tiipler komparatorun 1 ve
2 nolu gozlerine yerlestirilir. 1 nolu tipe 1 cem. uygun olan ana endi-
kator mahlilliinden ilave edilir. 2 nolu tiipe de ayni miktar distile su
konur. Komparatorun 4 nolu goézinede, 7cm distile su konulmus tip-
yerlestirilir. Koparatériin 3 nolu goéziinede, alevde kapatilmis endika-
tor tiplerinden sira ile konulur. Komparatorun deliklerine bakilir.
Hangisi, muayenesi yapilan et extraktlarin rengini tutuyorsa, o tip
lizerinde kagitta, yazili olan pH derecesi okunur. Bu etin pH degerin-
den ibarettir. '

¢) — Endikatér kagtlar ile pH tayini : Bu maksatla Bayer’in en-
dikator kagitlan ile Merck’in Universal-Endikator kagitlart kullanil-
mistir. Her l¢ nahiye etleri, bistiiri ile kiiciik cderince saklari yapilmis,
kagitlar buraya yerlestirilerek 10 dakika beklenilmistir. Cikarilan ké-
gitlar, derhal mukayese levhasi ile karsilagtirilarak okunmustur. (dis-
tile su ile islatilmis pH kagitlan ile netice en.kisa zamanda alinmak-
tadir)

2 — Olum sertligi muayesi (Rigor mortis)
On ayaklar hareket ettirilmek sureti ile muayenesi yapilmistir.
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Kesimden

- =1
>

"N
[

7.6
7,4
74

75
7.4
75
74
7.4
7,8
7,
7.5
75
75

76

74
76
7.6
7,7
7.6
75
7.6
7,7
1,7
78

| sonra

M. gracilis

6 saat
sonra

63
6.4
6.5
6.2
64
63
62 -
62
64
6,3
62
62
6.3
62
63
6.4
6.4
63
6,3
6.8
.61
6.4
6,3
6.4

63
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5,5
5,6
5,6
5,6

58

55
5,6

58

5.8

5,8
56
5,8
5,8

72

73
7,3
7,7
72
7.8
74
7.6
7.8
74

M. trapezius

6,3
6,4
6,4
65
6,3
6,4

6,6
.64
6.4
6,5
6,6
84
6,6

56
56
58
5.4
56
54
55
56
58
56

5,6

54
5,8

.

Boyun kaslare

{ Kesimden
: sonra

-1
(-]

78

75
76
7.6
T4
78
7,6
76
7,6
74
77

ST,7

6 saat
sonra

o
=

5.4
55.
5.4
56
56
5.4
5.4
56
5.8.
5,8
5,8
58
5,8
56
5,8
5,7
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" M. gracills

g .
7.6 6.4
7,6 6,3
77 64
7.8 62
7.6 6,3
14 64
7,6 6,3
78 6.2
16 6,3
77 6,4 .
78 6,4
74 6,3
1.6 6,3
76 64
78 6,3
74 6.4

. 22 saat

o

56

5,8

56

5,6
5,8
5,4
5,6
5,6
5,8

Kesimden

=] ’ sonra

NN ™ B S S SR o BERNCS S BEES B SN SRS BN
BN R W g R e h R e, R e Yy M o ‘sonra

Sifir ve Karaman Koyunlari PH Degeri

M. trapezius

Boyun kaslari

- g .
©a 83 X G ©& 88
6,4 58 7.8 64 5,7
6,3 35,6 7,7 6,3 3,8
62 5,8 7.7 6,4 5.4
6,6 56 7.8 6,3 5,6
6,5 5,6 7,7 6,2 5,6
6,4 5,6 7,6 6,3 5,8
6,4 56 7.6 6,3 5.8
6,3 3,6 75 6,4 5.6
6,2 5,8 7,6 6,3 5,8
6,4 5,7 7,7 6,3 5,6
6,6 5.7 7.8 6,2 5.8
6,5 5.8 77 6,4 5.6
6,4 5,9 7,8 6,3 5,6
6,5 5.9 7.8 6,3 5.8
64 58 7,7 6,4 5,5
6,4 5,8 7,6 6,3 5.4
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M. gracilis M trapezivus Boyun kaslar:
75 64 54 75 6,3 54 74 62 57
7,4 6,1 5,8 75 6,4 54 74 6,4 5.6
74 62 56 74 65 55 74 63 54
7,4 6.2 56 76 64 5,6 7.6 6,3 55
7.8 6 58 7.6 6.2 58 7,7 6.2 5.8
7,6 6, 56 78 6.3 5,8 ' & 16,2 55
7.6 62 58 74 1 63 56 7.8 6,3 5.6
74 6,4 56 ' T4 63 5.6 71 63 58
75 6,3 5,4 76 6.2 5,7 .76 6,3 5,8
75 6,3 5,8 7.8 62 5,7 74 6,4 5.4
7,6 6,3 5,6 7.8 6,1 5.8 77 64 5,6
77 65 5,6 76 62 5,7 78 6,3 5.6
74 64 56 7,7 62 5,6 7,8 6,3 58
74 65 58 7.4 6,4 58 7.4 65 5,6
7,4 6,4 5,6 7.6 6.2 5.6 74 6,4 5.6
73 62 58 7,6 6,1 5.4 7.6 62 58
73 6.2 55 17 6.2 5,6 76 63 54
74 6,1 5,6 7.8 62 5,6 7,4 62 54
74 63 58 7,8 6,1 5,6 74 62 5.4
7.6 6.4 54 74 62 5,6 74 6.4 5,6
74 62 54 7,5 6,1 54 74 65 5,6
74 6,3 55 74 6.2 5.4 7,6 6.2 5,6
7,4 63 56 76 62 5,6 7.4 6,4 54
7.4 62 5,6 76 6,3 5,6 7.4 6,4 54
72 6,4 5.8 74 62 5.4 76 6,3 5.4
74 62 - 5,8 75 6.4 5,4 7,6 62. 5.4

7,2 6.3 - 54 7,4 6,1 5.6 7.4 6,3 5.6
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Sigir ve Karaman Koyunlarn PH Degeri
M. graclilis M trapezius - Boyun kaslarzy

s
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~3 | Kesimden
sonra

-1 | Kesimden
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6,3
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-1 I Kesimden4

k2

=1

W

7.4

-
LK

T4
7,4
7,4
7.6
7.4
7,4
7.4
7,6
78
7,8
7,6
7,7
7,6
7,6
7,6

| sonra

M. gracilis

6 saat
sonra

6.5
6,6
6,4
64
6.4
6,4
6.2
6.6
6.5
66
6,6
6,4
65
6,6
6,6
6,4

5 22 saat
sonra

Sifir ve Karaman Koyunlar1 PH Degeri

o
=]

5.6
5,6

5,6

5,6
5.6
58
5,8
5.8

M trapezius . Boyun kaslazs
,
%’ PR ‘é 3 H
[+
4 64 56 15 64 56
76 6,5 54 7,4 6,2 5,6
7,6 6,5 5,6 74 6,3 5.8
7,5 6,5 5,6 7.4 6,2 58
75 64 5.4 7.6 6.2 58
74 6,4 5,6 75 6,4 5,6
7.4 6,4 5,6 74 6,4 5,6
7,4 6,4 54 76 62 - 56
7,6 6,4 5,6 74 6,9 5,6
74 6,6 58 74 6,4 5,8
74 6,4 5.8 74 6,3 54°
74 6.6 5,6 7,6 6,4 5,6
75 6,4 5,6 76 6,4 58
7,6 6,4 5.6 7,6 6,3 58
7,6 6.4 54 74 6,3 54
76 6,2 5.6 7.6 6,4 5,6
74 6,3 56 7,4 6,4 5,6
76 6,4 5,4 74 6,4 5.6
7,4 6,4 5,8 7.4 6,4 5.8
7,6 6,4 58 74 6,3 54
7.4 6,4 5,6 76 6,3 5,6
7,4 6,4 56 7,6 6,4 5.6
7,6 6,6 5,6 74 6,4 5,8
7,6 6,6 5,8 7,6 6,6 5,8
74 6.8 5.8 74 6,6 58
75 66 58 7.4 6,6 5,6
7,5 6,6 5,6 7,6 6,4 56
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M. gracilis

T e
7.4 6,6
7,5 6.5
75 6,4
7,5 6,4
7,4 6.4

N

7,4 6,4
7.4’ 6,4
7,4 6,4
7,6 6.4
7.4 65
74 6.6
7,3 6,4
74 62
7,4 62
75 62
7,4 6,4
74 6.4
7.4 6,4
74 6.4
74 6.4
74 6.4
7,4 6.4
7.4 6.6

7,5 6.6
7,5 6.4
7.6 6,6

Sifar ve Karaman Koyunlara PH Degeri
Y .

5.6
5,6
5.4
5,6
5,6
5,6
5,68
5,6
5.8
5,8
5,6
5,8

“ 58

5.8
5,8
5.6

M. trapezius

5 5
75 6,6 5,6
7,5 6,6 5.6
7.4 6,6 56
7,4 6,4 5,8
74 6,4 3,8
74 6.4 5,6
74 64 5.8
74 6.4 5.8
74 6.4 5.8
7,6 6,6 5.6
7.4 64 58
74 62 5.6
7,6 62 58
74 6.4 5,8
76 6.4 56
75 6.4 5,6
7.8 6.4 5,6
7,4 6,4 56
74 62 56
76 6,4 5.4
73 64 58
75 62 5.8
7.6 62 5.6
74 6,4 54 -
7.4 6.4 5,4
76 6,4 5,6
74 62 56

Kesimden
sonra

SN XN 2
"N N N N

N
=]

7,6
7,6
7.4
7.6
7,4
7,6
7.6
7,4
74
7,6
7.4
74
X
74
7.4
7.6
7,6
7,4
76

Boyun kaslar;

3 .
64 56 .
65 5,8
6,5 5,8
6,4 5,8
6,4 5,8
6,4 5,6
6,4 5.6
6.4 5,8
6.2 5,8
6.4 5,8
6,4 56
62 5,6
6,4 5,8
62 . 58
6.4 5,6
64 5.6
62 54
62 5.8
6.4 5,8
6.4 5.6
62 58
64 5,6
6,3 5.4
62 5,6
6.4 5,8
62 58

6,4 5.6
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£ 3 g g z ’ |

g % : £ 3 sz 5 z

@ B & 0% R X 0 o
163 30/9/955 lix_zumm Erkek Zay:f - +4 20C°
164 » > > > —_ ++ »
163 » 3 Disi > — ++ »
166 > > » Orta — ++ »
167 » 3 > > — 4+ >
168 4/10/955  Cankin Erkek Lyi — ++ ac°
169 » > > > — ++ >
170 » » » > —_ ++ >
171 » Sivas' » > — ++4 >
172 > » > > —_ ++- >
173 » Oltu » > —_ ++4 >
174 10/10/955  Ankara Dist » — ++ >
175 » » » > — ++ >
176 » > > Orta — +4 >
177  12/10/955 Erzurum > > - ++ »
178 » » > > - +4 >,
179 » » Erkek > —_— ++ >




4

M. gracilis
76 64
7.6 6,4
7,6 6.4
76 62
78 64
74 6,4
7,6 6.2
7.4 6,2
7,4 6.3
74 6,3
7,4 63
7,2 6,4
T4 64
75 6,3
7,4 63 -
75 6,2
74 6.4
7,7 6,2

Sigir ve Karaman Koyunlari PH Degeri

58~
5.8
5.8

5,6

o558

5,8

56

M. trapezius

72 6,4 5.6
72 64 5.4
7.4 6,2 5,6
7.4 6,2 56
7,6 6,4 5.4
74 6,2 5.8
73 64 56
7.4 6,4 56
72 6,6 5,8
7,6 6,2 5.6
74 6,4 56
72 6.4 5,6
74 62 5.4
76 64 56
7.4 62 5,6
76 65 56
74 6,4 5,6
72 64 54

Boyun kaslar

‘ Kesimden
sonra

2
=

=
g

&
w

6 saat
- sonra




: ;: :
@ B =
1 20/7/955  Agn
2 > >
3 > >
4 > Diyarbalkar
5 > Cubuk
6 > »
7 > >
8 > »
9 22/7/955 »

10 » >
11 » »
12 » Keskin
13 > >
14 > >
13 > Ankara
16 > »
17 > Cubuk
18 > Kayseri
19 > >
20 > ‘»
21 > »

» »

5 o
E f; S 5
O 4] s 0

Cinek  Gok iyi - 44+

> Iyi - +++
» Tyi - ++
Okiiz Iyi - ++
» Cok iyi — ++

> tyi — ++

» Tyi - ++
» yi — ++
inek Orta - e
> Orta — ++
Okiiz iyi - ++
> yi — ++

> iyi ichter +++

> Ty - +
> Orta — ++

> Kagektik — +
Inek Kagektik — +
» Orta - ++

‘ > Orta — ++
> Orta ‘ — ++
Oliiz iyi — +4
> ° - ++

Giinlik 11

|




M. gracilis

Sigir ve Karaman Koyunlari PH Degeri

M.trapezius

Boyvn kaslare

8,7 '6.3 5.8 6,5 6 5,6 7,2 6,1 538
6,7 62 5,6 6,7 6,1 5,9 74 6,2 5,8
6,5 6.4 55 6,7 62 5,4 7,1 6,2 5.6
6.8 6,1 5,6 6,5 6,1 5,6 7.2 6,4 58
6,3 6.2 5,8 6,8 6,3 5,8 7,4 6,3 5%
b.6 6,2 5,6 6,6 6,1 5.8 7,3 6,2 5,5
6,5 6 59 6,5 6 5,6 7,5 6,3 5.8
6,6 6 58 6,6 6,1 5,8 74 6,1 58
6,6 6,1 58 6,4 5,9 53 74 61 5.7
6,8 62 5,6 6,6 6,1 5,6 76 6,2 5.6
6.8 6,2 55 6,7 6,2 5,6 74 62 5.4
6,5 59 5,4 65 6 58 75 62 56
6,7 6,3 55 6.5 6 56 7,3 6,1 54
75 6,9 6,1 74 6,9 6,3 73 69 6.1
' 6,8 6,1 56 6.8 6,1 5,6 7,4 6,3 5.4




KARASOY - SINA

2 @ o z @ ;3_,4
@ B_ . *__ .0 . L I A
28 4/8/953  Yozgat - Okiiz Orta - +4+ 24 C°
29 > - Karaman >. Cok iyi — +44+ »
30 » Erzincan > ‘Cok iyi -, ‘+++ >
31 > > inck Cok -iyi . — +4++ »
32 > Ankara . » - Cok iyi — +4 >
33 » , » > Cok iyi — 4+ >
34 » Sivas > Iyi - ++ ' >
35 > > > Iyi - 4++ 2
36 » Polath Okiz  Iyi - +++ >
37 , Kurikkale > i - i+ s
38 > > > 1yi _ 4+ »
-39 > > Inek Orta - ++ »
40 » l > > Orta — 4+ »
41  10/8/955  Erzincan » iyi — 44 250
42 > > > Iyi —_ + 4 >
" 43 b3 Ankara Okiiz iyi — ++ >
44 . . > > Iy1 — ++ Y
- 45 > Yozgat ‘ > iyi — ++ »
46 > Su sehri inek Orta — ++ >
a7 > s N iyi —- it »

48 15/8/955 > Okiz  lyi - ++ »




M. grac—llis

Sifir ve Karaman Koyunlarn PH Degeri

.3
68 ‘.6,5 58
6,9 6,4 58
6,7 62 56
6.6 6,4 56
68 64 55
6,8 6,3 58
7 6,7 58
6.9 6.5 5,6
6.8 6,4 5.6
7 6.6 5.6
7,1 6,6 5,8
7,2 6.8 5.6
6,9 6,3 5,7
7 6,7 58
7,1 6,7 58°
7.2 6,5 58
7 6.4 5,6
6,9 6.2 56
6,9 6,2 5,6
7 6,4 55
7 6,4 5.6
69" 58 54
6,9 6 5,6
7,2 59 54
72 6 55
7,1 6,4 5,4
72 64 55

M trapezivs

gw e
74 68
72 6,7
7,1 6,8
6,8 6,3
6,8 6,4
72 6,7
72 6,9
7,1 66 °
7,1 6,7
72 6,5
7,0 6.4
7 . 6,3
6,9 6,3
6,9 6,5
7 6,6
71 . 65
7 6,4
7 6,4
7.2 6,3
7 6,4
7,2 6,5
7,1 6,2
71 \ 6,4
7 6,2
72 6

7 6 .
6,9 62

S A A A AT AT AT A L S T L L T L S SO L L O~ N T L BN, SO S S T~ S 38 (P9 QPR
e @ R R T B UM W B e w3 B ;; ;v % ™ % % 0 ! sonra

Boyun kaslar’

Kesimden
sonra

6 saat
sonra

&
>

6,3.
62
6,5

22 saat
sonra

5,5
54
5,6
58
5.4
5,5
5.6
5,6
5,6
5,8
5,8
5,6
5,6

5.4

54

54
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i &

: P p

z A T
55 15/8/955  Polath Okiz  Gok ixi - 44+
56 » » > i —  +++
5 > » » i - +++
58 15/8/955 Szi;vas » 1yi - +++4
59  19/8/955  Kinkkale » Iyi -  4++
60 oy > > iyi —_ +4
-61 » > > Orta - ++
62 > Ankara > Orta — +
‘63 > > > Orta — +
‘64 > > > Orta — +
65 > Sivas Inek Orta - +
‘66 > > » Orta - ++
67 » > > Orta —_ ++4
68 » > ‘ > Orta — .+ +
69 22/8/955 Amnkara b3 Orta — C++
70 » » Okiiz Orta — + -+
71 » Canlan > Cok iyi — +++
T2 by by » Gok 1iyi —_ + +’
73 » Sivas > Cok iy — 44
74 » > > tyi - ++
75  24/8/955  Erzurum > Orta - ++
76 > > > Orta — +4
77 » » » Orta - ++
78 > Ankara inek . Zayf — ++
79 » » > Zay:if — ++
80 » Bolu Okiiz Zanf —_ 44+
~ 99/8/955  Cihanbevli > ivi - 4+

100




M. gracilis

Sifir ve Karaman Koyunlamm PH Deperi

: g L .
7.2 6,4 5,6
74 6,6 58
72 6,8 56
7,1 6,4 5.4
7 6,4 58
7 6,4 5,6
6.9 6,2 5,4
6,9 6,4 5,6
6,9 6,2 58.
6,8 6,1 5,7
6.8 6,2 56

72 6,4 5,6
7,2 6,6 5.4
7.2 6.4 5.4
7.1 6,5 5.4
7 6,4 5,6
6,9 6,2 55
72 6,2 56
7.2 6,4 5,6
7.3 6,2 5,4
7,1 6,4 5,6
6,8 6,4 55
69 6,4 58
74 6,8 58
7.4 6.2 5,8
74 6,3 58
73 6.4 5.4

M trapezius

69 _6,4
6,8 58
7 6
7,1 6,4
7,1 6.4
7,1 6,6
7,1 6,8
72 7
7 6.4
7 6,8
72 6,6
72 6,7
7 6,4
7.1 6,3
7 6,3
8,9 64
68 ' 62
6.5 6,1
6,6 6,2
6. 7 6,2
6,7 6,3
6.8 6,4
6,8 6,4
6,8 6,3
6,9 6,5
6,9 6,4
6.8 6,5

22 saat
spnra

[ S LB
s © W

A
o

Boyun kaslar: .

54
5,4
5,3
5,6
58
5,5
5,8
5,8
5,5
5.4
5.4
5.4
5.6

5,6

5,8
5.8
5.4
5,6

101



é = E ) ;%. % | : é
8  20/8/955 Cihambeyli ~ Okiz Iy — 44+ s8C°
83 > Ankara > Iyi — +4+ >
84 » » . » Iyi - ++, >
85 >, » > Iyi ‘ —_ +4 >
8  31/8/955  Bolu > fyi —  4+++ 3BC
87 » Horasan > Ivi —_ +++ >
88 > » Inek iyi — ++ »
89 » > ' > Orta — 4+ + >
90 > Ankara > Orta — ++ >
91 b3 Yozgat ' > Orta — ++ »
92 2/9/955 » » Orta - + 4+ »
93 > Ankara Okiz ~ Iyi — ++ >
9 , > , Tyi - +++
95 > Kayseni » iyi —_ ++ »
96 » » » iyi - + 4+ »
97 > » » iyi - ++ >
98 > > . iyi | - ++ ‘ >
9%  6/9/955 > ‘ , iyi -~ 4+ wuc |
100 L Ankara » Cok iyi — QRS Yoy |
1o » Polath » iyi e > .
102 » » > iyi — ++ »
103 » » ’ iyi — 4+ >
104 » » < s iyi — 44+ >
105 12/9/955  Ankara > Orta  — ++ 23C°
106 > Cubuk » Orta — + 4 >
107 - » Ankara > Orta - +4+ >

108 » » _ Inek Orta — ++ »

102




Kesimden
' sonra

NN N AN AN
ST S N I " Y TR UG CUN RN

72
7,1
6,9
6,9
6.8
6,9
6,8
6,9
6.9
7,2
7,2
72
7.3
7,2
6,8

Slél‘r ve Karaman Koyunlar: PH Degeri

M. gracilis

B 8w
65 58
6,5 5,6
6,5 5.6
6,4 54
6,2 5,4
6,2 5,6
6,1 53
6,3 54
.6,2 5,6
6,1 5,8
62 58
6,4 5,6
6,3 5,6
6,2 56
‘6,2 5.8
6,2 5,8
6,2 5,4
6,2 5.4
6,3 5.6
6,4 5,4
6,4 54
62 54
6,4 5,4
6,3 54
6,5 5,6
6,6 5.8
6.2 5,8

M. trapezius

g .

X3 © 8
68 64
6,8 6,3
6,8 62
6,9 6,2
6,8 6,4
6.9 6.2
6,8 6,1
6.9 6,3
6,8 6,4
69 6.2
6,9 6,2
7,1 6,4
7,1 6,4
6,9 6,6
6.9 6,5
6,8 6,6
7,1 6,3
7,2 6,4
7,1 6,4
6,9 66

6,9 6,5
68 6.4
69 63
6,8 63
6,7 6.4
68 6,1
6,8 6.4

» | sonra

4

g oo st ; !22 saat

5.4
5,4
5,6
5,6
5.6
54
5.2
5,6
5.4
5,6
56
5,4
5.4
5,4
5,6
5,6

54
5.4
5,6
55
5,5
5.4
5.4

Boyun kaslar:

§
o -
5 i
X8 ©8
72 —6:5_
7,3 6,4
7,1 6,3
7,3 6,4
7,6 6,3
7,4 6,4
7,5 6,5
7,4 6,4
72 6,3
74 ‘8,5
74 6,5
74 6,4
72 6,6
7.3 6,4
7,3 6,2
74 6,3
72 6,3
13 6,2
72 6,4
74 6,4
7,4 6,3
72 6,4
7,3 62
7,3 64
72 6,4
7,2 6,5
72 6,4

22 saat
sonra

5,6

103
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S 4

P Z g E E;
@ & s ) &
109  12/9/955 Ankara inek Orta
110 > Polath > © Zayf
111 > > » Zayf
112 » » Okiiz Zayif
113 » Ankara > Zaynf
114 » Cubuk > Zayif
115 30/9/955  Erzurum » Iyi
116 > Ankara > ivi
117 » » > Iyd
118 » > > fyi
119 » Ankara > Iyi
120 > Cihanbeyli » Orta
121 > Cankin > Orta )
122 » » Inek Orta
123 47107955  » » Orta
124 » Sivas . iyi
125 > » » iyi
126 > » » 1yi
127 » Cihanbeyli Okiiz Cok iy
128 » > > Cok iyi
129 » » » Cok iyi
130  10/10/955 Cankin > Iyi
131 » Ankara » iyi
132 » Erzurum > Zayxf '
133 12/10/955 » » Zanf
134 » ‘ > > Zanf
135 > > » Zayf

Patoloiik
afat

++
- +++
- +++

- +++
- +++
- ++

- ++
-~ ++
— ++
-+t
—  +++
=+t
- . ++
- ++
— et
- ++
—  +++
- +++
— ++

Giinlilk 151

23 C°




M. gracilis

5
68 6.2 5.6
6,9 6,3 5.6
6,9 6,4 5.6
6.9 6,4 5,6
" 69 6.4 5.8
68 - 6,4 58
7.2 6,3 58
7.2 6,4 5,6
7,1 6,4 5,6
7,1 6,5 5.6
7 6,6 5,6
6,9 6.6 5,6
6,9 6,4 5.4
6,9 65 5.6
68 64 5,5
6,8 6.6 5,6

Kesimden
sonra

N4 NN NN e S S N D
Awwwmwmwwwwmb»—-r—-we

Wt ! 22 saat

Sigir ve Karaman Koyunlarn PH Degeri

M. trapezius

R
w

5,4

& | sonra

Boyun kaslar:

Kesimden
| sonra

N
-




KARASOY - SINA

Koyun .
Mm. gracilis
Hemen
| I L | 7°6—7.4 | 7.7—7.8 7.3—-7.2
PH 7,8!7.77.67.5|7,4I7,3'7_2|yekan: : | genel
| l i % % % | vyiyde
— | ] N DL S : -
say1 |9 ia [47 izs !79 5 ;ei 180 | 84.44 | 9.44 6.1 } 99.99
| ; |
6 saat sonra N
I | 9.4—7.3| 6.8—.3 | 602—60
PH 16.8/6.76.6/6.5/6-9]6.3 6.26.1‘ 6 lyckaa || ‘ genel
| [ % % % ylizde
_ e T e el B e e e R I
savi | 1|2 1419 |70 |34 32 | 5 [ 3| 180 57.77 20 22.22 99.99

22 saat sonra

l 5.8—5.6 6.0—5.9 5.5—5.4
PH [6,005.8/5.7]5 6|5 5|5 4|yekn | >

% ) ' % [ 4

/0

savi | 5[ 50{ 1 (89 | 8 ;27 180

genel yiizde]

77.77 2,77

19.44 ’ 99,98




Sigir ve Karaman Koyunlamm PH Degeri

Koyun
M. trapezus . =~
Hemen

| .
pH |7.8]7. 77 67.5[7. a7 3‘7 27, 17 yekun|| 7.67.47.8-7.71.7.3-7.0 | Genel
Lol I | I % % % yizde
Say: ! 8 : 8 i49|22|71 l 7 [11 212 | 180 !; 78.88 i 8.88 i 12.22 ! 99.98

! | ' || i
|

6 saat sonra

! AN ’ -
6.46.3|6.2=6.1_'6.05yekun|6'4‘6'3 | 6.8-6.5|6.2-6.0 | Genel
i | % | % % yuzde

pH ",6.8'6 6l6.5

18(15]|72

180 50.55 \ 19.44 30, 99.99

22r1saat sonra

6.0-5.9 | 5.5-5.4 | Cenel
% % yiazde

o
pH | 6 [5.9/5.815.7[5.6/5.5[5, 4|yekan 5-81;5'6
0

Sayi 1 2|3 (3759|532 18C 76 .66 ’ 2.77




KARASOY - SINA

Koyuan
boyun adalesi
T ..
7.8 7.7i7.6'7,5]7.4 7.2 | or Genel yiizde

12 13 |64 978‘4 ; .

99.98
i

6 saat sonra

ol “||64-6369—6562—-61 j

IYe an o Genel yiizde
_ ._|!___"_’_ % °

|

1| 180 II 68,33 6.11 l 25.55 9%9.99

22 saat sonra

5.8—5.6
5.7{5.6/5.55.4] Yekan |

o Genel yiizde
Yo

99.99

S 85| 4 (34 180 l




Sifir ve Karaman Koyunlari PH Degeri

Disi ve erkek koyun etlerinin pH degerlerinin mukayesesi
Mm. gracilis

Hemen

: L Genel
Cinsi | pH _7.8|7,77.67.5'7.417.3|7.2Yekiin7'6'7'4 7.8-7.7 7'3'7'2\ yiizde
- i I | | % % Y% %
Disi | Sayr! 2|3 1410031 3] 65 | 84.61| 7.69 ‘ 99.99
— :__ __.i_!__ ":—.___ L - -
Erkek | ; 7|5;33° 16148 3 | 3 l 115 | 84.34 | 10.43 5.21 l 99.98 |-
i I ;
. 6 saat sonra
; Genel
Cinsi | pH 6.8‘6.76 ls.5leale.3l6 .26 1| 6 yekiin (0-4-6-3(6-8-6.56.2-6 | yy7 4.
- . . % % % %
Disi | Say1 |1 |1 4| slagl12|11] 3| -] 65 |61.53]16.91|21.53] 99.97
; |7
_'—‘_F'_—'— T ! ~
Erkek | » |-|1 |14i42 22/21| 2|3 { 115 {55.65|21.7322.60| 99.98
22 saat sonra
. | ‘0. Genel
Ginsi | px | 6 [5.8l5.6/5.55.4 Yekin l 5.8-5.6 | 6.0-5.9 | 5.5-5.41  OR
o \ % % % I 9
' i
Disi | Sayr | 1 {22|26[-4 {12 i 1.53 | 24,61 | 99.98
i 73.84 | |
l 79.13 | 4.34 | 16.52 | 99.98
I




Disi ve erkek koyun etlerinin pH degerlerivin mubkayesesi .

Mm. Trapezius
Hemen

1 17
Cinsi l pH |7.8(7.7{7.6(7.5|7.4(7.3(7.2(7.1| 7 |yekan 7

6— 7.8—
& 77 |7 . 3(;—-7

% %

%

Disi | sayr |3 |5{19| 9|25 1|21 |—| 65 | 81.5312.30] 6 15

—_— JRE NN A _—— e _J—_—

Erkek | ,, | 5|33 | 13466 |9 |12 115 | 77.39] 6.95

15.65

6 saat sonra

" l 1
'6.8l6.6]6.5]6,4]6-3l6.2]6 . 116.0| yekan 6'4;'3 &8 63

Genel
yizde

1316 | 65 | 56.92/12.30

99.98

a1 130247 | 3| 115 | 46.95] 23.47

9998

22 saat sonra ,

% %

% yizde

s.s-s.el 6.0—5.9j 5.5—5,4] Genel

65 | 70.76 | 4—é1

24—61 99.98

115 80 - 1.73

18.26 | 99.99




- Sigir ve Karaman Koyunlar1 PH Deperi
e

Disi ve erkek koyun etlerinin pH durumlarinin mukayesesi

boyun kaslan
‘ Hemen
! NI N y
Cinsi | pH 78077176757 al7 2 vekin | 7-67-4 | 7877 | 7.2 Jgenel vitede
%\ (%) 9:) 0/0
Disi Sayi {7)8|20]2|27] 1| 65 ’ 75.38 | 23.07 1.53 99.98
Erkek » 55 (44| 7 |51,3| 115 { 88.68 8.68 2.60 99.96
; i !
6 saat somra
6.4-6.316.9-6.5] 27 | gerel
Cinsi | pH [6.9]¢.8/6.6[6.5/6.4/6.3[6.2/6 .1|Yekiun [°- "7 >"° 7 6.1 | 8
. % % o yiz-e
Disi Sayi [ 1|1 -] -[31|1616! - | 65 [72.30 | 3.07 24,61 99.98
—— = | ] -
Erkek s 1 -1113]5 44‘32‘291 15 [ 66.08 | 7.82 [26.08| 99 98
| : .
22 saat sonra
Cinsi | pH |5.8!5.7S.65.55.4 yekin| °-8-5-6 | 5.5-5.4 Genel yiizde
% % %
Disi Sayi1 |18 2 |28 2 |15 65 73.84 26.15 99.99
Erkek » [34] 357|219 15 81.73 18.2% 99.99

111
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Mor karaman ile akkaraman etlerinin pH degerlerinin mukayesesi

Mm. Gracilis
Hemen
] ! ~ Genel
Nevi ! pH 7. 8‘7 76 57,407, 7. Yekiin [7.6:7.4/7.8-7.7 17307 2| yizde
| | | i | Po% Yoo % %o %
- — 1! _I“"‘ R ) _
Mor Kara-| Say1 | - 418 1 3 l 8 II 1 i i 91.30 E 4.34 4.34 99.98
[ A I P I._.l_.. SR \ ! _
Ak. Ka- i |97 |39 ta1l71 4 | 6 'i 157 | 83.44 110,19 | 6.36 | 99.99
raman | | i [ | | ' | | | -
6 saat sonra
| | _ le @ ¢ €lg 9. Genel
Nevi | pH 6.66.706 6656, 4‘6 36. 2'6 1] ¢ yekiin |§'406'3{6'8065|"'20f’ ! yiizde
L { i i 1 R S RS
Mor.Ka. | Say: |4 1i9)4|s]|- - 23 ! 56.52 ‘21.73i 21.73 99.98
— ‘i‘ — == |" || o T i_ T T T
Ak.Kara! » |1 | 2 ‘10 18 61|3o 27|53 | 157 1 57,96 |19 74 ‘ 22.29 99 99
i i
22 saat sonra
I i i Genel
Nevi | pH | 6 (5.85.7(5.65.5]s 4lyekin | 2856 | 6:0-5.7 5.5.5.41 Ciizde
T l % % - % o
Mor.Ka. | Say1 | - ba'_y12l1]6] 23 69.56 - 30,43 99.99
|
e = | - = I
Ak.Kar » | 51461 1 l77 7 121| 157 | 78.98 3.18 17,83 99,99
|
)
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~N

Mor karaman ve ak karaman etlerinin pH degerlerinin mukayesesi
Mm. trapezius
Hemen

I | | I ] il ] _ . . H _
7.87.717.67.5[7.47.317.2]7. 1l 7 ||Yckun| 7.6-7.4 7,8-7.7 [7.3-7.0

-1 - 12_2‘9

i _ ‘_. [

2|s 23 l

8|8 37320%62 2’21| 157 | 75.79 | 10,19 | 14,01

6 saat sonra

; ! il
Nevi !pH:6.86.6’6.56 4l6 36. 26 1|6 .0 yekiin
(- o
]
|

6.4-6316.8.6.5 6.2-6
% % %

11 6 -2 ! } 4.34 . 21.73

Ak .ke.

: |
- - . R _
13 37 ‘| 3 || . 21.65 ' 31,21

|»'2f18|1461
i | “i |

22 saat sonra

n
5.6:5.5|5.4Iyekijn 5.8-5.6 | 6.5.9 ) 5.4-5,5

% %

l1l ' . .. . 99.99

Genel yiizde

73,88 18 | 22 99,98

84| 5 |31|} 157 |I
| i
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‘Mor karaman ve ak karaman etlerinin pH degerlerinin mukayesesi

Boyun adalesi
Hemen
I ! | I T
Nevi |pH 787 77,6'7.5‘7.4_7,2' Yekin | 7" 6-7.417.8-7.717.3-7.2 | Genel
Ii ! i | I ! o \ /o % A:
S T S N 2o
| | H i 5
Mor K. ‘; Sayli—-|—- 6 | 1133 23 8.695| — 13.04 | 99.99
e !__|_ — _ ! SN SO
Ak K. il » ’12!13 58‘ 8 65‘ 1‘ 157 83.43 | 1592 | 0.63 | 99.98
6 saat sonra
' | !
Nevi | pH |6 o6 ! oo sle 46 3e. 2l6 tlyeran | 6-3-6.4 | 6.9-6.5 | 6.3-6.1 | Genel
T T e % % |
e _”__ B o et T o o e | e
Mor K. ,i8ay1|—| |1 1‘13’ 7 1’ 23 | s6.52 | 8,69 34.78 | 99.99
— = R R e e | _
AKK. o 1 2] | 2462 a8l 38 —| 157 | 70.05 | 5,73 | 24.20 | 99.99
f } |
22 saat sonra
|
Nev'i ” pH [5.85.7'5.6/5.5/5.4] Yekin ! 5.8-5.6 5.5-3.4 I Genel yiizde
! | % % (
Mor K. | Sayi | 2 {_‘14 —|7] 23 ‘ 69.56 3043 | 99.99
_ —I'—" it el | — e
AkK. | » |sols |71 Ay 57| 8028 19.74 | 99.99
| i : : N .
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Sigir
Mm. Gracilis e
. Hemen
o] l Lo Lo 7.6-17.3-16.9- Genel
pH [7.6,7,57.417.3|7.2{7.1] 7 [6.96.8/6.7:6.66 .5yekiin| 7.4 | 7.0 | 6.5

sayr| 1| 2 {11] 8 |26 13'10'25

21

o | 501G | vusee
| % | %
7.7 ' 4 ,| 135 |1O 37 | 42. 22’ 47-40 99.99

6 saat sonra

Lol ] , o | 6.4-6.3 [ &0 621 gopel
pH [6.96.86.7:6.6/6.5'6.4l6.3l6.2[6 1] 6 5.9]s5 ¢llyekiin 65| 58| 8
| | % % |_ % |Yuade

sayt| 4 | 3 5i13 13'36 11‘32‘10 431l 135 | 34.81 |28.14[37.03] 99.98
i

22 saat sonra

! to l 5.6, 6.3-5.9 | 5.5-5.4] G
pH 6.3'6 26.15.9/5.8 5.7{5.6 5.5|5.4'yekiin 5.8-5.6 1 6.3-5.9 1 5.5-5.4 | Genel
] | t % | % ! % | yisde
= |\ V| (| - H |
sayr | 1 ; 1 ‘2 1]32] 4 i53 1328 135 |. 65,92 i 3.70 | 30.37 ‘ 99,99
| i : I i
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Sig1r
o Mm. trapezius

Hemen .

EYe-'
ikQin

gend
i yﬁzde

13129259 8.7 1 135E 4.44 137.03 58,51 0 99.99

6 saat sonra

22 saat sonra

PH|5.36.26.05,95.85.65.55.45.35.2 f 5,8-5.6 : 6,3-5.9: 5.5-52 :
I 5T kan : H i yiizde

sap |21 1:3 23 521338 1,1 135] s555 0 548 ¢ 3925 . 99.98
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Sizir

Boyun adalesi

Hemen
. ! | |
pH 76757473 7.2 | 7.4 1| vekin | 7674 | 7.3-7.4 genel yiizde
i % %
_..__l___
t
Sayi | 7 10‘53 0| 29 | e ‘I 135 51.85 48.14 99.99
|
6 saat sonra -
pH  [6.96.8(6.7]6.6/6.5l6.4]6.3(6.2[6 1] 6 | [vekunls.4.6.3|6-9-6.56.2-6.0 genel
S % ylizde
sayr | 4(8|6|14]16]32]26|19 7 (3| [135] 42.96 | 35.55 | 21.48 [99.99
t
. 22 saat sonra
|i .5, . -
oH 6.5(6.306.206.1] 6 [5.9]5.8]5.7!5.6]5.5]5. 4|53 yekin [5-8:5:6/6:5:5.9/5.5-5.3) i 4,
' % % ()
sayr |11 -1 2]34] 3440|362} 135 | €0 | 4.44 35.55 99.99
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'

Dis ive erkek sigir etlerinin pH degerlerinin mukayesesi
Mm. Gracilis
Hemen

P L L Ye-[16-7.47.37.06.9-.5 Genel
Nev’ifPH7.67.57.47.37.27.1:7 6,96.86.76.6¢,5 , . : : Do
: : : : : : : . :kun %o : Y% : % : yuzde

11003 38110 4 2147 | 10.63 36.17 53.19 99.95

Erkel » 1:2:6 71610 71711 3 5 388 f10.22 45.45 44,32 99,99

6 saat sonra

SN CoE Ye_fo-46.30.96.56.2.5.8 Gene
Nev'i PH6.96.86.76 66.56.46.36.26.1 6 5.95.8 : ; Genel
A AR AR AR : kiin % i % o | yizde

L 47 § 31,91 25.53 42.55 99.99

88 | 36.36 29.54 34,09 99.99

5.8-5.6 , 6.3-5.9 } 5.5-5.4 , genel
% | 9 i g i yizdd|
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Disi ve erkek sifir etlerinin pH duru.mlarmm mukayesem
Mm. Trapezms
Hemen

6 saat sonra

|
Fnevi ipH 7 696 86 76. 66 56 46 36 261 6 595 s"::;";‘”“s,“ssg‘“‘
i %

disi Is,y,’g - 47 36 17 27 65 36,17 99.99

erkek

ci1i3iain 4 8 27 14 12 8 4 '123.88% 25 3:46.5‘9328.40;99.99

i
29 saat sonra
nevi pH6.36.2 6 225.9i5.8:5.6i5.515,4.5.3.6.2“yckun 58566359 5.5-5.2 1 genel
7%%;Yﬁzd°
disi '.m,,: I I R a7 2 12 59 57 38.29 | 99.99
erkek
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Disi ve erkek sigir etlerinin PH durumlarmnin mukayesesi
' - Boyun adaleleri
. Hemen

v 161730 17 2

6 saat sonra

'PH'6.9

i %

de

el 7 ce 56 46.36.26.11 ¢ ¥k 6.46.3 1 6.9-6.5 | 6.2-6.3 | genel

(47

;100

1.81 | 21,59 i99.99

22 saat sonra

5.9.5.85.75.6:5.55.45. 3yekin 58:5.66,55.9.5.553 genel
P % o4 o yiizde

11302 16,3 11 1] 47 6595 2.12 31,9 :

S EREY E R FRPRPT 1287 25 1] 88 s6.81. 5.68 (3750 99.99
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Sifir ve Karaman ‘Koyunlann PH Degeri

TARTISMA.

Yerli hayvanlanmizdan 180 karaman koyunu, 135 sigir etlerirtin
kesimi miiteakip hemen, 6, 22 saat sonra, Mm. gracilis, Mm. trapezius
ve boyun efleri pH degerleri iizerinde, yapmis oldugumuz caligmalari-
miz sonuclarl, yaymnlanan literatiirlerle karsilastinldiginda : ,

Messner (19) kesimi miteakip etlerde pH degerini 6.5 olarak tes-
bit etmistir. Andrjewski (1) pH degerlerini kesimden sonra 6.8, 12-20
saat sonra 6 olarak bulmustur.

Fooy (4) sifir ve dmouz etlerinde normal pH degerinin 6.0, azami
6.2 oldugunu bildirmektedir. '

Schonberg (32) kesimden evvel etlerin alkali veya notr, 2 saat son-
ra asit, 22 saat sonra 6.0, aynl arastirici (35) 20-24 ve en gec 48 saat
sonra pH degerinin 5.8 - 6.0 oldugunu, 6.2 pH degeri gosteren etlerin
hemen istihlak edilmesi 14zim geldigini bildirmektedir.

Miller (22) freibang icin kesilen hayvan etlreinde, 2 saat sonra
pH degerlerinin 5.9-6.4 arasinda buldugunu bildirmektedir.

Miller (20) kesimden-sonra genel olarak pH nin 74 oldugunu,
Thornton (38) yeni kesilen sigar etlerinde pH 6.5-6.8 ve bazan da 7.2,
24 saat sonra 6.1, 48 saat sonra 5.7 oldugunu aciklamaktadirlar.

Wundram ve Schénberg (42) canli hayvan etlerinde pH degerinin
7.4 - 7.6 oldugunu, 20-24 saat sonra 5.8-6.0, koyunlarda ise 5.8-6.2 oldu-'

gunu, Bate Smith (23’e bak) hayatta ve kesimden sonra koyun etlerinde
pH degeri ortalama 7.4-7.6 oldugunu bildirmektedirler.

Biz ise kesimi miiteakip hemen : -

Mm. gracilis Mm. trapezius boyun adalesi
% % ' %
7.6—74 84.44 7.6—74 78.88 7.6—74 83.08
7.8—1.7 944 7.8—1.7 8.88 7.8—1.1 13.38
7.3—17.2 6.11 7.3—1.0 12.22° 73172 2.22

7.6—174 10.37 7674 444 7674 51.85

7.3—1.0 42.22 7.3—170 37.03 73—T71 814
Sigir 6.9—6.5 4740 6.9—6.4 58.51

7.6—17.0 5259 . 7.6—17.0 4147 7.6—1.1 99.99

' 22 saat sonra _ _

58—5.6 7.7 5.8—5.6 76.66 5.8—5.6 78.88
Koyun = 6.0—59 277 6059 2.1 54—55 2111

55—5.4 19.44 55—5.4 20.55

Koyun

58 .56 . 6592 5856 5555 5856 "~ 60.00
Sigr 63_59 370 63—59 518 6559 444
55 54 3037 55-52 3925 5553 3555

olarak son c¢alismalara uygun neticeler almis bulunmaktayiz. 121
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NETICE

.1 — Galismalarimiz Ankara mezbahasinda Kkesilen 157 Akkar
man, 23 Morkaraman koyun (115 tanesi erkek, 65 tanesi disi) ve 13
sigir (erkek 88, disi 47) eti iizerinde yapilmistir. B

2 — Muayeneler Mm. gracilis, Mm trapezius ve boyun adalesi
de olmak lizere, hemen, 6 ve 22 saat sonra yapilmstir. '

3 — pH tayininde esas olarak Schonberg’in nitrazingelb metod
Michaelis metodu ve yardime: olarak PH kagitlan kullaniimistir.

4 — Almnan neticeler séyle Gzetlenebilir -

a) Karaman koyunlarinda kesimi miteakip hemen :

Mm. gracilis’de % 84.44 gibi yiiksek bir nisbette olmak tzere, p
7.6-—7.4 arasinda tesbit edilmistir. 7.8-—7.7 pH % 9.44, 7.3—"7.2 PH %
6.11, 7.8—7.2 pH % 99.99 nisbetindedir.

Aym adalede 6 saat sonra : 6.4--6.3 PH % 57.77, 6.8--6.5 pH % 20
- 6.2—6.0 pH % 22.22 nisbetindedir. .

22 saat sonra: 5.8—-5.6 pH % 77.77, 6.0--5.9 pPH % 277, 5.5 —5.
PH %.19.44 nisbetindedir. ‘ ‘

Mm. Trapezius’da kesimi miiteakip hemen : 7.6—7.4 PH % '78.88,
7.8—17.7 pH % 8.88, 7.3--17.0 PH % 1222, 7.8—17.0 pH % 99.98 nisbetin-
dedir, : 4

Ayni adalede 6 saat sonra : 6.4—6.3 pH % 50.55, 6.8—6.5 PH % 30
nisbetindedir. ’

22 saat sonra: 5.8--5.6 PH % '16.66, 6.0—5.9 PH % 2.77, 55- 54
PH % 20.55 nisbetindedir.

Boyun adalesinde kesimi. miteakip hemen: 7.6—17.4 pH % 83.08,
7.8—1.7 pH % 13.88, 7.3--7.2 pH % 2.22, 7.8—17.2 PH % 99.98 nisbetin-
dedir. :

Ayni adalede 6 saat sonra: 64— 6.3 pH % 68.33, 6.9—6.5 PH %
6.11, 6.2—6.1 pH % 25.55 nisbetindedir.

22 saat sonra : 5.8—5.6 pH % '718.88, 5.5 5.4 PH % 21.11 nisbetin-
dedir. ‘ :

b) Disi ve erkek koyun etlerinin mukayesesi :

Mm. gracilis’de kesimden hemen sonra: 7.6—7.4 PH, disilerde %
84.61, erkeklerde % 84.34, 7.8—17.7 pH, disilerde % 7.69, erkeklerde %
10.43, 7.3—17.2 pH, disilerde % 7.69, erkeklerde % 5.21, 7.8—17.2 pH, di-
silerde % 99.99, erkeklerde % 99.98 nisbetindedir.

6 saat sonra ayni adalede : 64—-6.3 PH disilerde % 61.53, erkekler-
de % 55.65, 6.8—6.5 pH disilerde % 16, erkeklerde % 21.73, 6.2—6.0 pH
disilerde % 21.53, erkeklerde % 22.60 nisbetindedir.
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22 saat sonra: 5.8—5.6 PH disilerde % '73.84, erkeklerde % 79.13,
—5.9 pH disilerde % 1.53, erkeklerde % 4.34, 5.5—5.4 pH disilerde
24.61, erkeklerde % 16.52 nisbetindedir. '

Mm. trapezius’da kesimden sonra hemen: 7.6—7.4 pPH disilerde
81.53, erkeklerde % 77.39, 7.8 —7.7 PH disilerde % 12.30, erkeklerde
6.95, 7.3—7.0 pH disilerde % 6.15, erkeklerde % 15.65, 7.8—17.0 PH
ilerde % 99.98, erkeklerde % 99.99 nisbetindedir.

6 saat sonra ayni adalede : 6.4-- 6.3 PH disilerde % 55.92, erkekler-
% 46.95, 6.8—6.5 pH disilerde % 12.30, erkeklerde % 23.47, 6.2—6.0
disilerde % 30.76, erkeklerde % 29.56 nisbetindedir.

22 saat sonra: 58—5.6 pH disilerde % 70.76, erkeklerde % 80,
—5.9 pH disilerde % 4.61, erkeklerde % 173, 55—54 pH disilerde
24.61, erkeklerde % 18.26 nisbetindedir.

Boyun adalesinde kesimden sonra hemen : 7.6—7.4 PH disilerde
75 38, erkeklerde % 88.68, 7.8—"7.7 PH disilerde % 23.07, erkeklerde
8.68, 7.2 pH disilerde % 1.53, erkeklerde % 2.60, 7.8—17.2 pH disi-
de % 99.98, erkeklerde % 99.96 nisbetindedir. )

Ayni adalede 6 saat sonra: 64--6.3 pH disilerde % 72.30, erkek-
de % 66.08, 6.9—6.5 pH disilerde % 3.07, erkeklerde % '7.82, 6.2—6.1
disilerde % 24.61, erkéklerde % 26.08 nisbetindedir.

22 saat sonra : 5.8—5.6 pH disilerde % 73.84, erkeklerde % 81.73,’
—5.4 pH disilerde % 26.15, erkeklerde % 18.26 nisbetindedir.

C) Morkaraman ile akkaraman etlerinin pH durumlarinin muka-
esi : ‘

Mm. gracilis’te kesimden hemen sonra : 7.6— 7.4 pH morkaraman-
% 91.30, akkaramanda % 83.44, 7.8—7.7 PH morkaramanda % 4.34,
aramanda % 10.19, 7.3—7.2 pH morkaramanda % 4.34, akkaraman-
% 6.36 nisbetindedir.

Ayni adalede 6 saat sonra: 6.4--6.3 pH morkaramanda % 56.52,
aramanda % 5796, 6.8—6.5 pH morkaramanda % 21.73, akkara-
nda % 19.74, 6.2--6.1 pH morkaramanda % 21.73. akkaramanda
22.29 nisbetindedir.

22 saat sonra: 5.8---5.6 pH morkaramanda % 69.56, akkaraman-
% 18.98, 6.0—5.9 pH morkaramanda % 0, akkaramanda % 3.18,

—5.4 pH morkaramanda % 3043, akkaramanda % 17.83 nisbetin-
ir.

Mm. trapezius’ta kesimden hemen sonra; 7.6—7.4 pH ‘morkara-
nda % 100, akkaramanda % 75.79, 7.8—7.7 pH morkaramanda % 0,

aramanda % 10.19, 7.3——7.0 pH morkaramanda % 0, akkaramanda
14.01 nisbetindedir. :
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Aym adalede 6 saat sonra: 64—6.3 pH morkarama.ﬁda % T3.91,
akkaramanda % 47.13, 6.8—6.5 pH morkaramanda % 4.34, akkaraman-
da % 21.65, 6.2—6.0 pH morkaramanda % 21.73, akkaramanda % 31.21
nisbetindedir. :

99 saat sonra : 5.8—5.6 pH morkaramanda % 95.65, akkaramanda|

% "73.88, 6.0—5.9 pH morakramanda % 0, akkaramanda % 3.18, 5.5—5.
4 pH morkaramanda % 4.34, akkaramanda % 22.92, nisbetindedir.

Boyun adalesinde pH durumlarinin mukayesesi kesimden hemen
sonra : 7.6—17.4 pH morkaramanda % 86.95, akkaramanda % 83.43,
. 7.8—177 pH morkaramanda % 0, akkaramanda % 15.92, 73—7.2 pHj
' morkaramanda % 13.04, akkaramanda % 0.63 nisbetindedir.
_ Ayn: adalede 6 saat sonra: 6.3—6.4 pH morkaramanda % 56.52,

akkaramanda % 70.06, 6.9-—6.5 pH morkaramanda % 8.69, akkaraman
" da % 5.73, 6.3-—6.1 pH morkaramanda 9% 3478. akkaramanda %24.20
nisbetindedir. : :
29 saatsonra: 5.8—5.6 pH morkaramanda % 69.56, akkaramanda
% 8025, 55—54 pH morkaramanda % 3043, akkaramanda % 19.79
nisbetindedir.
d) Sigarlarda kesimi miteakip hemen Mm. gracilis’te : 7.6—7.4 pH
% 10.37, 7.3—17.0 pH % 42.22, 6.9—6.5 pH % 4740, 7.6—17.0 % 52.59 nis
betindedir. S
Ayni adalede 6 saat sonra: 6.4—6.3 pH % 3481, 69—6.5 pH
98.14. 6.2—5.8 pH % 37,03 nisbetindedir.
99 gaat sonra: 5.8—5.6 pH % 65.92, 6.3-—5.9 pH % 3.70, 55—5.4
pH % 30.37 nisbetindedir. ‘
Mm. trapezius'ta : 7.6—74 pH % 4.44, 7.3—17.0 pH % 37.03, 6.9—6.4
pH % 58.51, 7.6—17.0 pH % 41.47 nisbetindedir.
Ayni adalede 6 saat sonra: 64—6.3 pH % 4296, 7.0—6.5 pH
25.92, 6.2—5.8 pH % 31.11 nisbetindedir.
99 saat sonra : 5.8—5.6 pH % 55.55, 6.3—5.9 pH % 5.18, 5.5—5.2 pH
% 39 25 nisbetindedir.
Boyun adalesinde kesimden hemen Sonta : 76-—14 pH % 51.85
7.3—17.1 pH % 48.14, 7.6—7.1 pH % 99.99 nisbetindedir.
Ayn1 adalede 6 saat sonra: 6.4 6.3 pH % 4296, 6.9—6.5 pH
35.55, 6.2—6.0 pH % 21.48 nisbetindedir. -
99 saat sonra : 5.8—5,6 pH % 60, 6.5--59 pH % 4.44, 5.5—5.3 pH
% 35.55 nisbetindedir. . :
e) Disi ve erkek sigir etlerinin pH durumlarinin mukayesesi :
Mm. gracilis’te kesimi miiteakip hemen : 7.6—17.4 pH disilerde %4
. 10.63, erkeklerde % 10.22, 7.3—17.0 pH disilerde % 36.17, erkeklerde %
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45.45, 7.6—17.0 pH disilerde % 46.80, erkeklerde % 55.67, 6.9—6.5 pH
disilerde % 53.19, erkeklerde % 44.32, 7.6—7.0 pH disilerde % 46.70,.
erkeklerde % 55.67 nisbetindedir.

Aym adalede 6 saat sonra: 6.4—6.3 pH dlsllerde % 31 91, erkek-
lerde % 36.36, 6.9—6.5 pH disilerde 25.53, erkeklerde % 29.54, 6.2—5.8
PH disilerde % 42.55, erkeklerde % 34.09 nisbetindedir. _

Mm. trapezius'ta kesimi miiteakip hemen : 7.5-—7.0 pH disilerde
% 48.93, erkeklerde % 37.50, 6.9—6.4 pH disilerde % 51.06 erkeklerde
% 62.50, 7.6—17.0 pH disilerde % 48.93, erkeklerde % 37.50 nisbetinde-
dir.

. Ayn1 adalede 6.saat sonra: 6.4—6.3 pH disilerde % 36.17, erkek-
lerde % 25, 7.0—6.5 pH disilerde % 27.65, erkeklerde % 46.59, 6.2—5.8
pH disilerde % 36.17, erkeklerde 9% 2840 nisbetindedir.

22 saat sonra: 5.8—5.6 pH disilerde % 2.12, erkeklerde % 53.40,
6.3—5.9 pH disilerde % 59.57, erkeklerde % 6.81, 5.5--5.2 pH disilerde
% 38.29, erkeklerde % 39.77 nisbetindedir. .

Boyun adalesinde kesimi miiteakip hemen: 7.6—74 pH disilerde -
% 48.93, erkeklerde % 53.40, 7.3—17.1 pH disilerde %. 51.06, erkeklerde
% 46.59, 7.0--7.6 pH disilerde ve erkeklerde % 99.99, 7.6—7.1 pH disi-
lerde % 99.99, erkeklerde % 99.99 nisbetindedir. .

Ayni adalelerde 6 saat sonra: 64—6.3 pH disilerde % 36.17, erkek-
lerde % 46.59, 6.9—6.5 pH disilende % 42.55, erkeklerde % 31.81, 6.2—4#6.0
pPH disilerde % 21.28, erkeklerde % 22.72, 6.5-—5.9 pH disilerde % 2.12,
erkeklerde % 5.68, 5.5—5.3 pH diislerde % 34.25, erkeklerde % 37.50
nisbetindedir. o ' .

22 saat sonra: 5.8—5.6 pH disilerde % 65.95, erkeklerde % 56.81,
6.5—5.9 pH disilerde % 2.12, erkeklerde % 5.68, 5.5—5.3 pH disilerde
% 31.91, erkeklerde % 37.50 nisbetindedir.

Yukaridaki neticelere gore : . . .

Koyunlarda: disi, erkek, mor ve akkaraman etlerinin pH degerleri
tizerinde farklar olmakla beraber genel olarak ¢ok muntazam bir seyir
gostermistir.

Sigirlarda ise, giinde ortalama 5-30 sigir kesilmesi neticesi d1nlen-
dirmege ehemmiyet verilmemekte, genel olarak hayvanlar mezbahaya
gelir gelmez Kesilmektedir. Bunun neticesi olarak da pH degerleri gay-
ri muntazam bir seyir gdstermektedir.

OZET.

«Memleketimiz s1g1r ve karaman koyuﬁlan etlerinde, kolorimetrik
metodlarla pH degeri iizerinde arastirmalar.»
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1 — Calismalarimiz Ankara mezbahasinda kesilen, 157 Akkara-
man, 23 Morkaraman koyunu (115 tanesi erkek, 65 tanesi disi) ve 135
sigir (88 erkek, 47 disi) eti pH degeri iizerinde yapilmistir.

4 II — Muayeneler Musculus Gracilis, Musculus trapezius, ve bo-
yun adalelerinde olmak tizere, kesiinden hemen, 6 saat ve 22 saat son-
ra yapilmistir.

I — pH degen tayininde Schénberg’in N1trazmge1b Mlchaehs
metodlan ve mukayese etmek maksadi ile de Bayer’in ve MercK’in en-
dikatér kagitlart kullamilmistir, (Distile su ile islatilmis endikator ka-
gitlar: ile bir iki dakikada pH degeri 0,2 ylksek ol.mak lazere daha iyi
neticeler alinmigtir).

IV — Neticeler soyle 6zetlenebilir.
A —- Karaman koyunlarinda :

1 — Kesimi miiteakip hemen, her ii¢ adelede de’ dl¢llen pH deger-
leri, 7.8 de baslayarak, 7.6—7.4 arasinda % 80 den fazla olmak izere
buyuk bir nisbette toplanmakta ve tekrar 7.2 ye kadar yuzde nisbetleri
azalarak devam etmektedir. 22 saat sonraki pH degeri ise 6.0 dan bas-
lamakta (pek az nisbette), 5.8—5.6 arasinda % 70 den fazla olup, 54'e
kadar nisbetler azalarak devam etmektedir. (Sayfa 106-108'e bakin:z).

2 —- Karaman erkek ve disi koyun etleri pH degérleri arasinda
pek az farklar vardir, (Sayfa 109-111'e bakimz).

3 -— Morkaraman ile Akkaraman koyun etleri pH degerleri ara-
sinda pek az farklar vardir. (Sayfa 112-114°e bakiniz).

B — Sigirlarda :

1 — Yerli signr etleri pH degerleri, kesimi miuteakip hemen 7.6
dan baslayarak 6.9 da baylk bir cofunluk gostermekte, 6. 5da asgari
nisbete inmektedir. 22 saat sonra ise pH degeri 6.3 den baslayarak,
5.8—5.6 da yiiksek bir nisbete varmakta, 5.2 ye kadar nisbetleri azala-
rak devam etmektedir, (Sayfa 115-117’e bakiniz).

2 — Erkek sigir etleri ile disi sigir etleri pH deegrleri arasinda,
pek az farklar mevcuttur. (Sayfa 118-120’ye bakimz).
SUMMARY

Researches on pH value of cattle and Karaman sheep meat by
cholorimetric methods in Turkey.

1 — Our works have been based on the meat PH value of 157 Akka- §
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‘raman, 23 Morkaraman sheep (115 males and 65 ewes and 135
cattle (88 oxen and 47 COWS).

2 — Inspections were carried out on Musculus gracilis, Musculus tra-
pezius and neck muscles immediately after the slaughtering and
6 and 22 hours after the killing.

3 — In determining the pH value, Schénberg’s Nitrazingelb and
Michaelis methods were used; and for comparison Bayer’s and
Merck’s indicator papers were used. (Better results were obtained
by using distilled water for damping the indicator papers wit-
hin 2 minutes the pH value rised to 0 2)

4 — esults may be summarized as follows.
A — In Karaman sheep.

1 — The measured pH values immediately following the slaughter
starting at 7.8, concentrating over % 80 between '7.6—7.4 and
again the percentage decreasing up to 7.2. Whereas the pH value
after 22 hours starting at 6.0 (At a very small amount), being
over % 70 between 5.8—5.6, and the percentage continuing with

a decrease up to 5,4. (Pages 106-108). .

2 — Very little differences there are in pH values between meats of
"~ Karaman males and ewes (See pages 109-111).
3 — There are very little differences in the pH values of meats of
Morkaraman and Akkaraman sheep (See pages 112-114).

B — In cattle.

1 — The pH values in local cattle meat following -immediately the
slaughter commences from 7.6 and showing an increase at 6.9,
and dropping down to the minimum of 6.5. On the other hand
after 22 hours from slaughtering the pH value commences at
6,3 and increasing to a level between 5.8—5.6, and continuing
with a decrease of 5.2 (See Pages 115-117).

2 — Very small differences there are between the meat of oxen and
cows. (See Pages118-120).
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