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BALIKLARIN TAZELIGINI TAYIN ICIN BILDIRILEN
MEKANIK BiR METOD UZERINDE ARASTIRMA

A. Cemal OMURTAG
Bakteriyoloji ve Salgin Hast. Miit,

Eti yenen muhtelif deniz hayvanlar ile yine bunlarin muhtelif se-
killerde hazirlanmis olan miistahzarlarinin tazelik veya bozukluk dere-
celerini tayin icin muhtelif arastiricilar tarafindan muhtelif testler
kullamilmistir (1), (2), (3), (4), (5), (6), (1), (9), (11), (12), (13).

Bunlar arasinda en ideal test, her zaman, bunlarnn en kisa zaman-
da en sthhatli ve en ucuz olmalanna matuf olmustur. -

Bundan dolayr zaman zaman ortaya pek muhtelif metodlar atil-
mastir.

L}

Baliklarin istihlakini menedecek bozulmalarimi inceleyen OMUR-
TAG (8) bunlar: avlamaya tekaddiim eden zaman zarfinda ve avlamay
miiteakip olmak uzere iki kisimda miitalda etmis ve her birini asagida-
ki sistem dahilinde smmiflandirmistir.

I — Avlanmadan evvel gorilen bozukluklar
A) Bakteriyel
B) Bakteriyel ve fungoid
C) Paraziter

ITI — Avlanmay .miiteakip goriilen bozukluklar
A) Bakteriyel
1 - Psychrophyl bakterilerden miitevellit
2 - Mesophyl bakterilerden miitevellit
B) Anzimatik
C) Kimyasal veya yag oksidasyonu.

Baliklarin dekompozisyonlarinin kontrolunda ancak bunlarin bo-
zulma nev’inin bilinmesi halinde, buna ait tatbik edilecek muayene me-
todunun tayini ekseriya. en sihhatli neticenin elde edilmesini temin
eden en 6nemli faktorii teskil eder.
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Bununia beraber bu bozulmalann nev’ini tesbit etmek her zaman
kolay degildir. Baliklann tazelik derecelerini tayinde kullanilan cok de-
gerli metodlar meveuttur. Ancak bunlar pahal ve zaman sarfin1 icap
ettiren metodlardur.

Bundan dolayn bu metodlar on hassas olan gahsmalarda tatbik
edilmektedir.

. En amprik ve kisa olan organaleptik muayene TAYLOR (13), ta-

rafindan bir sema halinde bildirilmistir.

Tamamen taze bahk

Bayat bahk

Taze baliga has hos koku.

1 — KOKU

Bayat balikk kokusu veya hos
olmayan plitrit koku.

2 —

Parlak olup, ¢okiik ve burusuk
degildir.

GOZ

Séniik, burusuk ve cukurlas-
mastir.

Parlak kirmizi, §efqu miikoz
bir orti ile kapli ve taze ba-
liklara has bir kokuda

3 — GALSEMELER

Soluk esmer veya gri, miik6z-
leri bulanik olup galsemeler
altinda keskin bir koku vardir.

Sert, parmakla tazyik edildik-
t¢ iz kalmaz. Yilan balifi ve pi-
si baliginin derisinde miikoz
bir kayganlhik mevcut olup ba-
ligin sathi parlaktir.

4 — RENK
Parlak Ucguk solgun
5 — BEDEN

Yumusak ve gevsektir. Par-

makla tazyik edildikte iz ka-
lir. Pisi balifinda miikéz kay-
ginlik mevcut degildir.

Yilan baliginda ise miikéz bu-
"lanik ve yapiskandir.
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6 — KARIN CIDARI

Serttir. Ekseriya yirtilmis ve viscera
: disar1 cikmistir.

7 — ADELE KOKUSU

Beyazdir. ' ‘ Pembelesmistir,

8 — ANUS
Pembedir, disart dogru glkmtl Esmer ve disariya dogru ¢
Jyapmamstar. kint1 yapmastir.

Cedvel (1) : TAYLOR tarafindan baliklarin tazelik ve bayatliklarim tayin igin
bildirilen indeks. (TAYLOR, H. F. (—): Refrigeration of Fish,
Bureau of Fisheries, Document No. 1016. Bak: LEMON J. M, (1947):
Refrigeration., U.S. Fish and Wildlife Service 214.5 den almmustir.

FISH and WILDLIFE SERVICE (13), Wandaweer ve Waldman’in
taksimine esas olarak baliklari arzettikleri kokulara goére 0,1,2,3,4, gibi
rakamlar ile ifade edilen derecelere taksim etmek suretile miitalaa et-
mektedir.

- Bunlardan 0 No: heniiz taze yakalanmis balik olup normal ve hos
bir kokusu vardir. '

4 No.lu balik ise pitrit bir koku arzeder. Arada kalan 1 No.lu balik
taze ve bayat balik arasinda bir vasif tasir..2 No. lu balik ise bayat,
3 No.lu balik ise plitrefaksiyonunun basladigimi bildiren derecelerdir.

1950 - 1951 senelerinde taze ve dondurulmus bahklarin tazelikleri-
ni kontrol icin U.S.A. Dept. of. Int Fish and Wildlife Service labora-
tuvarlarinda POTTINGER (9) tarafindan Mekanik bir metpd uze-
rinde calisiimakta idi.

Esasi, belli mikdar alinan balik dokusunun 6zel aparatus da mu-
ayyen bir basinca tabi tutulmasi sonu husule gelen sivimn toplanarak
esas dokuya nisbet edilmesi prensibine dayanmaktadir.

Arastiric1; taze baliklardaki doku sivi mikdarimin 106 gr. balik
dokusu icin 5 gr. dan az; dondurulmus baliklarda da % 20 den az oldu-
gunu bildirmistir. '

Yek nazarda ¢ok pratik olan bu metodun katiyet derecesini tayin
icin laboratuvarimizda bir seri deneme yapilmistir.
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-

MATERYAL

\
26.1,4955 tarahinde Pendik balik¢i diikkanlarindan satin alinan 10
adet palamut balifi materyal olarak kullamlmistir.

METOD \

TAYLOR (13) un taze ve bayat baliklar icin bildirdigi index ile
POTTINGER (9) tarafindan tarif ve tavsif edilen alet ve metod para-
lel olarak tatbik edilmistir.

ALETIN KULLANILISI

Sekil (1) de goriilen G niimune alicisi ile numune usuliine gére
alinarak tartilir. C madeni silindirine konur. Uzerine 4536 gr. (10 lb)
lik A + B sistemi oturtulur ve darasi maltm bir balonda basin¢ sonu
toplanan doku sivisi tekrar tartilarak % ye n1sbet edilmek suretile he-
sap olunur.

DENEME SONUCU

Numune] TAYLOR (13) iin baliklarin tazeligini bildiren mdeks’m SIra
No. Jnumaralari
1 2 3 4 5 6 7 8
1 — + + * + + + -
2 -— + + + + + - -
3 — + + + + + - -
4 | — * - | % ES + - ——
5 — £ + + + o+ — —_—
6 | — 3 S £ £ + - -
7| — + + + + + - —-—
8. — + + + - - - | =
9 — + _—— + + + - _—
10 —_ + —— + + + — —_—

Cedvel (2) : Denemeye alinan niimunelerin TAYLOR (13) INDEKSINE gore
arzettlgl tazehk durumla.rl

NOTLAR
(——) Iyl derece ( +) : Bozulma mevcut
( —) : Degisiklik yok " (t4) :. Bariz bozulma

( +) : Hafif bir degisiklik |
TAYLOR (13) tarafindan bildirilen indeks de’ kullamilmis olan bu isaretler
tarafimizdan verilmistir.

398




OMURTAG

PoTTinc R (1) LMM V.S y .
MUNAKASA VE KARAR

POTTINGER (9), taze yani hi¢ bir muameleye tabi tutulmams
baliklarin bu mekanik metotla isleminde % 5 den asaf1 doku sivisimn
elde edilmesi halinde balifin taze oldugunu ve dondurulmus baliklar-
da ise bu doku sivisinin % 20 den asaf1 oldugu hallerde keza dondu-
rulmus baligin tazeligini muhafaza ettigini bu % dplerin tistiindeki nis-
betlerin bayat baliklara ait oldugunu bildirmistir,

Alet : Istanbul'da, yiiksek kaldirmmda tornac: atdlyelerinden birinde tarifimiz
lizerine yaptirilmis ve Pendik Bakteriyoloji ve Seroloji Enstitlisii tara-
findan satin alinmis olup 1955 sunesinde aym Enstitiinlin demirbas esya-
lann meyamnda yer almis bulunmaktadir.
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Numune Doku si1zintisi

.............................. % 1,9
.............................. % 6,2
e, % 0.3
e, % 0,7
.............................. % 1,6 .
.............................. % 0,7
.............................. % 0,0
.............................. % 3,0
.............................. % 9,5
.............................. % 0,9

g

— .
O W 1O W e WhN -

Cedvel (3) : Denemeye alinan niimunelerin, POTTINGER (9)'rin bildirdigi alet-
le yapilan isleminde her niimuneye ait doku sizintisi % leri. .

TAYLOR (13) tarafindan bildirilen kalite endeksi esasina dayanan
bu calismadaki denemelerden elde edilen ve cedvel (1) de tesbit edilen
neticeler ile keza POTTINGER (9) in mekanik metodu esasmna daya-
nan bu denemelerden elde edilen ve cetvel (2) de tesbit edilen netice-
ler arasinda bariz miibayenet miisahede edilmektedir. Bu durum 2 ve
9 numarali numunelerin, TAYLOR (13) tarafindan bildirilen indeks
ile POTTINGER (9) tarafindan bildirilen aparatusa tatbikinden elde
edilen neticelerden kolayca anlasiimaktadir.

TAYLOR (13)'in endeksi esas olarak alinan bu denemede me-
kanik metodun buna paralel ¢alismadigl hiikkmiine varilmstir.

Keza TAYLOR (13) iin endeksine gore taze olmaktan ziyade baya-
ta yaklasan 7 numarali niimunenin mekanik metodla alinan neticesi ta-
mamen taze baliklara has olusu yine bu mekanik metod aleyhine hii-
kiim verdirmektedir.

Bu denemelerden elde edilen sonuglardan sonra 1957 senecinde
POTINGER (10) ile bu kenu iizerinde yapilan goriismede, bu meto-
dun tatbikinden sihhatli neticeler alinmadif1 keza aym arastirnci (10)
tarafindan bildirilmistir. .

OZET

1950 - 1951 seneleri arasinda baliklarin tazelik derecelerini tayin
icin FISH and WILDLIFE SERVICE laboratuvarlarinda ¢alisan POT-
TINGER (9) tarafindan baliklarin tazeliklerini tesbite yarayan meka-
nik bir aparatus bildirilmistir.
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Pendik balik¢i ditkkkanlarindan temin edilen 10 adet balik niimu-
nelerine TAYLOR .(13) iin endeksi ile POTTINGER (9) in mekanik
metodu paralel olarak tatbik edilmistir. Yapilan bu galf§ma,da meka-
nik metodun sihhatli ¢calismadig sonucuna varilmistir. Esasen 1957 se-
nesinde POTTINGER (10) taraﬁndan da bu metodun sihhatli ¢alis-
madlgl bildirilmistir.

SUMMARY

A mechanical method was suggested for determination of quality
of frozen and fresh fish by the Fish and Wildlife Service (9) in 1951.

This method was tested in this country and results are recorded
in this paper.

TAYLOR’s (13) quality index was used to determine the efficiency
of this mechanical method (9).

10 Fresh fish (S¢omber scomber) were collected from fishery
markets in Pendik/Istanbul.

According to the results of this study, this mechanical methode
was unreliable one. Actually, in 1957, POTTINGER (10) also stated
that this method is unreliable.
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