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Giris

Liiks bir gida maddesi sayilan yag pastalar1 yiyenlerde midc ve
barsak bozukluklariyla seyreden zehirlenmelerin meydana geldigini
zaman zaman duyariz veya aym durumlarla kargilaginz. Bu tip
pastalarin imalinde unlu maddeler yaninda yumurta, siit, krema ve
kaymak gibi hayvansal iiriinlerin kullamlmas: bizi bu konu iizerine
egilmegc sevketmigtir. Bu maksatla, yag pastalarin bakteriyolojik
nitelikleri iizerinde bir durum tespiti ¢ahiymasi yapmak ihtiyacim
duyduk.

Payzin ve Akyay(4) pasta imalinde krema, tereyagi ve ¢ig yu-
murta sarist kullamldigini, bu sebepten bakteri iremesine elverigli
oldugunu, pastalarin fareler tarafindan bulastinlabilecegini, Sal-
~ monclla enteriditis ve Stafilokoklardan miitevellit zehirlenmeler
husule gelebileccgini bildirmiglerdir. Bu aragtiricilar kontrol ettikleri
69 pasta numunesinden 45’indc (9, 68) yiiksek sayida Coli bakterileri
tespit ctmiglerdir. Aygiin (3) pasta imalinde kullanilan yumurtalarin
Salmonella’li olmalar: halinde gida zchirlenmelerine sebep olabilecegi-
ne dikkati ¢ekmcktedir.
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Materyal ve Metod
A Materyal

Galiymamzda, Ankara’da Milka, Filiz, Funda, Hiilya, Kosk,
Sergen, Lale, Musluoglu, Akman, Ulubey, Osman Nuri, Nazmi
Demirhan, Kibar, Trakya ve Flamingo Pastanelerine ait kremal,
cikolatali veya kakaolu 45 yas pasta numunesi incelenmigtir. Numu-
ncler, Ankara Belediyesi tarafindan, imalatgilar veya tiketiciler
tarafindan tahlil i¢in, orijinal pastane ambalajlan iginde kiirsiimiize
getirilmistir.

B. Metod

Numune Hazirlanmas: - Pasta numunelerinin yiizeyindeki veya
kck tabakalar1 arasindaki krema, kaymak, gikolatalh veya meyvel:
ve macun kivamindaki kisimlarin gesitli yerlerinden aseptik sart-
larda alinarak steril bir petri kutusu veya bcher iginde 15 - 20 g.
numune toplanmigtir. Alinan numune kangtinlarak ya dogiudan
dogruya yahut da steril distile su i¢inde diliisyonlari hazirlanarak ekim
yapilmastir.

a) Total Bakteri Sayuma:

Literatiir (2) de bildirilen Agar-Plak sayim metodu kullaml-
migtir.

b) Coliform Bakteri Sayima:

Literatiir(2) de bildirilen Violet Red Bile Agar’da sayim metodu
kullanilmigtar.

¢) Maya ve Kif Sayumi:

Literatiir (2) de bildirilen Potato Dextrose Agar iizerinde sayim
metodu kullamlmgtir.

d) Coagulase Positive Staphylococ Aranmasi:

Literatir(1) de bildirilen Tellurite Glycine Agar iizerinde kiiltiir-
lerle izolasyon yapilms, Kanli Agar iizerinde Hemolitik nitelik- -
leri incelenmis tip teknigi ile tavsgan kam plazmas: kullamlarak
Coagulase Test yapilmigtir.

c) Salmonella Aranmasi:

Literatiir(1) de bildirilen Bismuth Sulfite Agar ve S. S. Agar
Uzerine direkt inokiilasyon metodu kullanmilmgtir,
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Arastirma Sonuglara

45 pasta numunesinin bakteriyolojik kontrollarinda elde edilen
sonuglar Cetvel-1 ’de gosterilmistir,
¢ g $

Total FJerm Says:

En az goo/g., engok 720.000.000/g. ve ortalama 33.000.000/g.
bulunmustur.

Caliform Bakteri Sayisi:

Numunelerden 3’iinde ( % 6, 66 ) Coliform bakteri sayis1 o/g.
bulunmugtur. Geriye kalan 43 numunede ( % 93, 33) Coliform bak-
teri tespit edilmistir. En az o/g., engok 38.000/g. ve ortalama 2.800/g.
bulunmustur.

Maya ve Kif Sayisi:

Biitiin numunelerden maya ve kif tretilmistit. Maya ve kiif say1-
s1 en az g/g., encok 1.500.000/g. ve ortalama 6g9.000/g. bulunmustur.

Coagulase Positive Staphylococ:

45 numuneden 23’iinde (% 51.11) Coagulase Positive Staphylo-
coc tespit cdilmigtir. Bunlardan 22’si alfa ve 1’i beta hemolitiktir.

Salmonella:

45 numuneye ait ekimlerde Salmonella grubu bakteri irememis-
tir.

Tartisma

Alinan sonuclardan yag pasta imalinde hijyen pensiplerine dik-
kat edilmedigi anlagilmaktadir. Cetvel-I'de gosterilen sonuglar ince-
lendiginde, baglangigta tahlile gelen numunclerde mikrop sayisimin
yiiksekligi dikkati ¢ekmekte, Ankara Belcdiyesince kontrola baglan-
dig1 20.1. 1968 den itibaren tahlile gelen pasta numunelerinde mikrop
saywisinin ani bir diigiigii gorilmektedir. Ayrica, ayni pastanelerden
alinan ilk numunelere nazaran miiteakip numunelerde mikrop sayist
bir diigiiy gostermistir. Buradan pastanelerin ve mamiillerinin etkili
bir kontrola tabi tutulmadii sonucu ¢ikmaktadir. Bu itibarla
daha kaliteli pasta mamiillerinin tiikketime arzimi saglamak iizerc
etkili ve devamli bir kontrolun zaruri oldugu ortaya gikmaktadir.

Yirirlikte bulunan Gida Tiziigiinde pastalarla ilgili yeterli
hiikiimler olmamakla beraber Genel Hiikiimler, Madde : g’e gore




CETVEL 1

45 pasta numunesinin bakteriyolojik nitelikleri

Sira Tarih Pasta nevi Total Jerm Coliform | Maya ve | Coagulaz ( +) Sal-
No: saytst Bakteriler | Kiif says1 Stafilo- monel-
sayisi kok: | la
(gr. da) (gr. da) (gr. da) grubu
1 10. 1. 1968 Cikolatal: 1.400.000 2.100 2300 Alfa H. () (—)
2 ” | Krem santili 5.200.000 190 800 alfa H. (+) (—)
3 13. 1. 1968 | ” 230.000.000 70 280000 alfa H. (=) (—)
4 ” gikolatalt 3.900.000 22 .000 18000 alfa H. (+) (—)
5 ” ” 510.000 670 7000 alfa H. (+) (—)
6 ” Krem santili 400 .000 9700 3500 beta H.  (+) (—)
7 17. 1. 1968 ” ” 720 .000 .000 900 1.500.000 | alfa H. (-+) (—)
8 ” ¢ikolatah 3.500.000 1200 4000 alfa H. (+) (—)
9 ” ” 1.500 .000 850 14000 alfa H. (+) | (—
10 i joleli 10 .000 .000 1700 4500 alfa H. (4-) —
11 ” ¢ikolataly 240 .000 .000 21.000 11000 alfa H. () (—)
12 ” Krem santili 210.000.000 2400 130000 alfa H. (-+) (—)
13 20. 1. 1968 Gikolatals 27 .000 1 9 (—) (—)
14 ” ” 20.000 1| 9 (—) (—)
15 6. 3. 1968 Cikolatal - muzlu 270 .000 70 700 (—) (—)
16 22. 3. 1968 Cikolatal 40 .000 70 200 (—) (—)
17 ” Prenses 9.000 700 2700 (—) (—)
18 ” Piramit 15.000 800 3000 (—) (—)
19 » Cikalotal 280 .000 38.000 33000 (—) (—)
20 ” ” 25.000 10 1200 (—) (--)
21 » Hind. cevizli 15.000 0 400 (—) (—)
22 » Cikolatah 46 .000 10 50 (—) I (=)
23 ” Hind. cevizli 22.000 0 100 | (—) l (—)
24 30. 3. 1968 | Muzlu baton 14 .000 9 | 600 | (--) | (=)
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Cetvel 'in Devami

Sira Tarih Pasta nevi | Total | Coliform | Maya ve | Caogulaz Salmo-
No: jerm bakteri Kif pozitif nella
sayist sayis sayst Stafilokok Grubu
{gr) (gr) (gr) |
25 ” Prenses 90.000 | 100 ) 200 alfa H. - (4) (— I
26 - Gikolatah baton 15.000 | 8 100 alfa H. (4) (—) ~
27 ” Rule 12 .000 7 400 alfa H. (1) (—) 2
28 ” Krem santili 20 .000 9 100 alfa H. (+) (—) =
29 » Kremah 98 .000 40 4300 (—) (—) 3
30 10. 4. 1968 Cikolatah 21.000 9 6500 (—) (—) B
31 24. 4. 1968 Kremah 390 .000 6.800 | 260.000 alfa H (-+) {-—) g
32 ” Cikolatalt 3.000.000 5800 | 390.000 alfa H. () (—) =
33 4. 6. 1968 ‘ Piramit 20 .000 540 7.000 (=) (—) e
34 ”? | Potifur 100 .000 .2000 40 .000 (—) (—) -y
35 20. 6. 1968 | Rule 14 .000 250 8.000 alfa H (+) (—) 2
36 ” | Cikolatah 42 .000 4000 15 .000 (—) (—) 3
37 ” Potifur 130 .000 10800 7.800 (—) (—) S.
38 ”? Hind. cevizli 46 .000 600 18 .000 alfa H. (=) (—)y i =
39 ” ‘ Piramit 40 .000 20 20.000 alfa H.  (—) (- z
40 18. 7. 1968 | Kremali baton 2.300 8 200 (—) (—) 3.
41 18. 7. 1968 | Potifur 900 2 100 (—) (—) =
42 ” | Kremali-Fistikh 50 .000 60 200 (-=-) (—) g
43 9. 9. 1968 | ” 4 .500.000 11.000 300.000 alfa H. () (—)
44 ” ¢ikolatali-muzlu 125 .000 5 100 (—) (—)
45 2. 1. 1969 Kremah-kestaneli
baton 26 .000.000 2100 32.000 alfa H. (-+) (—)
O R TAL A MA 33.000.000 2800 69 .000
E N A Z 900 0 9
E N ¢ O K 720.000.000 | 38.000 .500.000
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tahlil edilen 45 pasta numunesinden 23’t (% 51,11) zehirlenmeler
yapabilecek patojen stafilokoklar ihtiva ettikleri igin saglk igin zarar-
lidir. Bunlarin imali, ihzari, muhafazast ve satigi yasakur. Bilhassa
kremali pastalarda kullanilan kremalarin pastérize cdilmis olmalar: ve
pastdrize kremanin bakteriyolojik niteliklerini tasimasi gereklidir.
Buna gore, Tiiztigiin pasta ile ilgili hiikiimleri 1slaha muhtag bulun-
maktadir.

Ozet

Ankara’da imal edilen pastalardan 45’ine ait bakteriyolojik
nitelikler Cetvel-1’de gosterilmistir.

Total Jerm Sayisi: Enaz goo/g., engok 720.000.000/ g. ve orta-
lama 33.000.0000/g. bulunmustur.

Coliform Bakteri Sapisi: En az o/g., engok 38.000/g. ve ortalama
lama 2.800/g. bulunmustur.

Maya ve Kiif Sayisi: En az g/g., engok 1.500.000/g. ve ortalama
69.000/ g. hulunmugtur.

Coagulase Positive Staphylococ: 45 numuncnin 25’tinde ( % 51, 11)
Hemolitik Coagulase positive Staphylacoc tiretilmistir. Bu 23 sustan
22’si alfa hemolitik ve 1’1 beta hemolitiktir.

Salmonella: 45 numuncnin higbirisinde bu grup bakteri {irememis-
tir.

Bu sonuglara gore, 45 numuneden 23’ti zchirlenme yapabilecek
patojen Stafilokok ihtiva cttiklerinden saghk i¢in zararli bulunmugtur.
Alinan sonuglar imalatin hijyenik sartlarda yapilmadigini, yeterli ve
devaml bir kontrol olmadigint gostermektedir. Ayrica Gida Tiizii-
glinde pasta ile ilgili hiikiimlerin yeterli olmadigi ve islaha muhtag
bulunduklar1 anlagilmaktadir.

Summary

The bacteriological quality of the 45 pastry samples manufac-
tured in Ankara was examined. The results of bacteriological exa-
mination have been shown in the table -1.

Total Plate Count: Were found to be minimal- goo/g., Maximal-
720.000.0000/ g. and average:- 33. 000.000/ g.

Coliform Bacteria Count: Minimal-o/g., maximal-38.000/g and
average- 2. 8oo/g.
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Yeast and Mold Count: Minimal-g/g., maximal-1.500.000/g. and
average- 6©g.000/g.

Coagulase Positive  Staphylococci: Hemolytic Coagulasc postive
Staphylococci were isolated from the 23 pastry samples. (51. 11 %).

Salmonella: Any bacteri of this group were not isolated from the
45 pastry samples.
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