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KASTRE EDILMI$ YERLIKARA VE DOGU ANADOLU KIRMIZISI SIGIR
KARKASLARININ DERECELENDIRILMESI VE KABA KIMYASAL
BILESIMLERININ SAPTANMASI UZERINDE ARASTIRMALAR*

Ahmet Yucel*

Grading and the determination of the chemical composition of the castrated
Yerlikara and Do3u Anadolu Kirmizis1 beef carcasses.

Summary: This study was underiaken to determine the grades and che-
mical compositions and find out the relatonship between grades and chemical com-
positions of 2-5 years old castrated Yerlikara and Dogu Anadolu Kirmizise
becef carcasses which chosen randomly among the slaughtered cattles at Ankara
and Erzurum E.B.K. slaughter houses in Turkey.

lor these purposes, one hundred and ten Yerlikara beef carcasses of which
31 were 2 years old, 21 were 3 years old, 43 were 4 years old and 15 were 5
vears old; Seventy Dogu Anadolu Kirmuzisi beef carcasses of which 19
were 2 years old, 17 were 3 years old, 20 were 4 years old and 14 were 5 years
old, were taken into the investigation. Twenty one {19.1 %), 23 (20.9 %),
46 (41.8 %), 17. (15.5 %) and 3 (2.7 %,) of Yerlikara beef carcasses and
13 (18.6 94), 15 (21.4) 9%, 19 (27.1 9,), 15 (21.4) %, and 8 (11.4 ©°4)
of Dogu Anadolu Kirmizis beef carcasses were graded respectively as good,
standard, commercial, utility and ‘cutter.

The chemical composition of different cuts of carcasses (Chuck, topround,
ribeye muscle) were significantly different for motsture and fat contents but

protein and ash contents were not found significantly different among the carcass
grades of both breeds.

Based on these results, on both of the two breed carcasses, generally, the
hagher carcass grades contained lower moisture and higher fat contents than the
lower grades. But all carcass grades showed various protein contents.

Ozet: Arastirma, E.B.K. Ankara ve Erzurum Kombinalar: mezbaha-
larinda kesilen sifwrlar arasmdan rastgele segilen 2-5 yasindaki Yerlikara ve
Dogu Anadolu Kirmizise Siger Irklarina ait kastre edilmis sigur karkaslarimn
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kalite derecelerini ve belirli bazi karkas bilgelerimin (kiirek-trang-belgizii kast)
kaba kimyasal bilesimlerini saptamak, kalite dereceleri ile kaba kimyasal bile-
simleri arasindaki ilgiyt belirlemek amacryla yaprlmigstr.

Bu amag igin, 2 yaginda 31:; 3 yaginda 21; 4 yasinda 43 ve 5 yasinda
15 olmak iizere 110 Yerlikara; 2 yasinda 19; 3 yaginda 17; 4 yasinda 20 ve 5
yaginda 14 olmak dizere 70 Dogu Anadolu Kurmizisy $igur Irkina aut toplam
180 karkas deneye alindi. Yerlikara Sigur Irkina ait karkaslardan 21’nin (%
19.1) iy, 23’niin (9, 20.9) standart; 46’mn (%, 41.8) tcari; V7nin
(% 15.5) veterli; 3'niinde (%, 2.7) imalat derccesinde; Dogu Anadolu
Kuwmizisr Sigwr Irkanda 13'niin (% 18.6) tyi; 15°min (% 21.4) standart;
19nun (% 27.1) ticari; 15min (% 21.4) yeterli ve 8'minde (% 11.4)
imalat derecesinde olduklary belirlendr.

Karkas dercceleri arasinda karkaslarmn belirly bazn bolgelerinin (kiirek-
trang-belgizii kasi) kaba kimyasal bilesimlerinin her iki wka ait karkaslarda
rutubet ve yag oranlars yoniinden dnemli derecede farkl, protein wve kill oranlart
“voniinden ise farkin onemsiz oldugu saptandr.

Bu bulgulara gire Jher iki sidur wianda yiiksek dereceli karkaslann, di-
siik dereceli karkaslara kwasla daha az rutubet fakat daha fazla yag, buna kar-
stk tiim karkas derecelerinin farkly degerlerde protein igerdikler belirlend:.

Girig

Ulkemizde, niifus artigina ve kentlesmeye orantili olarak hayvan-
sal proteine ve dolaysiyle ete gereksinim  son yillarda biiyiik artig
kaydetmektedir. Bu gereksinimi karslamak antacryla hayvansal iire-
timin arttirilmast ve kalitesinin diizeltilmesi zorunlu hale gelmistir
(14,22). Diger taraftan verimi digiik olan yerli sigirlarin karkaslan
tiikketicinin istedigi kalite diizeyine qikartildigi taktirde dretici ve ti-
keticiyi korumamn vaninda ihracat voluyla da ilkeye doviz kazan-
diracagi goz oniinde tutulmahdir (2, 34, 40, 42). Dolayisiyle, kali-
teli ve pazar sartlarina uygun et iirctenler daha fazla kazanacak, tu-
keticiler et alirken aldanmayacaklar, iyi ete yiiksek fiat, disiik kaliteh
ete ise daha az para 6deycceklerdir (2,34).

Bugiin, et ihracati yapan iilkelerin gogunda karkas derecelendiril-
mesi (grading) geligtirilerck sistemli ve saghkh bir sckilde uygulanmak-
maktadir (10,24,45). Buna kargiik Tiirkiye’de heniiz bu konuda tam
bir uygulama sbz konusu degildir.

Bu aragtirma, Tiirkiyc’de Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmzisi
Sigar Irki karkaslarimn derecclerini belirlemek; karkaslarin baz1 bol-
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gelerini (kirck-trang-belgézii kas1) gozonine alarak kaba kimyasal
bilesimlerini saptamak; ve karkas dercccleri ile kaba kimyasal bilegim-
leri arasindaki iligkiyi ortaya koymak vc ncticede bu konu ile ilgili
liretici, tiiketici ve ihracataya yardimer olmak amaciyla vapilmistir.

Materyal ve Metot

Et ve Babk Kurumunun Ankara vc Erzurum Kombina Miidiir-
likkleri mezbahasinda degigik zamanlarda kesilen 2-5 vas grubunda
olan kastrc sigir karkaslar1 arasindan 110 Yerlikara ve 70 Dogu Ana-
dolu Kirmuzist Sigir Irkilarina ait olmak iizere toplam 180 karkas
ornegi rastgele secildi. Karkaslar, elektrikli testere ile Columma ver-
tebralis boyunca uzunlamasina ikiye béliindi. Saghk muayencsi ya-
pudiktan ve yenebilir damgas: vurulduktan sonra -3 ¥1°C’de soguk
muhafaza odasinda 24 saat dinlendirilen karkaslara derccelendirme
uygulandi. Daha sonra karkaslar parcalama salonuna alnarak et,
kemik ve yag dokulan ayrilmak lzere hazir duruma getirildi.

a) Yag tayim

Karkaslarin elde edildigi hayvanlarin yaglar, diglere gére yag
saptama yontemi ilc o karkasa ait bag tizerinde saptandi (5).

b) Karkas agirligs ve fivenin tayini

Karkas agirhiklar:, once kesimden hemen sonra karkas askida
iken ve karkaslar — 3 T 1°C’de 24 saat muhafaza cdildikten sonra
saptandi. Her iki agirhik arasindaki fark firc (dinlenme) kaybi olarak
kaydedildi (38).

c) Lt ve kemik oranlarnimn saplanmas

Karkaslar, derecclendirilmeyce tabi tutulduktan sonra kasaplar
tarafindan etleri ve kemiklerinden ézenle ayrildi ve ayn ayrt hassas
bir terazide tartildi. Sonra et ve kemik oranlart 9, olarak saptandi.

d) Kabul yagr kalmhgimn ve belgozii kas alanimn lgiilmesi

Karkaslarin kabuk yaglarinin kahnligimin élgiilmesinde Amerika
Birlesik Devletleri Tarim Bakanligi’nin 8nerdigi yéntem kullamldi (44).

Belgozii kas alamint 6lgmede planimetre’den yararlanildi (19, 26).

€) Pelvis ve bobrek yag birikimimin 6lciilmesi

Pelvis ve bobrek yag birikiminin élglimii igin karkasin her iki
yaniminda ayri ayn pelvis ve bobrek yaglan bir bigak yardimiyla ali-
narak hassas bir terazide dikkatlice tarulch (26, 44).
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Y Mermerleyme derecesinin saplanmast

Mermerlesme derecesi, Amerika Birlesik Devletleri Tanm Ba-
kanhg’nca yaymlanan Federal Derece Standartlan uyannca bel-
gozii kastnin kesit yiizlerinden subjektf olarak tesbit edildi (44) ve
puanlands (20).

¢) Karkaslarnin derelendirilmest

Ornck olarak secilen karkaslar 3 T 1°C’de 24 saat bekletildik-
ten sonra Amerika Birlesik Devletleri Tarim Bakanhg: Federal De-
rece Standartlan uyarinca degerlendirildi ve bu degerlendirmeler so-
nucunda aym standartlarnin icerdigi derecelere gore simflandirilds
(33, 43, 45, 52).

h) Karkaslarmn kimyasal analizlerinin saptanmast

Karkaslarin genel olarak kaba kimyasal bilegimlerini belirlemek
amacyla ayr ayrt Belgézii kasi (M. longissimus), kiirek {M. supras-
pinam, M. infraspinam) ve Tran¢in (M. scmimembraneueus ve M.
adductor) rutubet, protein, yag ve kiil miktarlar saptandi. Bu amacla
Ultra-X analiz cihazindan yararlanildi ve hesapland: 1, 3).

O Istatistiksel analizler

Ornckler arasinda istatistiksel yonden énemli derecede farkhlik-
larin bulunup bulunmadigt “t” testi, varyans analizi ve Duncan’s
Multiple testi ile elde edilen bulgularla belirtildi (36).

Bulgular

Yaglan, disilerine gére tespit edilen Yerlikara Sigir Irki karkas-
lanmin 31°nin 2; 2’nin 3; 4%’niin 4 ve 15°nin de 5 yayinda; Dogu
-Anadolu Kirmuzisi $iir Irki karkaslarinin ise 19nun 25 17'nin 3;
20’nin 4 ve 14'niin de 5 yaginda olduklarn saptandi (Tablo 1 ve 2).
Yaslar1 saptanan karkaslarin nitelikleri yoniinden clde cdilen degerleri
ve variyans analizine gére birbirlerinden farkh olduklar: tespit cdilen
nitcliklere uygulanan Duncan testi sonucu, farksiz olanlara ayni ust
harfler verilerek Tablo 1 ve 2’de gosterildi.

Ayrica Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmuzisi Sigir Irklan arasinda
karkas nitelikleri yoniinden uygulanan “t” testi degerleri Tablo 3’de
verildi.

Karkaslar yaglan tespit cdildikten sonra derccelendirme nitelik-
leri ile objektif karkas nitelikleri gézoniine alinarak (Tablo 1 ve 2)




Tablo 1- Yag gruplarina gére Yerlikara Sigir wkina ait karkas niteliklerinin ortalama degerleri ve standart sapmal

arl

Yag
gruplan

w

Genel
ortalama

Karkas Nitelikleri

Orinck
sayist
31 %
5
21 %
s
43 =
s
15 =
s
110 =
s

Sicak kar-
kas agirliga
(kg)

194 .94
32.6
195.92
44 .1
184.1
35.1

Soguk kar-
kas agirh@

(kg)

lenme kay-

Fire (din-

b1)

o/
/0

Kabukyag:
kahnh@
(cm)

0.3
0.1

Belgazi kas
alam (cm?)

58.0b
11.2
64.79
12.2
64.18
9.8

63.7%
12.4
62.5
11.3

Pelvis-béb-
rek yag bi-
rikimi 9,

4.7b
1.4

Lt oram "

Kemik ora-
m %
14.6
1.6
13.7°

1.3
13.1b
1.6
13,30
1.0
13.7
1.6

Lt/Kemik
oram %

Mecrmerles-
me derccesi
puan

1.8®
0.8

Her bir yag grubu igin ayn iist harflere sahip érnek ortalamalari farkl degildir (p < 0.05).




Tablo 2. Yas, gruplanna gore Dogu Anadolu Kirmizisi Sigir Irkima ait karkas niteliklerinin ortalama degerleri ve standart sapmalart.

Karkas Nitelikleri
Yag Ornek Sicak kar- | Soguk kar-| Fire (din- | Kabukyag Pelvis-bob- Mermerles-
gruplan sayist kas agirhg | kas agirhgr | lenme kay- | kalinhig Belgézi kas | rek yags bi- | Et oram %, | Kemik ora- | Et/Kemik | me derecesi
(kg) (kg) bi) ©% (cm) alam (cm?) | rikimi 9% m % oram g puam
2 19 = 1445 142.3° 1.5 0.3% 51.1° 4.1° 79.6 15.8° 5.6° 1.9°
s 44 .8 44.3 0.5 0.1 11.9 1.6 1.6 1.8 0.3 0.9
3 17 = 149.8° 147.7° 1.3 0.3° 56.7¢ 4.7° 80.2 14.9° 5.8° 1.8b
s 33.9 33 .3 0.5 0.1 6.8 1.0 1.1 1.3 0.8 0.9
4 20 = 175.8° 173.4° 1.4 0.54 65.1° 5.9% 80.5 13.9° 6.1° 2.8°
s 37.4 37 .2 0.6 0.1 15.3 1.6 1.1 1.5 0.8 1.0
5 14 = 185.0% 182.4% 1.4 0.6 72.12 6.1* 80.6 13.8° 6.3% 3.1
s 21 .2 20.9 0.5 0.1 7.4 1.1 1.3 1.3 0.7 0.7
Genel 0 = 164.2 160.5 1.4 0.4 61.2 5.4 80 .. 14.6 5.9 2.4
ortalama s 39.6 38 .9 0.5 0.1 13.2 1.5 1.3 1.7 0.7 1.0

Her bir yas grubu igin tist harflere sahip érnck ortalamalar farkh degildir (p < 0.05).




Tablo 3-- Yas gruplanna gore Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmizisi Sigir Irklarimn karkas

nitelikleri arasinda uygulanan “¢° testi degerleri
Karkas Nitelikleri

Yas SD Fire (din- Pelvis-hib- Mermerles-
gruplan Sicak kar- | Soguk kar- | lenme kay- Kabukyag: | Belgiozti kas | rek yagi bi- | Et oram Kemik ora- | EtjKemik | me derceesi

kas agirhg | kas agirlig b1) kahnhg alam rikimi m orant puan

2 48 2.576* 2.693* 1.240 0.221 2.127% 0.688 1.426 2.061* 0.714 0.487

3 36 2.480* 2.541% 1.265 1.132 2.189* 2.564* 0.914 2.546% 0.124 0.545

4 61 2.402* 2.281% 1.339 1.334 0.204 0.685 0.996 1.005 0.863 1.425

5 27 2.737* 2.772% 2.052* 1.753 2.121 0.607 1.092 3.214%* 577 2.330*

Gencl 178 , 3.433** 2.974%% 1.281 1.719 0.542 0.365 2.001 3.506** 0.798 1.632

*-p < 0.05 ** P < 0.01 SD - serbestlik derecesi
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derccelendirildi. Elde cdilen karkas derccelerinin yag gruplarina dagi-
Iimlar1 Tablo 4 ve 5°'de gosterildi. Bu ¢izelgeler incelendiginde her
iki irka ait karkaslar arasinda higbir yag grubunda ekstra ve segkin kar-
kas dereccleri saptanmadi. Buna karsihk iyi, standart, ticari, yeterli
ve imalat dereccleri clde edildi. Toplam 110 Yerlikara Sigir Irk: kar-
kasinin 21’nin iyi, 23’niin standart, 46’nin ticari, 17’nin yeterli ve 3’niin
de imalat dereccsinde (Tablo 4); toplam 70 Dogu Anadolu Kirmizist
Sigir Irki karkasinin 13°niin iyi, 15’nin standart, 19’nun ticari, 15’nin
yeterli ve 8nindc imalat derecesinde oldugu belirlendi (Tablo 5).

Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmizisi Sigir Irki karkaslarinin be-
lirli baz1 bolgelerininden (kiirek-trang-belgozii kasi) alinan érneklerin
kaba kimyasal bilesimleri yag grublarina gére rutubet, yag, protein ve
kiil oranlart ile variyans analizi sonuglanyla, uygulanan duncan testi
verileri Tablo 6 ve 7°de gosterildi. Ayrica, Tablo 8'de irklar arasinda
yag gruplarina gore belirli baz karkas bolgelerinin kaba kimyasal
bilesimlerine uygulanan “t” testi degerleri verildi.

Karkas derecelerine gore kiirek, trang ve belgozii kasimin kaba
kimyasal bilesimleriyle variyans analiz sonucu birbirlerinden farkh
olduklan saptanilan dency ortalamalarina uygulanan Duncan testi
degerleri Tablo 9 ve 10°da verildi.

Tartigma ve Sonug

Hayvansal besin maddelerinin iginde 6nemli bir yer tutan ct
tiretimi, tilkemizde domuz eti yenmediginden 6tiirii bityiik 6lgiide sigr,
koyun ve kegiden elde edilmektedir. Et iiretimini artirmada yerli sigr
rklarimin biiyiik potansiycle sahip olmasina ragmen bundan yeteri
kadar fayda saglanamamaktadir. Bunun ba§hca nedenleri, sigirlarin
yeterince beslenmemesi, bakim gartlanimin iyi olmayg ve iki yonli
bilingsiz olarak yetigtirilmeleridir. Ulkemizde ctgi tip sigar irkr ye-
tigtirilmedigi gibi mevcut sigir wrklanda &zelliklerini kaybetmistir.
Halbuki geligmis iilkelerde etgi tip sigir ki yetigtirilmesi 6rnegin, A-
berdeen-Angus, Hereford ve Shorthorn gibi wklar gelistirilerek kali-
teli et iiretimi biiyiik olgtide arturilmigtir. Islah cdilerek gelistirilen
bu ctgl tip sigir karkaslarin tiiketicinin istegi yoniinde degerlendirmek
ve iyi kaliteli cte yiiksek fiat 8denmesini saglayarak dreticiyi de koru-
mak amaciyla Amerika Birlesik Devletleri ile Avrupa Ulkeleri Karkas
Derece Standartlarini hemen hemen yarim yiizyildan beri uygula-
maktadirlar (23, 30, 45).




Tablo 4. Yas gruplarina gore Yerlikara Sigir Irki Karkaslarnnin derecelerinin sayisal ve 9% dagihmlar.

Yas Ornek Ekstra Scckin yi Standart Ticari Yeterli Imalat
grup. sayis1 | saywisal | 9, | saysal | % | saysal % sayisal % sayisal % sayisal % saysal %
2 31 — -~ - — 2 6.5 4 12.9 17 54.8 6 19.4 2 6.5
3 21 — -— | — — 4 19.0 R) 23.8 8 38.1 4 19.0 — —
4 43 — - — — 12 27.9 12 27.9 13 30.2 5 11.6 1 2.3
5 15 -— —- — — 3 20.0 2 13.3 8 53.3 2 13.3 — —
Genel
Toplam | 110 — e — 1 21 19.1 23 20.9 | 46 41.8 17 15.5 3 2.7

96S
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Tablo 5. Yas gruplarina gorc Dogu Anadolu Kirmizis1 Sigar Irki karkaslanmn derecelerinin sayisal ve % dagihmlar.

Yas Ornek Ekstra Segkin 1yi Standart Ticari Yeterli Imalat
grup. sayis1 | sayisal | 9 [ sayisal | 9 | saysal | 9% sayisal % | sayisal | 9% sayisal | %, sayisal %
2 19 — -1 — — 2 10.5 3 15.8 4 21.1 5 26.3 5 26.3
3 17 — — | - — 3 17.6 4 23.5 5 29.4 3 17.6 2 11.8
4 20 — — 1 — = 5 25.0 5 25.0 6 30.0 3 15.0 1 5.0
5 14 - — | — — 3 21.4 3 21.4 4 28.6 4 28.6 -— —
Genel
Toplam 70 - — | — — 1 13 18.6 15 21.4| 19 27.1 15 21.4 8 11.4

NTOAVYNV 190 FA VIVIITIIA SINTIAT TILSVA

L6S
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Tablo 6. Yas grup]arina gore Yerlikara Sifnr Irkimin bazi bélgelerinin (kiirek-trang-bel-
g6zii kas1) kaba kimyasal bilegimlerinin ortalama degerleri ve standart sapmalari.

Karkas | Kimyasal
bolge- | deneyler 2 yasg 3 yas 4 yas 3 vasg Genel
leri
Rutubet % | 71.9° 71.4%® 70.5° 70.5° 71.1
% s 1.9 1.5 1.9 1.6 1.9
» Yag % 2.9° 3.20 3.7 3.8°
© o s 1.1 1.3 6 1.3 1.1
2 | Protein = | 24.0 24.0 2.5 2.5 24.3
o, s 1.1 0.9 1.0 0.9 1.0
Kiil & 1.5 1.4 1.5 1.6 1.5
% s 0.4 0.5 0.4 0.3 0.4
Rutubet % { 73.9° 73.7°0 73.0b° 72.8" 73.4
o s 1.2 1.2 1.3 1.5 1.3
o | Yag % 1.2 1.2 1.3 1.4 1.3
= o s 0.3 0.3 0 0.6 0.4
o]
& | Protein = | 23.4® 23.5° | 24,190 | 2400 23.8
% s 1.0 1.1 1.2 1.3 1.2
Kil % 1.5 1.5 1.6 1.6 1.5
o s 0.6 0.5 0.4 0.4 0.4
Rutubet & | 70.5° 70.4° 69.3% | 69.0° 69.8
" % s 1.4 1.4 1.8 1.6 1.7
(x4 — —_—
* | Yag £| 2.6 2.9be .39 3.9 3.2
= o, s 0.8 0.7 1.3 1.8 1.2
N
o | Protein % | 25.4 25.2 25.7 25.5 25.6
< % s 1.2 1.0 0.9 1.2 1.1
[oo]
Kiil % 1.5 1.5 1.5 1.6 1.6
o, s 0.5 0.5 0.4 0.3 0.4
Her yas grubu icin aym st harflere sahip 6rneklerin deney ortalamalan farkl: degildir
(p < 0.05).

Tirkiye’de ,sigir karkaslarimn kalitelerini belirtmek igin Tiirk
Standartlan Enstitiisiince 1973 yilinda hazirlanip yayinlanan Kasap-
ik Biiyiikbag ve Kigiikbag Hayvan Govde Etleri Standartlan (41),
ne yazik ki uygulamaya konulamamgtir. Buna neden olarak standart-
larin Tirkiye sigir irklarimin karkaslarinin yeterince incelenmemig
ve degigken olmalarimin yamnda belirlenen kalite nitcliklerinin eksik
ve tam anlagilabilir tariflerinin yapilmayigt gésterilebilir.
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Tablo 7. Yay gruplarina gore Dogu Anadolu Kirmuizist Sigar Irkinin bazi bélgelerinin
(kiirek-trang-belgéri: kasi) kaba kimyasal bilesimlerinin ortalama degerleri ve standart

sapmalari.
Karkas | Kimyasal
bolge- | dencyler 2 yasg 3 vyasg 4 yag 5 yag Genel
leri
Rutubet = [ 72.5° 72.0° 71.2° 71.0° 71.7
% s 1.2 1.0 1.8 2.0 1.6
Yag % 3.2° 3.6%¢ 4.0°0 4.2¢ 3.8
% 3 1.1 1.0 1.1 1.8 1.8
4
2 | Protein x| 23.8 24.0 24.3 24.0 24.0
= or s 1.2 1.9 1.2 1.1 1.0
o [P US PSS -
Kul ] 1.3 1.3 1.4 1.2 3.1
%% $ 0.2 0.2 0.5 0.3 0.4
Rutubet % | 74.6° 74.4°® 74.0b° 73.6° 74.3
% s 2.9 1.6 1.8 1.1 1.0
o | Yag % 1.2 1.3 1.3 1.5 1.3
s % s 0.8 0.4 0.6 0.5 0.5
: Protcin % | 23.0 23.2 23.9 24.0 23.6
% s 1.1 1.1 1.2 i.1 1.2
Kual b 1.5 1.5 1.3 1.5 1.5
o s | 0.3 0.4 0.7 0.2 0.6
Rutubet % | 70.3* 70.6° 68.9° 68.0° 69.4
- % s 1.5 1.4 1.5 1.5 2.6
S | vag | 3.8 4.4b 4.6° 5.9 4.5
- % s 0.7 0.7 0.6 0.7 1.2
; Protein b 24.6 24.6 25.0 25.4 24.9
o o, s 1.1 1.0 1.0 1.0 2.7
& | Kl % 1.5 1.3 1.3 1.4 1.4
% s 0.3 0.5 0.3 0.4 0.5
Her bir yas grubu icin aymi ist harflere sabip 6rneklerin deney ortalamalan farkl degildir
(p < 0.05).

Arastirmada, eclde cdilen subjcktif degerlendirmelerden karkas
kalite derecelendirilmelerinde esas alinan faktérlerin igerdigi nitelik-
ler yoniinden Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmizisi Sigir Irklan ara-
sinda degisimler gozlenmesine kargin her iki irkin karkaslarin kendi-
lerine 6zgii ozelliklerinden dolay: standartlarin oncrdigi ekstra ve seg-
kin derecclerinin kapsamina girebilecek niteliklerden yoksun olduklan
gorildi. Ornegin, gekil; her iki irk karkasda da butlar, omuzlar genel-
likle diger bolgelere gére daha kalin etli olmasina ragmen az konveks,
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Tablo 8. Yas gruplarina gore Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmzist Sifiir Irklarinin bazi

bolgelerinin  (kiirek-trang-belgdzii kasi) kaba kimyasal bilesimleri arasinda uygulanan
“t” testi degerlert

Karkas | Kimyasal
bélge- | deneyler 2 yag 3 yas 4 yag 5 yas Genel
leri (48) (36) (61) (27) (178)
Rutubet 2.191%* 2.163* 2.412%* 2.068* 1.978*
- Yag 1.96% 1.016 2.087* 2.066* 2.143%x
j Protein 0.198 1.186 1.213 1.461 1.532
Kl 1.782 1.016 I.11 1.032 1.216
Rutubet 1.809 1.524 1.314 1.623 1.332
o Yag 0.872 0.914—"— 1.092 0.876 1.123
S Protein 1.101 1.416 1.108 1.028 1.406
Kl 0.761 0.756 0.844 B 0.851 0.968
. Rutubect 0.413 0.918 2.161* 2.314* 1.958
% Yag 2.985%* | 3.512%*% | 4.512** | 3.016%* | 3.104**
E" Protcin 1.971 2.001 1.936 1.574 1.901
= Kiil 0.671 0.567 0.484 0.481 0.476
*-p < 0.05

** - p < 0.01
() ~ igindeki rakamlar yag grubunun serbestlik derecesidir.

Fileto, Yerlikara Sigir Irk: karkaslarinda, Dogu Anadolu Kirmizisi
Sigir Irkt karkaslarindan daha ¢okiik, 6n bacaklarin her iki irki kar-
kaslarda az uzun ve az etli oldugu saptandr. Yaghlik durumu; kabuk-
yag1 dagilim her iki sigir irkinda da genellikle piiriizli, diizensiz ve
parcali olmasina ragmen Dogu Anadolu Kirmizist Sigir Irkinda daha
kalin, feathering (kaburga kemikleri aras: kasi¢i yag dagilimi) Yerli-
kara Sigir Irki karkaslarina nazaran daha az bulundu. Omurlar-
arast vag tagmast her iki irkta da az. Hem Yerlikara ve hemde Dogu
Anadolu Kirmizis1 Sigir Irkinda kaslararast yag dagilimu bol olmasina
karsilik, kasi¢i yag dagilimlan oldukca az elde edildi. Kalite; ct, yag
ve kemik nitelikleri y6niinden her iki irkin karkaslarinda fark gozlen-
memesine ragmen mermerlesme derecesinin Dogu Anadolu Kirmizisi
sigir Irkinda, Yerlikara Sigir Irkina nazaran daha fazla oldugu sap-
tandi. Bu gibi nedenlerden 6tiirit deneye alinan Yerlikara ve Dogu
Anadolu Kirmizist Sigir Irki karkaslarinin hig birinde ekstra ve segkin
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Tablo 9. Yerlikara Sigir Irkina ait kiirek, trang ve belgézi kasimn karkas derecesine gore
kaba kimyasal bilesimlerinin ortalama dcgerleri ve standart sapmalari.

Karkas | Kimyasal
bolge- | deneyler Iyi Standart Ticari Yeterli {malat
leri
Rutubet % | 70.3° 70.2¢ 71.2% 72.6% 73.0°
% s 1.1 0.9 1.6 1.7 1.6
~ Yag % 4.0° 3.8° 3.0P 2.4° 1.8°
° o, s 1.0 1.1 1.09 1.1 0.8
=]
v Protein % | 24.2 24.6 24.4 24.0 24.0
% s | 0.9 0.9 0.8 1.1 0.9
Kl x| 1.6 1.5 1.4 1.5 1.5
% s | 0.2 0.1 2 0.1 0.1
Rutubet % | 73.0° 73.5P 73.3° 74.5% 74.4°
o s 1.3 1.3 1.5 1.4 1.4
- | Yag % 1.3 1.2 1.3 1.2 1.0
: o, s| 0.1 0.1 0.2 1 0.1
= | Protein % | 24.0 24.0 23.8 23.0 23.2
% s 1.2 1.1 0.6 1.2 0.9
Kiil % 1.6 1.5 1.5 1.4 1.6
% s| 0.3 0.1 0.6 0.4 0.2
- Rutubet % | 69.0° 69.6° 70.4 71.0° 71.2°
: o, s 1.3 1.4 1.2 1.2 1.3
~ Yag % 4.28 4.0° 3.0° 2.6° 2.6°
p % s 0.9 1.1 0.8 0.8 1.2
o Protein % | 25.4 25.3 25.5 25.4 25.6
o % s 0.9 1.1 1.0 1.1 0.9
s Kiil % 1.7 1.5 1.4 1.4 1.4
% s 0.2 0.3 0.1 0.1 0.1

Her bir derece igin ayn: ust harflere sahip érneklerin deney ortalamalan farkl degil-
dir (p < 0.05).

derece elde edilemedi. Bu Arastirmada, clde edilen bulgular, diger
aragtirmacilarin (8, 9, 25, 49) elde cttikleri bulgular ile uyum sagla-
maktadir.

Yerlikara ve Dogu Anadolu Kirmizis1 Sigir Irklarina ait 2-5 yag
grubu kastre sigir karkaslan bazi nitelikler yoniinden, oérnegin, kar-
kas agirhklar, fire (dinlenme kaybi), kabuk yagt kalinhig1, belgozii kas
alani, pelvis-bobrek yag birikimi, et, kemik, et/ kemik orami, mermer-
lesme derecesi ve bazi bolgelerin kaba kimyasal bilcgimlerine iligkin
bulgular incclendiginde clde edilen neticeler, diger aragtirmacilarin
bulgulari ile uyum halindedir (4, 7, 15, 16, 17, 20, 21, 26, 27, 29, 32).



602 AHMET YUCEL

Tablo 10. Dogu Anadolu Kirmizist Irkina ait kiirek, trang ve belgézii kasinmn karkas de-
recclerine gore kaba kimyasal bilesimlerinin ortalama degerleri ve standart sapmalar:.

Karkas | Kimyasal
bélge- | dencyler Iyi Standart Ticari Ycterli | Imalat
leri
Rutubet % | 69.8° 70.0¢ 71.4b 72.6* 73.2¢
% s 1.1 1.2 1.2 1.1 0.9
P Yag 2| 4.6 4,200 3.5° 2.5° 2.0°
o % s| 0.6 0.5 0.5 0.4 0.4
3
2 Protein % | 24.0 24.4 24.2 24.0 24.0
% s 1.0 0.9 1.2 1.0 1.2
Kiil 2| 1.4 1.4 1.5 1.6 1.5
% s | 0.1 0.1 0.1 0.1 1
Rutubet % | 73.2% 73.3b 74.0°® | 74.5% 74.6¢
o s | 2.0 1.6 1.6 1.9 1.2
Yag x| 1.4 1.3 1.2 1.2 1.2
o % s| 0.4 0.1 0.1 1 0.1
¢ | Protein x| 24.0° 24.22 23.6° 23.2° 23.0°
= % s 1.6 2.0 1.6 1.8 1.8
Kil =| 1.6 1.7 1.7 1. 1.7
o s | 0.1 0.1 0.1 0.1 ]
Rutubet & | 70.0° 70.2° 70.4° 71.2° 71.48
% s 1.7 1.8 1.7 1 1.2
s | vag x| 5.0 4.30 3.9¢ 3.0° 2.0°
-~ % s 0.9 1.0 0.6 0.8 0.6
s Protein % | 24.8 24.0 24.6 24.4 24.6
o % s 1.2 1.1 1.0 1.0 1.9
- Kiil % 1.7 1.6 1.7 1.6 1.6
% s 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1

Her bir derece igin aymi ist harflere sahip érneklerin deney ortalamalan farkl
degidir (P < 0.05).

Yag grublan arasinda kabukyag: kahnlig ortalama degerleri ile
Belgézii kas alani diger aragtirmacilarin bulgularindan daha fazla ol-
dugu saptanmustir (11, 15, 28, 45). Bu farklihga ncden 1rk, yas, cinsi-
yet, beslenme ve besi siiresi etkenlerinden bagka uygulanan olgiim
teknikleri de sebep olabilir.

Her iki sigir irkinda bazi karkas bolgelerinin (kiirek-trang¢-belgézii
kas1) kaba kimyasal bilesimleri arasinda uygulanan “t” testi dgcrleri-
nc gore (Tablo 8) genel olarak rutubet oranimin kiirekte biitiin yas
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gruplari arasinda, belgdzii kasinda ise valmz 4. ve 5. yag gruplan
arasinda 0.05 ihtimal sinirinda énemli derecede farkll oldugu saptan-
masina karsilik vag oraninin kiirekte 2., 4. ve 5. yag gruplar: arasinda
(p < 0.05), belgdzit kasinda biitiin yag gruplar arasinda (p < 0.01)
onemli derccede farkli oldugunu ortaya koymustur (Tablo 8). Buna
karghk 1klar arasinda tran¢’in kaba kimyasal bilesimlerinde ve
her ii¢ bolgede de protein ve kil oranlarinin 6nemsiz oldugu saptan-
mugtir. Elde edilen rutubet ve yag oranlarina iliskin farklar, baz1 arag-
tirmacilarin (46, 47, 51) belirtikleri gibi genelde 1rk, yas, cinsiyct, yem
ve mevsim vb. faktorlerin ctkisinden kaynaklanabilir. Bununla bcra-
ber saptamlan bulgular bazi aragirmacilarin (6, 12, 18, 35, 48, 49,
50) bildirdikleri sonuglara oldukga yakin bulunmustur. Karkaslarm
protein oranlarmin isc diger baz aragtirmacilarin {18, 31, 37, 39,
46, 47, 49) bulgularindan biraz daha fazla olduklar: dikkati gekmcekte-
dir. Bunun nedeni, hem Yerlikara ve hem de Dogu Anadolu Kirmizisi
Sigir Irks karkaslarinin biiyiik dlgiide kasigi yagdan yoksun olmalaridir.
Bunlara ek olarak arastirmalarda kullamlan mctotlarin farkh olugun-
dan da ileri gelebilecegi gozoniine ahnmahdir. Aragtirma bulgulan
Tiirkiye’de sizir populasyonunun gogunlugunu olugturan Yerlikara
ve Dogu Anadolu Kirmizist Sigir Irklarnmn genclde karkas niteliklen,
buna bagh olarak belirlenen karkas dereccleri ve kaba kimyasal bile-
simleri yoniinden birbirlerinden pek farkli olmadiklarim géstermistir.
Ayrica, karkaslarin yalmz kaba kimyasal bilesimlerinden yararlanila-
rak kalitc derecclerini saptamak miimkiin olimadigin, ancak yardim-
c1 unsur olarak kabul edilebilecegini ortaya koymustur.

Sonug olarak, Tiirkiye’de biyitk potansiycli bulunan sigir popu-
lasyonundan hem protein aggini ve hemde ihracatt artirmada geregi
gibi yararlanmak icin yerli sigirlarin islahi, kalite derecelerini yiksel-
tcrek et iirctimini artirmak ve karkaslarin standardize edilmeleri ge-
reklidir. Bunun icin iilke kosullar: gézéniine alnarak yerli sigirlarn
niteliklerini acikca belirleyen grading sistemini yasallastirip ctkin bir
sekilde uygulanmasinin saglanmasi zorunludur.
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