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Ozet: Bu ¢aligmanin amaci, pastirma tiretiminde kullanilan karkas parcalarinin (bonfile, kontrfile, antrikot ve but) toptan fiyat-
larla direk satis1 veya pastirma olarak satisindan elde edilen gelirin karsilagtirilmasidir. Caligmanin materyalini, pastirma iiretimi
amaciyla ayrilan bonfile, kontrfile, antrikot ve but pargalarinin her birinden 20 adet olmak iizere toplam 80 parga et olusturmustur.
Kullanilan et gesitlerinin direk satisindan elde edilen gelir, parga agirliklarinin toptan fiyatlarla ¢arpilmasiyla hesaplanmistir. Ayni
pargalarin pastirma olarak satisa sunulmasi halinde elde edilen gelirin hesaplanmasinda ise kurutma firesi, trimming, ¢cemenleme,
iscilik, enerji maliyetleri ile yapim ve pazarlama siiresi de dikkate alinmistir. Ayrica, pastirma satisindan elde edilen net gelir, pazar-
lama siiresinin uzunlugu nedeniyle Net Bugiinkii Deger (NBD) yontemi kullanilarak hesaplanmustir. Et pargalarinin direk satig1 yeri-
ne pastirma olarak satisiyla olusan gelir farki iizerine kullanilan et tipinin etkisi, kovaryans analizi (ANCOVA) ile incelenmis ve
etlerin yas agirligi, ortak degisken (covariate) olarak alinmustir. Caligma sonuglarina gore, etin yas agirhgindaki (covariate) 1 kg’lik
degisimin, gelir farkin1 4.6 TL ($ 2.1) artirdig1 saptanmugtir. Ayrica; ortak degiskenin etkisi diizeltildikten sonra, gelir farki tizerine
pastirma yapiminda kullanilan et tipinin etkisi 6nemli bulunmustur (p<0.01). Direk satig yerine, pastirma olarak satigtan elde edilen
net gelirin; bonfilede 5.3 TL/kg ($ 2.5); kontrfilede 7.6 TL/kg ($ 3.4 ); antrikotta 5.4 TL/kg ($ 2.4) ve butta 5.9 TL/kg ($ 2.7) daha
fazla oldugu hesaplanmistir. Sonug olarak, karkastan elde edilen degerli etlerin direk satisi yerine, pastirma olarak pazarlanmasinda
yaklasik % 40’lik bir gelir artig1 saglandig1 belirlenmistir. Diger taraftan, satig geliri bakimdan pastirma tiretiminde degerli et prepa-
ratlar1 arasinda kontrfilenin tercih edilmesinin daha rasyonel oldugu sonucuna varilmistir.

Anahtar sozciikler: Et, gelir, kovaryans analizi, pastirma.

Economic analysis of production and marketing of Turkish pastrami according to carcass cuts

Summary: The aim of this study is to compare the incomes obtained from direct marketing or as pastrami of valuable carcass
cuts (tenderloin, rib-eye, sirloin and rump) used in the production of Turkish traditional pastrami with wholesale prices. Materials of
the study are total of 80 meat cuts including 20 pieces each cuts used for production of pastrami. Incomes obtained from direct mar-
keting of meat cuts calculated by multiplying the weight of each cut and wholesale price. Drying shrinkage, trimming, edible herbal
coating, labor, energy costs and preparation and marketing duration was also considered in the calculation of the incomes obtained
from marketing of same meat cuts as pastrami. In addition, incomes obtained from marketing of pastrami were calculated by using
Net Present Value (NPV) method because of the length of the pastrami marketing. Effect of meat cuts on the income difference
between direct or as pastrami was examined with analysis of covariance and weight of raw meat was taken as covariate. According to
results, consequence of the change of 1 kg weight in raw meat (covariate) caused 4.6 TL ($ 2.1) increase in income. Besides, the
effect on difference in income of meat types used were significant, after correcting the effects of covariates (p<0.01). Instead of direct
marketing, net income increase from the marketing of pastrami has been calculated as 5.3 TL/kg ($ 2.5) in tenderloin; 5.4 TL/kg ($
2.4) in rib-eye, 7.6 TL/Kkg ($ 3.4) in sirloin and 5.9 TL/kg ($ 2.7) in rump. Consequently, it was determined that approximately 40%
higher income was provided from marketing of valuable meat cuts as a pastrami, instead of direct marketing of raw cuts. In addition,
considering the sales revenue, preference of rib-eye in the production of pastrami was concluded to be more rational.

Key words: Covariance analysis, income, meat, pastrami.

Giris
Hayvansal kaynakl1 proteinler, esansiyel aminoasit-
leri yeterli ve dengeli bir sekilde igcermeleri ve sindirilme
derecelerinin yiiksek olmasi nedeniyle beslenme acisin-
dan diger proteinlerden daha degerlidirler (12, 13, 19).
Protein kaynagi olarak etin uzun siireli muhafazasi igin

eski ¢aglardan beri degisik yontemler gelistirilmistir. Bu
yontemlerin baginda da etlerin tuzlanip kurutulmasi gel-
mektedir (4, 18). Ilerleyen yillarda kurutulmus etler,
farkli lezzet ve aroma kazanmasi amaciyla gesitli otlar ve
baharatlarla kiirlenmistir. Bu sekilde yapilan iiriinlerin
birisi de pastirmadir. Pastirma, taze etin islenerek (sekil
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faydasi) katma degerinin artirildigi bir hayvansal iiriin-
diir. Daha genis bir tanimla pastirma, biiylikbas hayvan-
larin karkaslarindan belli bdlgelerin sokiilmesi, sokiilen
etlerin lenf yumrularinin, fascialarinin, fazla yaglarimin
alinarak agilmasi, saklanmasi ve sonrasinda tuzlama,
kurutma, baskilama (denkleme) ve gcemenlenmesi ile elde
edilen islenmis bir et Urlinidiir (4). Pastirma ile ilgili
yapilan caligmalar daha ¢ok iiriin kalitesi (3, 7), gida
giivenligi (1, 2, 15) ve iiretim teknolojisi (11) iizerine
yogunlagmistir. Ancak pastirmanin {iretim ve satiginin
ekonomik/ ekonometrik agidan degerlendirilmesini he-
defleyen caligmalara rastlanilmamistir. Bu nedenle c¢a-
lismada, pastirma iretiminin ekonomik acidan sagladigi
gelir farkini ortaya koymak ve yapiminda en ¢ok tercih
edilen karkas parcalarinin (bonfile, kontrfile, antrikot,
but) direk veya pastirma yapilarak satigindan elde edilen
gelirin karsilagtirilmasi amaglanmustir.

Materyal ve Metot

Calisma materyalini, geleneksel yontemle pastirma
tretimi amaciyla sigir karkaslarindan sokiilen bonfile,
kontrfile, antrikot ve but pargalarinin her birinden 20 adet
olmak tizere toplam 80 parca et olusturmugtur. Pastirma
tiretiminde kullanilacak etler numaralandirilarak ilk agir-
liklar1 kaydedilmistir. A¢im islemi tamamlanan ve {izeri-
ne tuzlama i¢in kesikler atilan etler, uygun ¢iftler halinde
baglanip asilmistir. Askida dinlendirilen etler iki asamali
tuzlama iglemine tabi tutulmus ve sonra soguk su ile
yikanarak tekrar askiya alinmistir. Bunu takiben kurutma
ve baskilama (denkleme) islemine alinan etlere, gemen-
leme yapilmis ve tekrar kurutma islemi uygulanarak tiriin
tiiketime hazir hale getirilmistir. Pastirma iiretim siireci
kullanilan etin ¢esidine gore 12-15 giin siirmiis ve bu
islem sonunda c¢alismada kullanilan 6rnekler tekrar tar-
tilmigtir.

Caligmada gelir hesabi, kullanilan et 6rneklerinin
direk veya pastirma olarak satigindan elde edilen gelir
olmak tizere 2 sekilde yapilmistir. Direk satistan elde
edilen gelir, par¢a et agirliklarinin toptan satis fiyatlariyla
carpilmasiyla hesaplanmistir. Pastirma olarak satisin gelir

hesabinda ise, kurutma firesi, tiraglama (trimming), ce-
menleme, is¢ilik, enerji maliyetleri ile yapim ve pazarla-
ma siiresi de dikkate alinmigtir. Ayrica, pastirma satigin-
dan elde edilen net gelir, pazarlama siiresinin uzunlugu
(satislar yaklasik 45 giin vade ile yapilmaktadir) nedeniy-
le Net Bugiinkii Deger (NBD) yontemi kullanilarak he-
saplanmigtir (16). NBD, yapilan isin karlihigmni analiz
etmeye yarayan bir Olgiittiir ve gelecekte kazanilmasi
planlanan paranin bugiinkii degerini verir. Formiilii asa-
g1daki gibidir;

NBD = GD/(1+r)"
Formiilde;
GD= Gelecekteki deger
r=Y1llik reel faiz oran1 (%5 alinmistir)
n= Paranin doniis siiresi (15 glin pastirma yapimi ve 45
giinliik pazarlama siiresi dikkate alinarak 60 giin olarak
kabul edilmistir)

Iscilik ve enerji gideri 0,1 TL/kg, cemen maliyeti
ise 0,33 TL/kg olarak alinmistir. Et pargalarinin her iki
satis sekli arasindaki farklar, net gelir farkini olusturmus-
tur. Net gelir farklar1 iizerine, kullanilan et tipinin etkisi,
kovaryans analizi (ANCOVA) ile incelenmis ve etlerin
yas agirligr ortak degisken (covariate) olarak alinmustir.
Temel istatistik degerlendirmeler ve kovaryans analizi
SPSS for Windows 14.01 (Lisans No: 9869264) paket
programu ile yapilmaistir.

Bulgular

Ortalama agirliklar1 2.92 kg (1.4-5.6 kg) olan 80
adet farkli et parcasinin pastirma yapimi sonucundaki
agirliklar 2.47 kg (1.2-4.8 kg) olarak olgiilmiistiir. Fire
miktari, en yiiksek antrikotta (% 22), en diisiik butta
(%12) bulunmustur. Et par¢alariin ve bunlardan yapilan
pastirmalarin agirliklarina ait varyasyon katsayilari (%V)
incelendiginde kontrfile ve antrikot ile bunlardan yapilan
pastirmalar igin ortalamaya gore %20 nin lizerinde degi-
sim gostererek daha heterojen dagilirken; bonfile ve
bundan yapilan pastirmalarin agirliklar1 homojen dagilis
(% 11.9) gostermistir (Tablo 1).

Tablo 1: Caligmada kullanilan et pargalarina ait tanimlayici istatistikler

Table 1: Descriptive statistics of meat cuts used in the study

Et Tipi Uriinler N Min. Maks. X+Ss %V Fire %
Et agirhign (k 20 1.8 2.8 234 + 0.27 115
Bonfile g (ke) %15
Pastirma agirligr (kg) 20 1.6 24 195 + 0.23 11.9
. Et agirhigi (kg) 20 2.2 5.4 348 =+ 0.96 27.7
Kontrfile % 17
Pastirma agirligi (kg) 20 1.8 4.6 3.06 + 0.87 285
. Et agirhig: (kg) 20 2.2 5.6 379 £+ 085 22.6
Antrikot % 22
Pastirma agirlig1 (kg) 20 1.8 4.8 322 = 073 22.6
Et agirhigr (k 20 1.4 26 209 + 035 16.6
But gurhg (kg) % 12
Pastirma agirligi (kg) 20 1.2 2.2 164 + 0.28 171

X + S3: Ortalamaz Standart hata; %V: Varyasyon Katsayis

X + Sz: Mean= Standart error of mean; %V: Coefficient of Variation
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Tablo 2: Et parcalarinin taze olarak direk ve pastirma olarak satigindan elde edilen gelirler
Table 2: The incomes obtained from direct marketing and as pastrami of valuable meat cuts

Direk Satis Geliri (TL) Pastirma Satis Geliri (TL)* Net Gelir Farki (TL) Gelir Artig1 Oran1
Parca Kg Parca Kg Parga Kg
Bonfile 98.2 42.0 110.3 56.6 12.1 53 %34
Kontrfile 104.4 30.0 131.2 42.9 26.8 7.6 %42
Antrikot 117.6 31.3 137.3 42.6 19.8 5.4 %33
But 50.2 24.0 62.3 37.9 12.1 59 %56

*: Pastirma gelirinin Net Bugiinkii Degeri.
*: Net Present Value of pastrami income

Tablo 3. Direk ve pastirma olarak satigtan dogan net gelir farki iizerine kullanilan et tipinin etkisi
Table 3. Effect of meat cuts on the income difference between direct or as pastrami

Diizeltilmig *

Et Tipi N X+S; T4, Istatistik Onem Kontrolii (ANCOVA)
L ox
Bonfile 20 12.10 + 1.67 14.82 + 2.00°
Kontrfile 20 26.78 +2.12 2421 + 1.99° Et pargasi agirliginin etkisi: F:11.35; P<0.01
Et tipinin etkisi: F: 5.02; P<0.01
Antrikot 20 19.83 £2.58 15.80 £2.19° P R% 043
But 20 12.06 £1.15 1594 £2.17%

* Et pargast agirhg = 2.92 kg’a gore diizeltilmis; F: F istatistik degeri; R Belirtme katsayist

ab. Ayni siitunda farkli harf tagiyan ortalamalar arasindaki fark istatistiksel olarak 6nemlidir (P<0.05)

* Adjusted to raw meats weight= 2.92 kg; F: F statistic for the degree main effect; R?: Coefficient of determination
b Means in the same columns with different letter are statistically significantly different (P<0.05)

50,0

40,0

30,0

R? Linear = 0.313

20,0

Gelir Farki (TL)

10,0

o 0
5

1,00 200 3,'00 4‘50 5,'00 s,'oo
Et pargasinin agirha (kg)
Sekil 1. Pastirma yapiminda kullanilan et pargasinin agirligi ile
elde edilecek satis geliri farki arasindaki iligki

Figure 1: Correlation between the weight of meat cuts and the
difference in marketing income

Yapilan hesaplamada net gelir farklari; bonfilede
5.3 TL/kg, kontrfilede 7.6 TL/kg, antrikotta 5.4 TL/kg ve
butta 5.9 TL/kg olarak bulunmustur. Karkastan elde
edilen degerli etlerin direk satig1 yerine, pastirma olarak
pazarlanmasinda yaklasik ortalama %40’lik (%33-%56)
bir gelir artis1 saglandig1 belirlenmistir (Tablo 2).

Diger taraftan, pastirma yapiminda kullanilan et
pargasimnin agirligi ile pastirma olarak satigindan elde
edilecek gelir farki arasinda %56 oraninda pozitif yonlii
bir korelasyon oldugu ve et pargasinin agirligmin, olusan
gelir farkinin %31°ni (R*= 0.313) agiklayabildigi belir-
lenmistir (Sekil 1).

Calismada, et pargalarinin direk satis1 yerine, pas-
tirma olarak satigindan elde edilecek gelir (NBD ile dii-
zeltilmig) arasindaki farklar hesaplanmigtir. Bu gelir
farklar1 tizerine, kullanilan et tipinin etkisi ANCOVA ile
incelenmistir. Et parcalarinin agirlign ile gelir farki ara-
sindaki yiliksek korelasyonun varligindan dolayi, et par-
calarinin ilk agirligi ortak degisken (covariate) olarak
alinmistir. ANCOVA sonucunda, ortak degisken ile (et
parcalarinin agirligr), bagimlh degisken (gelir farki) ilis-
kisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (P<0.01). Bu
nedenle, et pargalarinin agirhginin etkisi diizeltildikten
sonra (Et parcalarinin agirligi, X=2.92 kg olarak alinmis-
tir) et tipinin gelir farki {izerine etkisi de 6nemli bulun-
mustur (P<0.01). Ortak degiskenin modele dahil oldugu
ANCOVA sonuglar ile et parcalarinin agirlik ortalama-
sia gore diizetilmis gelir farki ortalamalar1 hesaplanmis
ve direk satis yerine, pastirma olarak satigtan elde edilen
gelir farki kontrfilede diger et tiplerine gore yiiksek bu-
lunmustur (Tablo 3).

Et parcasinin agirliginin, pastirma yapimindan elde
edilecek gelir farki iizerine etkisinin anlamli oldugu ve
yas agirliktaki 1 kg’lik degisimin, gelir farki diizeyini
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Tablo 4. ANCOVA parametre tahminleri
Table 4. ANCOVA parameter estimates

Degiskenler B P degeri B Degerine ait % 95 Giiven Aralig:
Model Sabiti 2.33 0.49 -4.48; 9.15
Et Tipi Kontrfile (Referans)
Bonfile -9,39 0.003 -15.42; -3.38
Antrikot -8,40 0.002 -13.63;-3.18
But -8,26 0.012 -14.68; -1.84
Et Pargasinin Agirligi (Covariate) 4.65 0.001 1.90;7.41

B: Bagimsiz degiskenlerin egim katsayisi
B: The slope of the independent variables

4.65 TL artirdigr belirlenmistir. Ayrica, kontrfileden
yapilan pastirmalardan elde edilen gelir farki, et parca
agirliginin etkisi diizeltildikten sonra bonfileden 9.39 TL,
antrikottan 8.41 TL, buttan 8.26 TL daha fazla bulun-
mustur (Tablo 4).

Tartiyma ve Sonu¢

Son yillarda kadinlarin aktif olarak ¢alisma hayatina
girmesi ve artan is temposu ile birlikte tiikketim tercihleri
de degisime ugramistir. Bu degisimle birlikte taze ve
islenmemis Uriinler yerine daha g¢abuk hazirlanabilen,
tiiketime hazir islenmis gidalarin 6n plana ¢iktig1 goril-
mektedir (5, 6, 14). Yapilan bir ¢alismada tiiketici geli-
rindeki %10’luk artigin tiiketime hazir iiriinlerde %0.7
oraninda talep artigina neden oldugu bildirilmistir (16).

Islenmis iiriinlere olan talebin artmastyla birlikte, bu
iriinlerin dretiminde de giderek artis meydana gelmekte-
dir. Tirkiye’de islenmis iirlinlerin yaklasik % 50'si su-
cuk, %25'i salam-sosis, %20'si de pastirma olarak tiiketi-
lirken, islenmis et {irlinleri igerisinde pastirmada tesis-
lesme orani da %6’lik paya ulasmistir (8). Giirbiiz’e (9)
gore, 1990 yilinda 3 bin ton civarinda olan pastirma
iiretimi, giinlimiizde 8 bin ton’a yaklagmis ve bunun da
%80’ Kayseri’de iiretilmektedir (10). Pastirma, diger
iglenmis et iirlinlerine gore liretiminde daha fazla zaman
gerektiren (12-15 giin), satis ve pazarlama siiresi de nis-
peten uzun olan bir {riindiir. Ancak ¢ok eski yillardan
beri yapilagelen, geleneksellesmis ve tiiketim kiiltiiriinde
yer edinmig bir et lirlinii olmasi nedeniyle yogun sekilde
talep edilmektedir.

Calismada sigir karkaslarindan elde edilen ve pas-
tirma iretiminde en ¢ok kullanilan bonfile, kontrfile,
antrikot ve but gibi degerli etlerin pastirma yapilarak
satilmasinin (taze halde satiga alternatif) isletme gelirine
yansimast degerlendirilmistir. Pastirma iretimi, gerek
taze etlerin kurutularak fire vermesi, gerekse yapim icin
ilave iscilik, enerji, cemen ve olgunlasma siiresi gibi
maliyetleri de gerektiren bir siirectir. Ancak, bu kiilfetle-
re katlanilmasi halinde, kirmizi et sektoriinde gelir artist
saglanabilecek farkli bir alt iiretim dali olarak goze
¢arpmaktadir.

Pastirma yapiminda kullanilan et pargasinin agirligi
arttikca, pastirmanin olgunlagma siiresi ve fire orani gibi
tiretim maliyetlerindeki artis yaninda, satis fiyatina bagh
olarak toplam gelir de artmaktadir. En yiiksek toplam
gelir agirhigi fazla olan antrikotta (137.3 TL), kilogram
basina en yiiksek gelir ise satis fiyat1 fazla olan bonfilede
(56.6 TL) hesaplanmustir. Ancak, net gelir farki bakimin-
dan degerlendirildiginde, hem parca hem de kilogram
bagina en yiiksek fark kontrfilede (26.8 TL/parca, 7.6
TL/kg) bulunmustur. Buna, par¢canin agirliginin yaninda
tilketim tercihine bagl satis fiyatinin yiiksek olmasinin
neden oldugu sdylenebilir. Nitekim ¢aligma sonuglarina
gore, belirtilen maliyet unsurlarina ragmen, etlerin pas-
tirma yapilarak satisindan yaklasik % 40 (% 33-56) net
gelir artig1 saglanmustir. Bu artis, her bir kg et tizerinden
yapildiginda 7.6 TL/kg ile en yiiksek kontrfilede hesap-
lanmustir.
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