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Özet: Bu çalışmada, Zavot ırkı sığırların karkas özelliklerinin belirlenmesi ve karkas parçalamanın ekonomik olup olmadığı-
nın araştırılması amaçlanmıştır. Araştırma materyalini, 2-3 yaşlı 46 baş Zavot ırkı erkek sığır oluşturmuştur. Hayvanların kesim 
öncesi canlı ağırlıkları ölçülmüş, kesim sonrası karkas ve parça oranları belirlenmiş, üretici fiyatları dikkate alınarak karkasların 
bütün gövde veya parçalanarak satışının ekonomik yönden karşılaştırılması yapılmıştır. Ayrıca, canlı ağırlık değerleri ile karkas 
parça ağırlıklarının tahmini için doğrusal regresyon denklemleri oluşturulmuştur. Değerli etlerin oranı % 27.63, düşük değerli etlerin 
oranı % 49.59, kemik ve kırıntı oranı % 22.08, parçalama firesi de % 0.70 olarak hesaplanmıştır. Karkas başına parçalama maliyeti 
78.84 TL olarak gerçekleşmiştir. Karkasların bütün gövde şeklinde pazarlanması yerine parçalanarak pazarlanması halinde karkas 
başına 242.9 TL net gelir artışı sağlanmıştır. Sonuç olarak, Zavot ırkı sığırların karkas özellikleri ile canlı ağırlığa göre tahmini kar-
kas parça miktarları belirlenmiş ve karkas parçalamanın net gelir artışı sağladığı ortaya konulmuştur.  

Anahtar sözcükler: Değerli etler, gelir, karkas, regresyon, parçalama, Zavot. 

Carcass Traits and economic assessment on carcass cutting of Zavot cattle 

Summary: This study aimed to assess the carcass traits of Zavot cattle and whether carcass cutting of these cattle is 
economical or not. Two to three years old forty six Zavot male cattle were used in this study. Before slaughtering, the live-weights of 
the animals were measured, the ratio of carcass to its parts was calculated after slaughtering and an economic comparison of                
marketing the carcasses as a whole or cuts was performed, using producer prices. In order to estimate the weights of carcass parts, 
linear regression equations using live-weight data were formed. It was found that the proportions of the most valuable cuts, less 
valuable cuts and bone-crumb were 27.63%, 49.59% and 22.08% respectively. The cutting shrinkage was found as 0.70%. The cost 
of cutting per carcass was calculated as 78.84 TL. Marketing the carcasses in parts instead of as a whole increased the net income by 
242.9 TL per carcass. In this study, carcass traits and estimated amounts of carcass parts dependent on live-weight were defined. It 
was concluded that carcass cutting provides an increase in net income.  

Key words: Carcass, cutting, income, regression, valuable meats, Zavot. 
 

 

 
Giriş 

Türkiye 12.4 milyon baş sığır varlığı ile Dünya’da 
ön sıralarda yer almasına rağmen, kırmızı et üretiminin 
devamlı olarak yetersizliğinden bahsedilen bir ülkedir. 
Her ne kadar, sığır populasyonu içerisinde kültür (% 38) 
ve kültür melezi (% 42) hayvanların oranı artsa da, bu 
durum kırmızı et talebinin karşılanmasında yeterli katkı 
sağlamamaktadır (24). Bununla birlikte ülkemizde, sığır-
lardan besi sonrası elde edilen ortalama karkas ağırlığı 
gelişmiş ülkelerin gerisinde yer almaktadır. Zira bu değer 
Türkiye’de 216 kg/baş iken, Avrupa Birliği ülkelerinde 
283 kg/baş, ABD‘de 341 kg/baş’tır (11).  

Türkiye’de sığır besiciliği yapılan önemli merkez-
lerden birisi de Doğu Anadolu Bölgesi ve özellikle Kars 
ilidir. Bölgede sığır besiciliğinde çoğunlukla Doğu Ana-
dolu Kırmızısı (DAK) ile birlikte bu ırkın melezleri  
kullanılmaktadır. Bölgede tercih edilen ırklar arasında 

bulunan Zavot ırkı, DAK ile Simental ve İsviçre Esmeri 
sığırların birleştirilmesinden elde edilen özellikle Kars-
Ardahan yöresine ait karışık genotipli bir ırktır (1, 2, 4). 
Zavot ırkı sığırların bölge şartlarına adapte olması, yerli 
hayvanlara göre nispeten daha yüksek besi performansı 
ve karkas verimliliğine sahip olması gibi avantajları 
bulunmaktadır (1, 2). Türkiye’de et üretiminde yaşanan 
sorunların giderilmesinde ve karkas verimliliğinin artı-
rılmasında bu avantajların değerlendirilmesi düşünülebi-
lir.  

Türkiye’de farklı sığır ırklarına ait kesim sonrası 
karkas özelliklerinin belirlendiği çok sayıda bilimsel 
araştırma yapılmasına rağmen (10, 17-19, 21, 25-27, 29-
31), hem Zavot ırkının karkas özellikleriyle ilgili (2), 
hem de karkas parçalamanın ekonomik/ekonometrik 
yönlerinin ortaya konulduğu çalışmaların sınırlı olduğu 
gözlemlenmiştir (12).  
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Bu çalışmada, Zavot ırkı sığırların karkas özellikle-
rinin belirlenmesi ve karkas parçalamanın ekonomik olup 
olmadığının araştırılması amaçlanmıştır.  

 
Materyal ve Metot 

Araştırmanın materyalini, Saray Çiftliği’nden sağ-
lanan 2-3 yaşlı 46 baş Zavot ırkı erkek sığır ve bu sığırla-
ra ait karkaslar oluşturmuştur. Sığırların özel bir kombi-
nada kesim öncesi canlı ağırlıkları ve kesim sonrası sıcak 
karkas ağırlıkları elektronik kantar yardımıyla kaydedil-
miş, karkaslar monorayda etiketlenip ikiye ayrılmıştır. 
Karkaslar ikişer parça halinde soğutma odalarına alınıp, 
24 saat dinlendirildikten sonra tekrar tartılmış ve soğuk 
karkas ağırlığı tespit edilmiştir. Soğuk karkas ağırlığı, 
canlı ağırlığa oranlanarak karkas randımanı elde edilmiş, 
sıcak karkas ağırlığı, soğuk karkas ağırlığına oranlanarak 
soğutma firesi tespit edilmiştir.  

Yarım karkaslar, 12.-13. kaburgalar arasından kesi-
lerek çeyrek karkaslar elde edilmiştir. Böylece, bütün bir 
karkastan iki kol ve iki but olmak üzere dört çeyrek parça 
elde edilmiş ve her biri tartılarak kayıt altına alınmıştır. 
Çeyrek karkaslar kasaplar tarafından parçalama bandına 
alınarak sokum, tranç, yumurta, nuar, kontrnuar, antrikot, 
kontrfile ve bonfile şeklinde değerli ve pençeta, döş, 
kürek, gerdan ve incik şeklinde düşük değerli et parçala-
rının sökümü yapılmıştır (Şekil 1). Etler kemiklerinden 
sıyrılarak; parça et, kemik ve kırıntılar (sıyrık, tendo-
ligament ve yağ) şeklinde ayrı ayrı tartılmıştır. Her bir 
parça, soğuk karkas ağırlığına oranlanarak, parça oranları 
hesaplanmıştır. Bir karkastan elde edilen tüm parçalar ile 
kırıntı ve kemik ağırlıkları toplamı, karkas ağırlığından 
çıkarılarak parçalama firesi bulunmuştur.  

Çalışma kapsamasına alınan sığırlardan elde edilen 
veriler, elektronik ortama kayıt edilerek veri kütüğü 
oluşturulmuştur. Eksik ve yanlış bilgiler veri girişi sıra-
sında belirlenerek hatalı giriş sayısı en düşük seviyede 
tutularak, araştırma sonuçlarının güvenilir ve yansız bir 
şekilde tahmini sağlanmıştır. Verilere ait tanımlayıcı 
istatistikler hesaplanarak ön bilgi edinilmesi sağlanmıştır. 
Canlı ağırlığa göre karkas parçalarının tahmininde doğru-
sal regresyon modelleri oluşturulmuş (9) ve denklemleri 

kurulmuştur. İstatistik analizler SPSS 14.01 (Lisans No: 
986964) paket programında yapılmıştır. 

Karkas satış fiyatları (gövde) ve et parçalarının ayrı 
ayrı fiyatları dikkate alınarak, parçalamanın oluşturduğu 
gelir artışı belirlenmiştir. Bu sayede, kesimi yapılan hay-
vanların etlerinin tüm karkas (gövde) halinde satılması 
ile parçalanarak satılması arasında ne kadar gelir farkı 
oluştuğu tespit edilerek satış şekli hakkında karar veril-
mesine destek sağlanmıştır.  

Karkasların gövde veya parça halinde satışı ile elde 
edilen gelir, parçalama maliyeti ve net gelir artışının 
hesaplanmasında aşağıdaki formüller kullanılmıştır;  

Gövde karkas geliri (TL) = Toplam soğuk karkas 
ağırlığı (kg) x karkas etin satış fiyatı (TL/kg) 

Parça karkas geliri (TL) = [1. parça miktarı (kg) x 1. 
parça satış fiyatı (TL/kg)] + [2. parça miktarı (kg) x 2. 
parça satış fiyatı (TL/kg)] +…….+ [n. parça miktarı (kg) 
x n. parça satış fiyatı (TL/kg)] 

Parçalama maliyeti (TL) = İşçilik + koli-ambalaj + 
amortisman + enerji-su  

Net gelir artışı (TL) = Parça karkas geliri (TL) - 
parçalama maliyeti (TL) 

 
Bulgular 

Ortalama canlı ağırlığı 519 kg (404-670) olan 46 
Zavot ırkı sığırın, karkas randımanı % 58.0 ve soğutma 
firesi 4.60 kg (% 1.6) olarak tespit edilmiştir. Karkaslar-
dan elde edilen değerli etler, soğuk karkasa oranlandığın-
da % 27.63 oranında pay almıştır. Değerli etler içerisinde 
en düşük payı bonfile, en yüksek payı tranç almıştır. 
Kuşbaşılık (haşlamalık) olarak da bilinen düşük değerli 
etler, karkasın hemen hemen yarısını (% 49.59) oluştur-
muş ve bu grupta en yüksek payı %17.59 ile döş eti al-
mıştır. Kemik ve kırıntı et oranı sırasıyla % 13.92 ve % 
8.16 olarak belirlenmiş, parçalama firesi ise % 0.70 bu-
lunmuştur (Tablo 1). 

Zavot ırkı sığırlarda karkas parçalarının tahmininde 
canlı ağırlığın (CA) istatistiksel olarak önemli olduğu 
belirlenmiştir (p<0.01; p<0.001). Karkas parçalarındaki 
değişimin hangi oranda (%) CA tarafından tanımlandığı-
nın göstergesi olan belirtme katsayısı (R2)’na göre, CA 

Şekil 1: Karkas parçaları ve oranları 
Figure 1: The carcass parts and rates 
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tarafından en iyi tanımlanan parçalar sırasıyla tranç 
(0.75), döş (0.74) ve sokumdur (0.72). Bu sonuçlar ile 
örneğin, tranç miktarındaki değişimin % 75’inin CA ile 
tanımlanabildiği, % 25’inin ise başka değişkenler ile 
tanımlanabileceği söylenebilir. CA ile karkas parçaları 
arasındaki ilişki belirgin olduğunda, bu ilişki matematik-
sel olarak bir denklemle (regresyon denklemi) gösterile-
bilir. Regresyon denklemi yardımı ile bilinen CA değeri-
ne karşı, karkas parçalarının alacağı değerler hesaplana-
bilir. Örneğin, CA’nın aldığı değişik değerler ile trançın 
alacağı değerler tahmin edilebilir (Tranç = -1.4 + 0.04 x 
CA). Farklı CA değerlerinde (400 kg, 500 kg ve 600 kg) 
trançın aldığı değerler sırasıyla, 14.60 kg, 18.60 kg ve 
22.60 kg olarak tahmin edilebilir (Tablo 2).  

Kesilen hayvanların CA artışı ile parça ağırlıkları 
arasındaki ilişki değerlendirildiğinde, CA arttıkça sırasıy-
la en fazla döş, kemik, kürek ve gerdan miktarı artarken, 
en az bonfile ve nuar miktarı artış göstermektedir. Kar-
kasta en yüksek paya sahip olan parçalar, CA artışına 
daha fazla paralellik göstermektedir. Bonfile ve nuar gibi 
karkastan düşük pay alan değerli etler, CA artışından en 
az etkilenen etlerdir (Şekil 2).  

Kesilen hayvanların eti gövde karkas halinde satıl-
dığında, toplam 170470.0 TL gelir sağlanırken (3705.9 
TL/baş), bu gelir aynı zamanda net geliri oluşturmakta-
dır. Parça halinde satış tercih edildiğinde ise, 185273.8 
TL toplam gelire karşılık, 3626.5 TL parçalama maliyeti 
oluştuğundan (78.84 TL/karkas), net gelir artışı 181647.3 

TL olarak hesaplanmıştır. Yani, parça halinde satışta 
karkas başına 242.9 TL ilave gelir [(181647.3 - 
170470.0) / 46] sağlanacağı hesaplanmıştır (Tablo 3).  

 
Tablo 2: Canlı ağırlığa göre karkas parçalarının tahmini ve 
doğrusal regresyon denklemleri. 
Table 2: Prediction of carcass parts according to live weight 
and linear regression equations.  

Doğrusal Regresyon Modelleri Belirtme 
Katsayısı (R2)

Önem 
Kontrolü

Soğuk Karkas = - 0.05+0.57CA 0.92 P<0.001
Sokum = - 1.07+ 0.02CA 0.72 P<0.001
Tranç = -1.40+0.04CA 0.75 P<0.001
Yumurta = 0.75+0.02CA 0.58 P<0.001
Kontrnuar = - 0.58+0.03CA 0.60 P<0.001
Nuar = 1.90+0.01CA 0.19 P<0.01 
Kontrfile = - 0.87+0.02CA 0.53 P<0.001
Bonfile = 0.61+0.01CA 0.41 P<0.001
Antrikot = 1.39+0.02CA 0.40 P<0.001
Değerli Etler = 0.74 +0.16CA 0.76 P<0.001
Pençeta = - 1.93+0.04CA 0.60 P<0.001
Döş = - 2.64+0.11CA 0.74 P<0.001
Kürek = 6.08+0.06CA 0.56 P<0.001
Gerdan = 4.18+0.06CA 0.42 P<0.001
İncik = - 0.97+0.02CA 0.67 P<0.001
Düşük Değerli Etler = 4.72+0.27CA 0.85 P<0.001
Kemik = - 1.44+0.08CA 0.64 P<0.001
Kırıntı = 0.12 +0.04CA 0.69 P<0.001

Tablo 1: Karkas ve karkas parçalarına ait tanımlayıcı istatistikler. 
Table 1: Descriptive statistics of carcass and carcass parts. 

 Ağırlık ve Oranlar n Min Maks %V Oran* 

K
ar

ka
s 

Canlı ağırlık (kg) 46 404.00 670.00 519.00 ± 7.70 10.07 - 
Sıcak Karkas (kg) 46 227.60 366.80 301.07 ± 4.65 10.47 - 
Soğuk Karkas (kg) 46 223.60 363.20 296.47 ± 4.58 10.49 - 
Karkas Randımanı % 46 0.55 0.62 0.58 ± 0.001 2.82 - 

D
eğ

er
li 

Et
le

r 

Sokum (kg) 46 6.58 12.33 9.69 ± 0.19 13.14 3.26 
Tranç (kg) 46 13.17 21.64 16.92 ± 0.31 12.55 5.71 
Yumurta (kg) 46 6.44 11.96 9.72 ± 0.18 12.24 3.28 
Kontrnuar (kg) 46 10.02 17.31 13.23 ± 0.26 13.52 4.47 
Nuar (kg) 46 3.70 6.47 5.02 ± 0.11 14.33 1.69 
Kontrfile (kg) 46 6.71 16.30 10.65 ± 0.24 14.97 3.60 
Bonfile (kg) 46 2.98 5.36 4.10 ± 0.08 13.41 1.38 
Antrikot (kg) 46 8.42 16.85 12.58 ± 0.26 14.18 4.24 
Toplam (kg) 46 58.02 105.86 81.90 ± 1.37 11.33 27.63 

D
üş

ük
 D

eğ
er

li 
Et

le
r Pençata (kg) 46 12.92 23.08 17.24 ± 0.37 14.42 5.81 

Döş (kg) 46 35.15 65.55 52.17 ± 0.95 12.33 17.59 
Kürek (kg) 46 27.96 44.34 35.71 ± 0.59 11.18 12.05 
Gerdan (kg) 46 24.13 42.69 33.73 ± 0.67 13.56 11.38 
İncik (kg) 46 6.27 10.74 8.17 ± 0.17 13.78 2.76 
Toplam (kg) 46 111.2 177.95 147.02 ± 2.29 10.56 49.59 

D
iğ

er
 Kemik (kg) 46 33.00 56.00 41.28 ± 0.79 13.06 13.92 

Kırıntı (kg) 46 17.08 28.93 22.25 ± 0.40 12.06 8.16 
Parçalama Firesi % 46 0.001 16.57 3.63 ± 0.54 100.27 0.70 

*Soğuk karkasa oranı (%) 
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Tablo 3: Kark
Table 3: Data 
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Şekil 2: C
Figure 2: T
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Tartışma ve Sonuç 
Kasaplık hayvanlarda çeşitli karkas özelliklerinin 

(değerli etler) geliştirilmesi bakımından hızlı ilerleme 
sağlamada ve tüketici ile pazarın talepleri doğrultusunda 
karkas üretebilmek için canlı hayvanlarda karkasın de-
ğerlendirilmesi oldukça önem taşımaktadır (14). Ekono-
mik anlamda karkas verimi denildiğinde, karkas randı-
manından farklı olarak hem ağırlık hem de karkasın 
niteliği (kalite) anlaşılmalıdır (8). Karkas ağırlığının tek 
başına yüksek olması randımanı yükseltirken, ağır kar-
kaslarda değerli etlerin oranının da yüksek olması karka-
sın verimini ve kalitesini artırmaktadır. 

Besi süresince hayvanlarda sağlanacak canlı ağırlık 
artışı, düşük değerli etleri ve kemik miktarını da artıraca-
ğından, piyasanın talep ettiği değerli et miktarını karşı-
lamaktan uzak kalabilecektir. Dolayısıyla, değerli etlerin 
artırılması yönünde yapılacak olan çalışmalara ihtiyaç 
vardır.  

Karkastan elde edilen değerli etlerin oranının yük-
sek olmasının yanı sıra, farklı fiyatlardan satılmaları 
nedeniyle bu etlerin kendi içindeki dağılımı da önemlidir. 
Şöyle ki, başta bonfile olmak üzere, kontrfile ve antrikot 
ağırlığının diğer değerli etlerden fazla olması, karkastan 
elde edilecek toplam geliri daha da artıracaktır. Bunun 
yanında, kemik oranının düşük olması da gelir açısından 
istenen bir durumdur. Çünkü kemik oranı ile et ve yağ 
oranı arasında negatif korelasyon vardır (6) 

Çalışma sonuçlarına göre, değerli etler oransal ola-
rak karkasın % 27.63’ünü oluştururken, gelirin % 
40.81’ini oluşturmuştur. Türkiye’de hayvancılığa dayalı 
sanayi kuruluşlarından en eski ve köklülerinden biri olan 
Et ve Balık Kurumu’nun Parçalama ve İşletme Yönetme-
liği’ne göre, % 55-61 randımanlı karkaslarda değerli et 
oranının yaklaşık % 25 olması, kemik oranının % 14 ve 
parçalama firesinin % 0.5 olması ön görülmektedir (5). 
Buna göre araştırmada % 2’nin üzerinde daha fazla de-
ğerli et elde edilirken, kemik oranı ve parçalama firesi 
yönetmeliğe yakın bulunmuştur.  

Gerek Türkiye’de gerekse farklı ülkelerde sığır kar-
kasları üzerinde çok sayıda araştırma bulunmaktadır. Bu 
araştırmada elde edilen sonuçlar ile daha önce bu ırklar 
(Simental ve İsviçre Esmeri ile melezleri, Doğu Anadolu 
Kırmızısı) üzerinde yürütülen çalışmaların verileri karşı-
laştırıldığında, genel olarak karkas randımanı, değerli 
etler ve kemik oranı gibi parametreler açısından Türki-
ye’de yapılan çalışmalara yakın veya daha iyi değerler 
elde edilmiş (1, 2, 17-19, 21, 25, 26, 29-31); gelişmiş 
ülkelerdekilere benzer veya düşük sonuçlarla karşılaşıl-
mıştır (7, 13, 16, 28). Gelişmiş ülkelerde Simental ve 
İsviçre Esmeri ile melezleri üzerinde yürütülen çalışma-
larda, karkas randımanı % 57.5-62.9 arasında (7, 13, 16), 
kemik oranı % 14.4-16.8 arasında bildirilmiştir (7, 28). 

Elde edilen sonuçların yapılan çalışmalarla değiş-
kenlik göstermesinde; hayvanın ırkı, yaşı, cinsiyeti, bes-
lenme şekli, besi süresi, farklı parçalama tekniklerinin 

uygulanması, parçalar arasında terminoloji farkı ve kalıt-
sal yapı gibi birçok faktörün etkisi bulunmaktadır (22). 

Günümüzde gerek tüketici bilincinin artması, ge-
rekse pazarlama anlayışının değişmesiyle birlikte (tüketi-
ci odaklı ve değer temelli pazarlama), hayvansal ürünle-
rin pazarlama şekli de tüketici tercihleri doğrultusunda 
değişmektedir (3). Bir taraftan yağsız, yüksek kalitede 
sığır eti talep edilirken (15, 23), diğer taraftan sanayi 
kesimi de hızla karkas parçalama üniteleri kurup, kasap-
lar yetiştirip bu talebi tüketicilerle buluşturmak için çaba 
göstermektedir. Bu sayede hem talep karşılanırken, hem 
de yeni istihdam olanakları yaratılarak (20) karkastan 
elde edilen gelirin de artırılması hedeflenmektedir.  

Et sanayinde parçalamanın gelişmesiyle birlikte, 
karkasa ait parçaların özelliklerine göre doğru piyasa 
fiyatının belirlenmesine imkan sağlanmaktadır. Bu yolla, 
kalite fiyat ilişkisi kurulmasının önü açılmaktadır.  

Araştırma sonuçlarına göre, karkas başına parçala-
ma maliyeti 78.84 TL (yaklaşık 6.5 kg karkas ete eşde-
ğer) olarak gerçekleşmiş ve her bir kg. soğuk karkas için 
0.27 TL (78.84 TL / 296.47 kg) parçalama maliyeti 
oluşmuştur. Kesim sonrası elde edilen etlerin tüm gövde 
yerine parçalanarak pazarlanması halinde, karkas başına 
242.9 TL (yaklaşık 20 kg karkas ete eşdeğer), başka bir 
deyişle % 6.6 oranında ilave gelir artışı sağlandığı ortaya 
konulmuştur.  

Sonuç olarak, yapılan bu çalışma ile Türkiye’de 
yerli sığır ırklarından Zavot ırkının öncelikle karkas 
özellikleri ve parça oranları belirlenmiştir. Diğer taraftan, 
oluşturulan regresyon denklemleri yardımı ile belirli bir 
canlı ağırlık değerinde, herhangi bir parçanın alabileceği 
değerin tahmin edilmesi sağlanmıştır. Bu sayede, kesim 
olgunluğuna ulaşan Zavot ırkı sığırların canlı ağırlıkları-
nın bilinmesi halinde, R2 değerine bağlı olarak hangi 
parçadan yaklaşık kaç kg elde edileceği ve parça fiyatla-
rının da bilinmesi halinde, bu hayvanlardan kaç TL gelir 
elde edileceği tahmin edilebilecektir.  
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