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SUMMARY This study was carried out to determine the presence of poultry and equidae meat in a total of 90 processed
meat products including; 30 salami, 30 sausages and 30 sujuk samples presented as 100% beef in the label
information that are sold for consumption in various markets, supermarkets and butchers in Van province. A
total of 90 samples were brought to the laboratory in the cold chain with their original packaging, and their
extracts were prepared and analysed by ELISA for the presence of poultry and equidae meat. As a result of the
analyses made, a total of 90 samples including 30 sujuk (26 vacuumed, 4 non-vacuumed), 30 salami (23
whole, 6 sliced, 1 open) and 30 sausages (vacuumed) were examined and poultry meat was detected in one of
the non-vacuumed sliced salami samples, equidae meat was not observed in any of the samples. As a result of
the study; Poultry meat was detected in one of the samples examined although it was stated on the label that
itis 100% beef. This shows that different types of meat can be found in sujuk, salami and sausages, which are
offered for sale on the market contrary to label information. For this reason, it is necessary to check whether
the products that are sold in the market are in compliance with the regulations by the means of conducting
routine controls in order not to deceive consumers.
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OZET Van ilinde Satilan Salam, Sosis ve Sucuklarda Kanatli ve Tek tirnakl Etlerinin
Varliginin ELISA Teknigi ile Arastirilmasi

Bu calisma Van ilinde bulunan c¢esitli market, siipermarket ve kasaplarda tiiketime sunulan ve etiket
bilgilerinde %100 dana eti oldugu belirtilen 30 adet salam, 30 adet sosis ve 30 adet de sucuk 6rnegi olmak
lizere toplam 90 adet islenmis et tirlinlinde kanath ve tek tirnakl eti varligini belirlemek amaciyla yapilmistir.
Toplam 90 adet 6rnek orijinal ambalajlariyla soguk zincirde laboratuvara getirilerek ekstraktlari hazirlanmis
ve ELISA yontemi ile kanath ve tek tirnakh eti varlifi yoniinden analize alinmistir. Yapilan analizler
sonucunda 30 adet sucuk (26 adet vakumlu, 4 adet vakumsuz), 30 adet salam (23 adet biitiin, 6 adet
dilimlenmis, 1 adet a¢ik) ve 30 adet sosis (vakumlu) olmak iizere toplam 90 adet 6rnek incelenmis ve 1 adet
vakumsuz dilimlenmis salam 6rneginde kanatl eti tespit edilmis, 6rneklerin hicbirisinde tek tirnakli etine
rastlanmamistir. Yapilan ¢alisma sonucunda incelenen 6rneklerin bir tanesinde, etiketinde %100 dana eti
oldugu belirtilmesine ragmen kanatl eti tespit edilmistir. Bu durum piyasada satisa sunulan sucuk, salam ve
sosislerde etiket bilgisinin aksine farkli et tiirlerinin de bulunabilecegini ortaya koymustur. Bu nedenle
piyasada satilan bu tip iiriinlerin rutin kontrollerinin siirekli yapilmasi ve tiiketicinin aldatilmamasi agisindan
yonetmeliklere uygun olup olmadiklarinin denetlenmesi gerekmektedir.

Anahtar Kelimeler: ELISA, Ttir tayini, Salam, Sucuk, Sosis

GIRIiS dini inanglar ile geleneklere gore degismektedir.
Tiiketiciler besin iiretim zincirindeki son halkadir ve
onlarin  memnuniyetini  saglayarak  beklentilerini
karsilamak ireticiler agisindan ¢ok onemlidir (Font-i
Furnols ve Guerrero 2014).

Et, bilesiminde bulunan ytiksek biyolojik degerli protein,
demir, vitamin Bi2 ve diger B kompleks vitaminleri, ¢inko,
selenyum ve fosfor gibi besin elementleri ile insanlarin
fiziksel ve mental gelisimi acgisindan ¢ok 6nemli bir gida
maddesidir  (Pereira ve Vicente 2013). Insan
beslenmesinde 6nemli bir protein kaynag olan et ve et
driinlerinin tiiketimi sosyo-ekonomik faktorlere, etik ve

Tiketicilerin et ve et lriinlerini tercih etmelerinde;
psikolojik faktorlerin (dini, ideolojik, etik, ahlaki, sosyal ve
kilttirel tercihler), et ve et drinlerinin duyusal

Corresponding author: Rabia Mehtap TUNCAY 107
Yiiziincii Yil Univ., Veteriner Fak., Besin Hijyeni ve Tekn. AD, Van, Tiirkiye. e-mail: r.m.gunes@hotmail.com



[Ozgiir ISLEYICI etal.]

Van Vet],2017,28 (2) 107-111

niteliklerinin (goriiniis, tat, koku, renk, tekstiir, sulanma,
cignenebilirlik ve lezzet) ve pazarlama ile ilgili
degiskenlerin (fiyat, etiketleme, iiriiniin ambalaj sekli,
depolama yontemi ve mengei gibi) énemli etkileri oldugu
bilinmektedir (Font-i Furnols ve Guerrero 2014).

Et ve et Urilnlerinin lzerindeki etiket bilgileri de tiiketici
tercihlerini etkileyen onemli faktorlerden birisidir. Etiket
bilgileri ile tiiketiciler iriiniin orijin bilgilerini, yasal
otoritelerin yaptig1 kontrolleri, irtiniin aldig1 sertifikalari,
iriiniin besleyici 6gelerini ve bilesimini, iiriinde kullanilan
katki maddelerini, organik olup olmadigini ve {iretildigi
iilke bilgisi gibi bilgileri gorebilirler ve bunlara gore tirtinii
alip almamaya karar verirler (Verbeke ve ark. 2013;
Fernqvist ve Ekelund 2014; Font-i Furnols ve Guerrero
2014).

Yeterli ve dengeli beslenme agisindan 6nemli bir besin
grubu olan et ve et irinleri; tiketiciler tarafindan
sevilerek tiiketilmeleri, liretimlerinin zor olmasi ve satis
fiyatlarinin yiiksekligi nedeniyle maliyet diisiiriicii hile ve
tagsislerin sik¢a yapildigi bir besin grubudur. Bu amagla
ozellikle kayit dis1 imalathanelerde tiretilen iiriinlere yasal
olarak izin verilmeyen daha ucuz katki maddeleri katilarak
iriin maliyeti distiriilmeye calisilmaktadir. Kirmizi etten
elde edilen triinlere kanath eti veya dokularinin katilmas,
dini yonden tiiketilmesine izin verilmeyen domuz ve tek
tirnakl etlerinin iiretimde kullanilmasi siklikla karsilasilan
hile ve tagsislerdendir. Gidada bulunan etin hangi hayvan
tliriine ait oldugunu belirlemeye yonelik testler; irin
maliyeti, gida glivenligi, halk saghg, gidalarla ilgili yasal
mevzuat ve dini nedenler ile ¢ok oOnemlidir. Gida
etiketleme yonetmelikleri, et ve et iiriinlerinde kullanilan
etin orijininin tiiketiciye dogru bir sekilde bildirilmesini
istemektedir (Ong ve ark. 2007; Aslan 2012; Doosti ve ark.
2014).

Tirk Gida Kodeksi'nde %100 dana etinden iiretilerek
etiketinde bu nitelikte bilgi bulunan et iiriinlerine kanath
ve diger tiirlerin  etlerinin  katilmasmma izin
verilmemektedir (Anonim 2012; Anonim 2017a). Bu
calismanin amacy; Van ilinde satiga sunulan ve etiketinde
%100 dana etinden {iretildigi belirtilen salam, sosis ve
sucuklarda kanath ve at etlerinin varligin1 arastirmaktir.
Boylece bu iiriinlerde bu tagsisin yapilip yapilmadig
ortaya konulmustur. Calisma kendi alaninda bu konuda
Van ilinde yapilmis ilk calisma olmasi bakimindan énemli
bir galismadir.

MATERYAL ve METOT

Bu calismada materyal olarak, Van il merkezinde bulunan
market, slipermarket ve kasaplarda satilan ve etiket
bilgilerinde %100 dana etinden iiretildikleri belirtilen 30
adet salam, 30 adet sosis ve 30 adet de sucuk 6rnegi olmak
iizere toplam 90 adet islenmis et iriini kullanilmistir.
Ornekler orijinal ambalajlarinda tesadiifi olarak satis
yerlerinden alinarak laboratuvara getirilmis ve aym giin
analizleri yapilmistir.

Orneklerin hazirlanmasi ve ekstrakt elde edilmesi

Analiz icin alinan ornekler 6nce parcalanarak homojen
hale getirilmistir. Analizde kullanilan ELISA Kkiti 1s1l islem
uygulanmis et lriinlerinde daha iyi ¢alistig1 icin, her bir
ornekten 25 g alinarak bigakla iyice par¢alanmis ve tizerini
ortecek sekilde cesme suyu ilave edilerek 15 dk 95-100
oC'de kaynatilip haslanmistir. Kaynama islemi bittikten
sonra suyu slziilerek atilmis ve kalan o6rnekten 15 g
stomacher torbasina tartilarak alinmis ve iizerine 30 ml
fizyolojik tuzlu su (%0.9 NaCI) eklenerek stomacherde
(Bagmixer, 400) homojenize edilmistir. Daha sonra
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homojenizat adi siizge¢ kagidindan siiziilmiis ve siiziilen
kisim ayni giin ELISA-TEK® Test Kiti (ELISA Technologies,
Inc, 2501 NW 66t Court, Gainesville, FL 32653, USA)
prosediiriinde belirtildigi sekilde et tirii tayininde
kullanilmistir (Anonim 2005; Anonim 2017b;).

Orneklerin Analizi

Orneklerin analizinde monoklonal antikorlarin
kullanilmasina dayanan protein temelli bir sandwich
ELISA teknigi kullanilmis ve analizlerde bu amagla ticari
olarak gelistirilen ELISA-TEK® Test Kitlerinde (Cooked
Meat USDA Kit: Poultry, Catalog No: 510631, Cooked Meat
USDA Kit: Horse, Catalog NO: 510651) belirtilen
prosediirler uygulanmistir. Testin tespit limiti tiretici firma
tarafindan %1.0 olarak bildirilmistir. Test kiti ve reaktifler
kullanilmadan 6nce oda sicakligina getirilmistir. Tespit
edilmek istenilen her bir hayvan tiri i¢in stripte 3
kuyucuk ayrilmis ve bu kuyucuklardan ikisine pozitif
albiimin  kontrol ve negatif albiimin  kontrol
soliisyonlarindan 100’er pl konulmus, iglincli bir
kuyucuga ise 1/100 oraninda tuzlu su (%0.9, 0.15M) ile
dilue edilmis pozitif albiimin kontrolden 100 pl
konulmustur.  Diger  kuyucuklara  silipheli  6rnek
stiziintiilerinden 100 pl konularak plaklar oda sicakliginda
(18-23 °C) 60 dk inkubasyona birakilmistir.
inkubasyondan sonra kuyucuklar bosaltilmis ve yikama
soliisyonu ile (300 pul) 3 kez yikanmistir. Daha sonra tiim
kuyucuklara 25 pl tire ait (kanath ve at) spesifik
antiserum biotinilat konmus ve plak 60 dk oda sicakliginda
bekletilmistir. Daha sonra plak dékiilerek tekrar yikama
cozeltisi ile yikama cihazinda (ELISA Washer-Rayto-
RT2600c) 3 kez yikanmistir. Sonra kuyucuklara 25 pl
konjugat (avidine peroxide) ilave edilerek hafifce
calkalanmis ve plak tekrar 30 dk oda sicakliginda
bekletilmistir. Inkubasyondan sonra plak ters cevrilerek, 6
kez yikama soliisyonu ile (300 pl) yikama cihazinda
yikanmis ve kurutulmustur. Daha sonra kuyucuklara
hazirlanmis substrat soliisyonundan (25 pl ABTS
concentrate’nin iizerine 600 pl peroxidase citrate buffer
eklenerek hazirlanmigtir) 50 pl konulmustur. Plak 30 dk
oda sicakliginda inkubasyona birakildiktan sonra tiim
kuyucuklara stop ¢ozeltisinden 50 pl ilave edilerek
reaksiyon durdurulmus ve hazirlanan plak ELISA
okuyucusunda (ELISA Reader-Rayto-RT2100c) ortalama
414 nm (405-420 nm) dalga boyunda okutularak
absorbans degerleri 6l¢tilmiigtiir.

Sonuglarin degerlendirilmesinde; ELISA-TEK®
prosediiriinde belirtildigi sekilde; 6rneklerin ortalama
absorbant degeri, %1 pozitif kontroliin ortalama
absorbant degerine esit veya daha biliyik oldugu
durumlarda pozitif, diisiik oldugu durumlarda ise negatif
olarak kabul edilmistir. Test sonucunda elde edilen
degerlerin gecerli kabul edilebilmesi i¢in pozitif
kontrollerin ortalama absorbant degerlerinin negatif
kontrollerin ortalama absorbant degerlerinden sekiz kat
fazla olmasi gerekliligi g6z o6niinde bulundurulmustur
(Atasever 2011; Anonim 2017b).

BULGULAR

Yapilan analizler sonucunda sadece bir adet vakumsuz
dilimlenmis salam 6rneginde etiket bilgisinde %100 dana
etinden imal edildigi yazmasina ragmen kanath eti tespit
edilmis, diger orneklerde kanath eti tespit edilememistir.
Analize  alinan  Orneklerin  hig¢birisinde at eti
belirlenememistir (Tablo 1).
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Tablo 1. Analize alinan drnek ¢esitleri ve analiz sonuglari

Table 1. Analyzed sample types and their analysis results

Kanath eti At eti

Ornek tipi pozitif (%) pozitif
Vakum paketli sucuk 26 - -
Vakum paketsiz sucuk 4 - -
Biitlin salam 23 - -
Vakum paketsiz

dilimlenmis salam 6 1(16.7) i
Acik salam 1 - -
Vakum paketli sosis 30 - -
Toplam 90 1(1.1) -
TARTISMA ve SONUC

Et ve et drlnleri insanlarin yeterli ve dengeli
beslenmesinde ¢ok 6nemli bir besin grubudur. Gelismekte
olan tilkelerde nisbeten diisiik olan hayvansal kokenli
protein  tilketim miktarlar1 son yillarda gelismis
iilkelerdeki seviyelere yaklasmis, tiim diinyada basta et ve
et uriinleri olmak tizere hayvansal kokenli gidalara olan
talep ve bu gidalarin liretimi, bitkisel kokenli gidalara gore
daha fazla artmistir (Bender 1992; Boland ve ark. 2013).
Tiiketiciler tarafindan giderek daha fazla tiiketilmeye
baslanan et ve et iriinleri, fiyatinin ytiksek olmasi,
tretiminin zorlugu ve mevcut talebi karsilayamamasi
nedeniyle iizerinde ¢okea hile ve tagsis yapilan dnemli bir
besin grubudur. Et ve et {riinleri imalatinda; iretilen
triinlere daha ucuz veya tiiketiciler tarafindan tercih
edilmeyen et tiirlerinin karistirilmasi siklikla goriilen
tagsislerden birisidir. Bu nedenle ¢ig ve 1sil islem
uygulanmis et ve et lriinlerinde kullanilan etin orijininin
tespit edilmesi 6nemi giderek artan bir sorun haline
gelmistir (Barai ve ark. 1992; Hsieh 2006; Williams 2007;
Cawthorn ve ark. 2013).

Et ve et iirlinlerindeki farkli orijinli et tiirlerini belirlemek
amaciyla; fiziksel, duyusal, anatomik, histolojik, kimyasal,
biyokimyasal, kromotografik, spektrofotometrik,
elektroforetik, immiinolojik, immunsera diflizyon,
immunoelektroforetik, immunoenzimatik ve DNA temelli
bir¢cok metot gelistirilmis ve kullanilmaktadir (Rahmati ve
ark. 216).

iImmunoenzimatik bir metot olan ELISA yéntemi;
hassashig, spesifikligi, uygulama basitligi ve hizli sonug
vermesi nedeniyle et tiiriiniin tespitinde yaygin olarak
tercih edilen bir metottur. Monoklonal antikorlar ile
calisilan ELISA tekniginin, homojen antikor popiilasyonuna
sahip olmalari, spesifiteleri, biyolojik aktivitelerinin
tanimlanmis olmasi ve diisiik maliyetli olmalar1 gibi
nedenlerle hileli hazirlanmis taze et karisimlar ile 1s1l
islem gérmiis et irtinlerinde tiir tespiti i¢in etkili bir metot
oldugu bildirilmistir (Giovanacci ve ark. 2004; Giinsen ve
ark. 2006; Atasever 2011).

Monoklonal ELISA teknigi ile et ve et irlinlerinde farkl
hayvan tiirlerinin aranmasiyla ilgili tilkemizde ve diinyada
bir¢ok calisma yapilmistir. Bu g¢alismalarin bir¢ogunda,
ELISA tekniginin tiir tespitinde oldukca basarili bir metot
oldugu ve rutin saha analizlerinde rahatlikla
kullanilabilecegi bildirilmistir (Kamber ve Ozalp 2009; Heo
ve ark. 2012; Rahmati ve ark. 2016; Perestam ve ark.
2017).

Heo ve ark. (2014) ¢ig et ve et Uriinlerinde farkl tiirlere ait
etlerin tespiti icin iki ticari PCR ve ELISA test Kkitini

inceledikleri bir ¢alismalarinda; genel olarak PCR temelli
ticari kitleri duyarhilik ve o6zgiillik agisindan daha iyi
bulmuslar ve et iriinlerinde farkli et tiirlerinin tespit
edilmesi icin PCR ve ELISA test kitlerinin miikemmel
sonuglar verebildigini ancak et isleme prosesleri esnasinda
ekipman ve  personelden  kaynaklanan  c¢apraz
kontaminasyonlarda meydana gelen DNA bulasmalarinin
PCR gibi hassas tespit limiti olan metotlar i¢in yanhs
pozitif sonuglara neden olabilecegini bildirmislerdir.

Hsieh ve ark. (1995), dana etinden iiretildigi bildirilen
toplam 806 c¢ig ve 96 pismis et lriini lizerinde agar-jel
immunodiffizyon (AGID) yontemi ile yaptiklar1 bir
calismada; ¢ig et tirtinlerinde %22.9, pismis et tiriinlerinde
ise %15.9 olmak iizere genel olarak %?16.6 oraninda
yabanal tiir etleri (koyun eti, domuz eti ve kanath eti)
belirlemisler, hi¢bir 6rnekte at eti tespit etmemislerdir.

Giingen ve ark. (2006) Bursa ve Istanbul bélgesinde
yapmis olduklar1 bir ¢alismada; inceledikleri 125 adet
sucuk Orneginin 48 (%38.4) tanesinde, 75 adet salam
orneginin 3 (%4.0) tanesinde ve 60 adet sosis 6rneginin de
8 (13.3) tanesinde etikette bildirilen hayvan tiiriine ait
etten farkl et tiirii tespit etmisler, 6rneklerin hi¢birisinde
domuz eti bulunmadigini saptamiglardir. Salam ve
sosislerde farkli tir olarak tavuk eti tespit ederken,
sucuklarin 10 (%8.0) tanesinde at eti kalan 6rneklerde de
kanath eti belirlemislerdir.

Ayaz ve ark. (2006) yapmis olduklar1 bir ¢alismada; 28
fermente sucuk, 14 pismis salam, 11 frankfurter,9 ¢ig
et, 16 cig kiyma ve kofte, 3 pastirma, 2 ham ve 5 domuz
pastirmasi, 7 pismis et ve 5 et konservesi olmak iizere 100
Ornegi tir tespiti icin monoklonal antikor teknigi ile
hazirlanmis enzim baglantili immiinosorbent test kitleri ile
analize almislardir. Calisma sonucunda; 28 fermente
sucugun 11'inde (%39.2), 14 pismis salamin 5'inde
(%35.7), 11 frankfurterin 3"inde (%27.2), 9 ¢ig etin
2'sinde (%22.2) ve 16 ¢ig et ve koftenin 1'inde (%6.2)
etikette bildirilmemis et tiirleri bulunmustur.

Tirkyillmaz ve Irmak (2008) Izmir ve cevresinden
topladiklar1 116 et ve et irliniini ELISA yoéntemi ile
inceledikleri bir ¢alismalarinda; inceledikleri drneklerin
76’sinda (%65.5) si1gir eti, 27’sinde (%23.3) s1g1r/tavuk eti
karisimi, 7’sinde (%6.0) tavuk eti, 3'tinde (%2.6) domuz
eti, 2sinde (%1.7) at eti ve 1 tanesinde de (%0.9)
sigir/domuz eti karisimi saptamislardir. Arastirmacilar
etiket bilgilerine gore tiim 6rneklerin 18 tanesinin (%15.5)
etikette verilenden farkli tir et icerdigini ortaya
koymuslardir.

Ghovvati ve ark. (2009) multiple PCR assay yontemi ile
inceledikleri 10 adet kiyma, 10 adet sosis ve 10 adet soguk
dilimlenmis et Orneginin hicbirisinde domuz eti tespit
edememisler fakat sosislerin %40 oraninda, soguk
dilimlenmis etlerin ise %30 oraninda kanath kalintilar ile
bulasik oldugunu belirlemisler, kiymalarda kanath eti
kalintis1 bulamamaiglardir.

Kamber ve Ozalp (2009) Tiirk fermente sucuklarinda at ve
domuz eti karistirilarak yapilacak hilelerin deneysel olarak
varliginin  tespiti ve Kkaristirilabilecek  miktarlarin
belirlenmesini amaglayan bir c¢alismalarinda; deneysel
olarak sigir etine %1.3, %5, %10 ve %15 oranlarinda at ve
domuz eti karistirilarak yapilmis fermente Tiirk
sucuklarinda indirekt kompetatif ELISA ile at ve domuz
etinin 10 mg gr-'’lik karisimlarini tespit etmislerdir. Saf at
ve domuz albiiminleri ile yapilan deneylerde ise
duyarliligin 2 ug ml-1 oldugu belirlemistir.

Atasever (2011) Aydin ve Izmir yéresinden topladig
ornekler tizerinde ELISA teknigini kullanarak yapmis
oldugu bir ¢alismada; inceledigi toplam 100 et ve et liriini
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orneginin 28 (%28) tanesinde hile tespit etmistir.
Arastirmaci, inceledigi 20 salam o6rneginden etiketinde
%100 dana etinden yapildigi belirtilen 8 ornegin iki
tanesinde kanatli etine rastlamis, inceledigi 17 sosis
orneginden etiketinde %100 dana etinden {iretildigi
bildirilen 5 6rnegin 2 tanesinde kanatl etine ve yine %100
dana etinden iretildigi belirtilen 7 sucuktan 3 tanesinde
kanatl eti tespit etmis, 6rneklerin hi¢birisinde domuz ve at
etine rastlamamuistir.

Yal¢in ve Alkan (2012), Mersin ve Adana piyasasindan
topladiklar1 140 adet et ve et tiriinlinde (45 et, 45 kiyma,
20 fermente sucuk, 30 hamburger kofte) Uhlenhuth
presipitasyon halka, ELISA) aqar gel immuno diffuzyon
(AGID) metotlarini kullanarak domuz ve at eti varligim
arastirmislardir. Arastirmacilar, incelenen 140 O6rnegin
4'inde (%2.9) at eti tespit etmislerdir. Her ii¢c yontemle de
ayni ornekler at eti agisindan pozitif bulunmus, 6rneklerin
hi¢birisinde domuz etine rastlanmamaistir.

Cawthorn ve ark. (2013) Giiney Afrika’da satisa sunulan
139 adet et iriiniinde (kiyma, burger, sarkiiteri eti, sosis
ve kurutulmus et) beyan edilmemis bitki proteinleri
(gliten ve soya) ile 14 farkli hayvan tiriiniin varhigini
tespit etmek icin bir ¢alisma yapmislar ve 95 firiinde
(%68) beyan edilmemis hayvan  tiri etleri
belirlemislerdir. En yliksek oranin sosis, burger koftesi ve
sarkiiteri etlerinde oldugunu bildiren arastirmacilar, en
fazla tespit edilen hayvan tiirlerini ise %37 ile domuz eti
ve %23 ile tavuk eti olarak saptamislardir. Yine daha az
oranda esek, keci ve manda gibi tiirlerin etlerinin varligi da
belirlenmistir.

Ozsensoy ve Sahin (2016) sucuk, salam, sosis ve kofte
orneklerinde yapmis olduklari bir calismada; etlerde tiir
tayininde kullanilan ¢ farklh yontemi (Agar Gel
Immunodiffusion/AGID, Enzyme-Linked Immunosorbent
Assay/ELISA ve Polimeraz Zincir Reaksiyonu/PZR)
karsilastirmislar ve her ii¢ yontemin de birbiri ile uyumlu
oldugunu ancak PZR yonteminin daha hassas oldugunu
bildirmislerdir. Calisma sonucunda 2 salam ve 1 sucuk
orneginde sigir eti olmadigini, PZR yontemi ile ise bu ii¢
orneginde icinde bulundugu 11 6érnekte koyun/keci eti
kalintis1 bulundugu ve farkli 3 ornekte ise kanath eti
kalintis1 oldugu belirlenmis, hicbir 6rnekte domuz, at ve
karnivor kalintisi tespit edilememistir.

Keyvan ve ark. (2017), Ankara’da satilan sucuk, salam ve
sosislerdeki et tiirlerini PZR yontemi ile arastirdiklar: bir
calismalarinda; 37 sucuk orneginde 5 (%13.5) kanatli, 1
(%2.7) kanath ve tek tirnakli eti tespit etmisler, 32 salam
orneginde 7 (%21.8) ve 33 sosis érneginde de 2 (%6.1)
kanath eti  bulmuslardir.  Etiket  bilgileri ile
karsilastirildiginda 15 adet (%14.7) Ornegin etikette
belirtilmeyen farkli hayvan tiirlerine ait etlerden iiretildigi
saptanmistir.

Degisik iilkelerde tiiketime sunulan et ve et iriinlerinde,
etiket bilgisinde beyan edilen tiirlerden farkli et tiirlerinin
varligl lizerine yapilan calismalarda, degisen oranlarda
bulgular elde edilmistir. Genel olarak bakildiginda, bu
calismada tespit edilen farkli hayvan tiirlerine ait etlerin
oranlarinin, diger calismalarda elde edilen oranlardan
daha diisiik oldugu gozlenmistir. Bunun en Onemli
nedeninin, bu ¢alismada kullanilan o6rneklerin genellikle
bliyiik firmalara ait olmasi, bu firmalarin da yasal
otoriteler tarafindan siki kontrol edilmesi ve iiretimde
yasal mevzuata uygun lretim yapmalart oldugu
diistiniilmektedir. Tirk Gida Kodeksi Et ve Et lriinleri
Tebligi (Anonim 2012) ile Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligi'nin
(Anonim 2017a) bu tir Uriinlerin iiretiminde etikette
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bildirilen hayvan tiiriinden bagka bir hayvan tiiriine ait
etlerin kullanimin1 yasaklamasi ve resmi otoriteler
tarafindan yapilan rutin kontrollerin artmasi da, son
yillarda iilkemizde et iriinlerinde yabanci et tiirlerinin
bulunma oranlarinin azalmasinda etkili bir faktor
olmustur. Van ilinde et trtinleri liretimi yapan sadece bir
modern isletme bulunmakta, bélgede tiiketime sunulan
sucuk, salam ve sosis gibi iriinlerin biiyiik bir kismi il
disinda lretim yapan biyik firmalardan temin
edilmektedir (Isleyici ve ark. 2015). Bu durum da
istenilmeyen et tiiriiniin 6rneklerin sadece bir tanesinde
tespit edilebilmesinin bir diger nedeni olabilir. Nitekim
calismada sadece bir adet vakumsuz paketlenmis
dilimlenmis salam 6rneginde kanatli eti tespit edilmis ve
bu 6rnegin markasinin da belli olmadig1 gozlenmistir. Bu
durum bir¢ok aragtirmacinin bildirdigi gibi (Ayaz ve ark.
2006; Yalgn ve Alkan 2012; Ozsensoy ve Sahin 2016;
Keyvan ve ark. 2017) kontrolsiiz liretim yapan firmalarda
bu tip hile ve tagsislerin daha sikhikla yapildigin
gostermektedir. Et ve et iirlinlerine etiket bilgileri disinda
farkli tiir hayvanlarin etlerinin katilmasi tiiketicinin
aldatilmasina ve halk sagliginin tehlikeye atilmasina neden
olmaktadir (Glinsen ve ark. 2006; Tiirkyilmaz ve Irmak
2008; Atasever 2011). Bu nedenle bu tiir triinlerin yasal
kontrollerinin daha siklikla yapilmasi ve kayitsiz liretime
izin verilmemesi gerekmektedir.
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